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 انتاج بذور الباذنجانٌات

بصورة عامة نباتات هذه العائلة )الطماطة والفلفل والباذنجان والبطاطا( 

 تتشابه فً احتٌاجاتها البٌئٌة

 الطماطة 

 Lycopersiconواسمها العلمً  Solanaceaeالى العائلة الباذنجانٌة  Tomatoالطماطة تنتمً 

esculenum  

 النورات وطبٌعة النمو

هذا التمسٌم ٌكون اعتماداً على  الثانً غٌر محدود النمو الاول محدود النمو من النباتات توجد نوعٌن

 طبٌعة نمو ساق النبات الى ساق واحد وطبٌعة تكوٌن العنالٌد الزهرٌة ، ففً الاصناف المحدودة النمو

تظهر النورات على ساق النبات بمعدل نورة كل ورلة او ورلتٌن وبعد فترة من النمو تتكون نورة 

طرفٌة وٌكمل النبات نموه من التفرعات الجانبٌة التً تتكون علٌها النورات بنفس الطرٌمة والتً تتكون 

 علٌها نورات بنفس الطرٌمة .

دل نورة واحدة كل ثلاث اوراق وتستمر الساق بالنمو اما النورات غٌر المحدودة النمو فتتكون نورة بمع

 ما دامت الظروف البٌئٌة مناسبة للنمو .

وهً تنشأ دائما من الممة المرستٌمٌة  Flower clusterٌطلك على نورة الطماطة بالعنمود الزهري 

 للساق .

ف غٌر محدودة ثمار الطماطة فً الاصناف محدودة النمو تنضج بفترة وجٌزة وبولت اسرع من الاصنا

 النمو .

 الازهار والتلقٌح

سبلات منفصلة تبمى خضراء حتى نضج الثمرة وتزداد معها فً  01 – 5تتكون زهرة الطماطة من 

بتلات او اكثر ملتحمة فً البداٌة وتكون انبوبة حول الطلع والمتاع ، ثم  5الحجم ، وٌتكون التوٌج من 

اسدٌة او اكثر ، المتون تكون طوٌلة ملتحمة مكونة  تنفتح البتلات وٌظهر الطلع المتكون من خمس

، العنمود الزهري فٌه عدد من مخروط سدائً ٌحٌط بالمتاع ، وٌتكون المتاع من مبٌض عدٌد المساكن 

نوع ،  تحتوي ازهارها على الاعضاء الذكرٌة والانثوٌة )الازهار خنثى او ازهار كاملة(، الازهار 

 % 55- 55نسبة التلمٌح الذاتً الى ،  العائلة الباذنجانٌةالتلمٌح ذاتً فً كل نباتات 

 الازهار تلمٌها ذاتً واذا حدث تلمٌح خلطً فان سببه ٌعود للتالً :

 زٌادة النشاط الحشري . -0

وٌعود  Stigma Exertionبروز المٌاسم خارج الانبوبة السدائٌة وهً ظاهرة تعرف بإسم   -2

 تأثٌر وراثً ٌعود للصنف .ذلن اما لارتفاع درجة الحرارة او بسبب 

 الاصطناعً . اجراء التلمٌح -3
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 الثمار والبذور 

لحمٌة تختلف فً الشكل واللون والحجم باختلاف الصنف ، عدد المساكن فٌها ما  Berryالثمرة عنبة 

مساكن ، لون الثمار ٌختلف باختلاف الصنف منها الاحمر والمرمزي والارجوانً  01 – 5بٌن 

ً باختلاف الصنف ، منها الكرزي والكروي والمتطاول والبرتمالً والاصف ر وشكلها ٌختلف اٌضا

والكمثري والبٌضاوي والمربع الدائري ، ومن حٌث الملمس تختلف ما بٌن الكامل الاستدارة والمفصص 

 01غم وعلى العموم ٌتراوح الوزن ما بٌن  251خم الى  05ومن حٌث الحجم تتراوح احجامها ما بٌن 

 .غرام  011 –

طاة بشعر ( الثمرة الواحدة ٌتراوح اعداد البذور فٌها ما مغ) لون بذرة الطماطة رمادي زغبٌة الملمس 

 بذرة . 311 – 051بٌن 

 الزراعة وعملٌات الخدمة

لا تختلف عملٌات خدمة النبات عما هو الحال فً الانتاج لغرض استهلان الثمار الا فً مسألة مسافة 

الزراعة ، فتكون المسافة بٌن النباتات والمسافة بٌن الخطوط فً حمول انتاج البذور اكبر من المسافة 

الخدمة بشكل اسهل عند الزراعة لغرض الاستهلان للثمار والسبب فً ذلن لكً ٌتم المٌام بعملٌات 

وكذلن لغرض الكشف عن النباتات الغرٌبة وغٌر المماثلة للصنف وغٌر المرغوب فٌها والتخلص منها 

 .بسهولة وعند الضرورة 

 مسافة العزل

 31بما ان النباتات تلمٌحها ذاتً اذاً لا تحتاج حمول الاصناف الى مسافة عزل كبٌرة لد تصل فمط الى 

 .متر بٌن صنف واخر 

 :مراحل بأربعالتخلص من النباتات الغرٌبة تتم 

: فً هذه المرحلة ٌتم الاعتماد على  عند النمو الخضري )مرحلة البادرات او طور الحداثة( -0

تمٌٌز النباتات الغرٌبة على صفات النمو الخضري مثل شكل الورلة وتفصصها ... الخ وبعد 

 تمٌٌز هذه النباتات تملع من جذورها من حمل انتاج البذور .

ة : فً هذه المرحلة تعرف النباتات الغرٌبة من خلال طبٌعة التزهٌر هل هً محدودزهٌر تعند ال -2

 النمو ام غٌر محدودة النمو وتملع كذلن بعد معرفتها من الحمل .

 : ٌتم معرفة النباتات الغرٌبة وغٌر المرغوبة من خلال شكل الثمرة وملمسها .عند تكوٌن الثمار  -3

 : ٌتم فٌها معرفة الثمار الغرٌبة والمخالفة للصنف بالاعتماد على لون الثمار . عند نضج الثمار -4

 ف الهجٌن انتاج بذور الصن

تنتج بذور الصنف الهجٌن بواسطة التلمٌح الٌدوي الاصطناعً ، وهنان امور ٌجب مراعاتها عند انتاج 

 : الصنف الهجٌن

 تخصص مساحة للصنف المستخدم كأم بمدر ثلاثة اضعاف المساحة للصنف المستخدم كأب . -0
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نظراً لوجود احتمال حدوث تلمٌح ذاتً بالخطأ لذا ٌجب ان ٌكون الصنف المستخدم كأم ٌحتوي  -2

 على صفات المماومة للأمراض والصفات المورفولوجٌة الممثلة للصنف .

الأصناف المحدودة تنتج بذور الهجن فً الحمول المكشوفة والاصناف غٌر محدودة النمو تنتج  -3

 فً البٌوت المحمٌة .

 الاباء لا حاجة لزٌادة المسافة بٌنها عن مترٌن .سلالات  -4

السلالة المستخدمة كأب تزرع لبل السلالة المستخدمة كأم بنحو ثلاثة اسابٌع لضمان توفٌر  -5

 حبوب اللماح .

 

 كٌفٌة استخلاص بذور الانواع النباتٌة لنباتات العائلة الباذنجانٌة

 ن كما ٌلً :طرق استخلاص بذور نباتات العائلة الباذنجانٌة تكو

تعامل الثمار فً هذه الطرٌمة بالحرارة بالمدر الذي ٌكفً لانسلاخ الجلد من  الطرٌقة الالٌة : -0

على الثمرة بسهولة ، ثم تمرر الثمار بعد ذلن فً الات استخلاص البذورالتً تموم بفصل 

ور عن العصٌر عن محتوٌات الثمرة التً تتجمع بشكل كتلة شبه جافة ، ثم ٌلً ذلن فصل البذ

 طرٌك الغسل بالماء ، تتبع هذه الطرٌمة فً مصانع تعلٌب الطماطة )معجون الطماطة( .

 

ً فً استخلاص البذور ، ٌتم فٌها تمطٌع الثمار اولاً وتمرر  طرٌقة التخمر: -2 اكثر الطرق شٌوعا

فً مناخل ذات ثموب كبٌرة تعمل على حجز الاجزاء الكبٌرة من الثمار ثم ٌلً ذلن دفع بالً 

لب الثمار مع البذور خلال مناخل ادق لفصل البذور ، بعد ذلن ٌجري تخمٌر بالً مكونات 

اٌام وٌتولف طول المدة على درجة الحرارة  4 – 3الماء لمدة تتراوح من الثمار مع البذور فً 

م ، وفً نهاٌة فترة التخمر تسمط البذور فً  o 20 – 24، وتكون الحرارة المناسبة تتراوح بٌن 

 لاع اوعٌة التخمر ، بعد ذلن ٌتم جمع البذور المستخلصة ومن ثم تجفٌفها وتعبئتها .

 

تستخدم فً هذه الطرٌمة معاملة اجزاء الثمار الممطعة  : الاستخلاص بواسطة الاحماض -3

% او حامض الكبرٌتٌن وٌكون الاستعمال 5والمهروسة بحامض الهاٌدروكلورٌن بتركٌز 

لتر من الحامض الثانً لكل طن من  3لتر من الحامض الاول لكل طن من الثمار و  8بمعدل 

 الثمار .

 : مزاٌا هذه الطرٌمة

 دلٌمة بعد اضافة الحامض للثمار . 31لا تستغرق اكثر من  - أ

 لا ٌتطلب الاحتفاظ باوعٌة كثٌرة فكل وعاء ٌستخدم لعدة مرات فً الٌوم . - ب

 لا توجد مشاكل بارتفاع وانخفاض الحرارة . - ت

 طرٌمة سهلة ونظٌفة . - ث

 

بالنظر لكون هذه البذور غالٌة الثمن لذا فانها تستخلص  :الاستخلاص الٌدوي ) بذور الهجن ( -4

 ٌدوٌاً .

 المعاملات بعد استخلاص البذور 
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تجفف البذور بهدف التخلص من الماء الزائد بوضعها فً اكٌاس لماشٌة فً جهاز الطرد المركزي ثم 

توضع بعد ذلن فً صوانً او اسلان مشبكة وعلى اشعة الشمس المباشرة او باجهزة تجفٌف حسب 

تجفٌف بطٌئ ومتجانس كان ذلن افضل فً درجة الحرارة والرطوبة النسبٌة فً المنطمة ، وكلما كان ال

الحصول على بذور عالٌة الجودة ، وبعد التجفٌف تمرر البذور على مناخل متعددة لفصل البذور عن 

، ثم لبل مناخل مختلفة الالطار  4اجزاء النبات والثمرة العالمة بها وكذلن لغرض تدرٌجها بواسطة 

 . Seed Vigorة لوتها التعبئة ٌتم اختبار نسبة انبات البذور لمعرف

 حاصل البذور

 كغم من البذور  01ٌعطً كل طن من الثمار ما ٌمارب  

 

 نبات الفلفل

 Pepperالاسم الانكلٌزي 

  Capsicum annuumالاسم العلمً 

 الازهار والتلقٌح تكون الازهار مفردة محمولة فً نهاٌة الافرع على النبات

 )الاعضاء الذكرٌة والانثوٌة موجودة علٌها(تلقٌح الازهار ذاتً لكون الازهار خنثى 

 قد ٌحدث بعض التلقٌح الخلطً بواسطة الحشرات

 الثمار كما فً الطماطة الا انها خالٌة من العصٌر داخلها 

 شكلها ولونها وحجمها كما فً الطماطة ٌختلف باختلاف الصنف 

 الزراعة وعملٌات الخدمة كما فً الطماطة 

 لٌلا من نبات الطماطة لوجود نسبة اكثر من التلقٌح الخلطًمسافة العزل تكون اكثر ق

 التخلص من النباتات غٌر المرغوب فٌها كما فً الطماطة

 انتاج الصنف الهجٌن كما فً الطماطة 

 الحصاد واستخلاص البذور 

تجمع الثمار وهً حمراء ناضجة لان نسبة انبات البذور تمل فً الثمار غٌر الناضجة ، الاصناف     

ً وغسل البذور مباشرة بالماء ثم تجفف دون تأخٌر وتنظف ا لحلوة تستخلص بذورها بتمطٌع الثمار الٌا

% ، اما بذور الاصناف الحرٌفة فانها تستخلص بتجفٌف الثمار 8وتكون نسبة الرطوبة بعد التجفٌف 

 ً  .او الٌاً  بالشمس اولاً ثم تفصل البذور بدون استعمال الماء وتستخلص ٌدوٌا

  البذورحاصل 
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غم من البذور فً  25غم من البذور فً الاصناف الحلوة و 51كل كٌلو غرام من الثمار ٌعطً 

 الحرٌفة  الاصناف

 الباذنجان مشابه لما فً الفلفل والطماطة 


