
ةسادسالمحاضرة ال



يربا قيمكن تقدير سررة  ترس ا ثمامربر ق رري ةديرده  مس رب •
سرررررة  تررررس ا ثمامرررربر قبسررررت مبم  ريقرررر  ثم يرررر  ثمم  رررر 

Closed system
 يث يؤخر  ز ن م رين مرن ثمامربر زتزيرا ار  ثسرب  م كر •

جرر  م  ررب ثي ي تررز  ارر  ثلسرر م ة رر   غيـررـرمس  ثم  رر  
ارر  تتررر  0.1Nةيبريترر  NaOHم  ررز  مررن ثمقبةررده ماررم 

ممررده  مسيرر  م يسرر  ارر  تؤخرر  ثمقبةررده زتسرر   مررا  رربم  
نثم يسزس ارربميقزجررزد دميررم 0.1Nثم يرردرزك زري  ةيبريترر  
.م ين  زثم ثم زن ثمزرد 



التسحيح

ةتحضير مواد التجرب

وضع الثمار داخل حيز المغلق



خطوات التجربة



NaOH



(سبة /ك ـ  / CO2م  ـ )قـدري سـرة  ثمتـس ا قز ـده 



از
جه
 ال
شة
شا



عدد الأيام من التزهير الكامل-2 درجة صلابة الثمار-1

ةالمواد الصلبة الذائبة الكلي-4 تغير اللون الأساسي للثمار-3

نسبة الحموضة للثمار-6 حجم الثمار-5

كمية النشأ-8 شكل الثمرة-7

سرعة تنفس الثمار-10 لون البذور-9



سسق  ثمسكر ثم  ثم بم -13    زسك   ثمامبر-14

ثستبج ثلااي ين-16 ثم زن ثمدثخ   م امره-15

ثمز ن ثمجبف-18 برثمكابا  ثمسزةي  م ام-17

مبرس زم  اصم ثمق زر ةن م   ثمامره ا  ق   ثسزثع ثما-20

س زم  اصم ثمامبر ةن ثمسقبي-19

كمية العصير-12 نسبة الزيت-11



ادأسباب الفقد في الحاصل بعد الحص

الأسباب الرئيسية للفقد بعد الحصادالامثلةالمجموعة

بطاطا-بصل -ثوم-جزرالخضر الجذرية

–التجفيفيعدم كفاية العلاج –اضرار ميكانيكية 
ور التده–( الكرمشة)فقد الماء –التجذير –التزريع

اضرار التبريد–( المرض)

كرفس–سبانخ –خس الخضر الورقية

اضرار-فقدان اللون الأخضر –( الذبول)فقد الماء 

التدهور -الارتفاع النسبي لمعدل التنفس –ميكانيكية 

(  المرض)

الخضر الزهرية
–بروكلي –خرشوف 
قرنابيط

ء الاصفرار وصور أخرى من سو–اضرار ميكانيكية 

(  المرض)التدهور -تساقط الزهيرات –التلوين 

ر غيالثمريةالخضر 

مكتملة التكوين

–باذنجان –شجر –خيار 
باميا–فلفل 

-( الكرمشة)فقد الماء -زيادة النمو عند الحصاد 

(  ضالمر)التدهور -اضرار التبريد -اضرار ميكانيكية 

الثمريةالخضر 

مكتملة التكوين
–موز –موالح –طماطة
فواكه ذات–عنب –تفاح 

النواة الحجرية

د زيادة النضج وشدة انخفاض الصلابة عن–الكدمات 

ي تغيرات ف–اضرار التبريد –فقد الماء –الحصاد 

(  المرض)التدهور -التركيب الكيمياوي 



اضرار التبريد
( المرض)التدهور  التزريع

التزريع فقدان اللون الأخضر 
الاصفرار وصور أخرى 

من سوء التلوين

 صبدق   أسقبب ثم قد ا  ثم بصم ق د ثم



 يبده ثمسمز ةسد 
ثم صبد 

ثم قزم

(  ثمكرمش )اقد ثممب  

ثم لاج 
ثمتج ي  

 صبدق   أسقبب ثم قد ا  ثم بصم ق د ثم



ل الطازجةالقابلية النسبية للتلف وفترة تخزين المحاصي

ف القابلية النسبية للتل
فترة تخزين المحاصيل 

(أسبوع)
امثلة لبعض المحاصيل

اقل من أسبوعين(تتلف بسرعة)عالية جدا 
معظم –الفراولة –التين –الكرز –المشمش 

ازهار القطف

خوخ–لالنكي–عنب –موز –افوكادو اسبوع4-2عالية

جزر–كيوي –فجل –برتقال اسبوع8-4متوسطة

اطابط–قرع –ثوم –بصل جاف –ليمون –تفاح اسبوع16-8منخفضة

الفواكه المجففة–النقل اسبوع16اكثر من منخفضة جدا  



ادالمعاملات التي تجري على الثمار ما قبل وبعد الحص

ئةونقل المحصول إلى محطات التعب( جني، قطف ، حصاد)الجمع –1



والفرز التنظيفعملية-2

الاولي



التدريج–3



العلاجيةالمعاملة –5

التحجيم–4



ثمتشميا–6



تعبئة الثمار–7



عملية الإنضاج–9



التبريد–10



التحميل والشحن–11



التخزين –12







زا  ثمختب  تقق زث ت يبت 

زتمسيبت  مك  قبمسجبح

ثشجبن.د


