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 أھمیة الخزن :

     إن الزیادة في عدد السكان تحتاج إلى غذاء لكن الدلائل تشیر إلى ان الزیادة المحدودة في إنتاج 

الغذاء لا تتناسب مع زیادة السكان في الكرة الأرضیة لذلك سوف تكون ھنالك افواه جائعة تحتاج إلى 

طعام لذلك اتجھ الباحثون إلى الزیادة الأفقیة في الإنتاج الزراعي  اي بزیادة المساحة المزروعة وربما 

ھذه الزیادة تصل إلى حد استغلال كل المساحات الزراعیة المتاحة كما ان كمیة المیاه تحدد ھذه 

المساحة وعند إذ لابد ان یتجھ الباحثون إلى الزیادة العمودیة في الإنتاج الزراعي والتي تعني زیادة 

إنتاج وحدة المساحة  وھذا یتطلب من الباحثین جھود كبیرة منھا استعمال الأصناف الجدیدة عالیة 

الإنتاج واستعمال الأسمدة الكیمیائیة والمبیدات لمكافحة الإمراض والحشرات والأدغال ان كل ھذه 

 % على الرغم من كلفة تطبیقھا لكن الباحثون وجدوا ان مقدار 25الجھود لا تزید الحاصل أكثر من 

 % بصورة 25 – 10الفقد في الفواكھ والخضر بعد الحصاد وقبل وصولھا إلى المستھلك قد تصل إلى 

عامة إما في البلدان النامیة خاصتاً ذات المناخ الحار فان نسبة الفقد في الفواكھ والخضر تزداد لتصل 

% . وفي دراسات حدیثة وجد بعض الباحثین ان نسبة الخسائر في الفاكھة الاستوائیة تصل 75 – 25

 % حتى وصول الثمار إلى المستھلك .40% عند الجني ویزداد الفقد إلى 10

 ھو العلم الذي یعتني بدراسة Post harvest physiology     إن علم فسلجة الثمار بعد الحصاد 

وتطویر جني وتنظیف وتدریج وتعبئة وخزن وشحن الحاصلات البستانیة وجعلھا جاھزة للاستھلاك 

الطازج ، كما انھ قلل من تلف الفواكھ والخضر نتیجة التطور في عملیات الجني والعنایة والخزن 

 ومكافحة الإمراض التي تسبب تلف الثمار أثناء الخزن والتسوق.

 كفرع من علوم البستنة الأمریكیة 1965لذلك تأسست أول جمعیة لعلماء فسلجة الثمار بعد الحصاد سنة 

 Post harvest عضواً إما ألان فقد أصبحت 227 إلى 1970و وصل عدد أعضاء ھذه الجمعیة عام 

physiology.جمعیة مستقلة  
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  Storageالخزن :     

عبارة عن عملیة حفظ الثمار والإزھار بحالة جیدة ولأطول فترة ممكنة القصد منھا عرض الثمار في 
السوق في غیر موسم إنتاجھا الرئیسي بشرط ان تبقى محتفظة بنظارتھا وقیمتھا الغذائیة العالیة إلى ان 
تصل إلى المستھلك ویجب الانتباه إلى ان الخزن الخاطئ لبعض الحاصلات البستانیة تؤدي إلى خسائر 

 % كما في ثمار الشلیك ویمكن تلخیص أھداف الخزن بما یلي :-100قد تصل إلى 

أھمیة غذائیة : ان الثمار والحبوب ھي مصدر للكاربوھیدرات ومصدر للأحماض العضویة  -1
والامینیة ومصدر للطاقة في إعطاء السعرات الحراریة والتي یحتاجھا الجسم ومصدر 

 للاحماض الدھنیة والفیتامینات والأملاح المعدنیة .
  أھمیة اقتصادیة : ان الأھداف الاقتصادیة لخزن الحاصلات البستانیة یأتي منھا -2

تنظیم تسویق المحاصیل ومنع تكدس المحصول في الأسواق وتقلیل نسبة التلف وتقلیل  -أ
 التباین في الأسعار .

 أطالة فترة توفر المحصول في الأسواق.  -ب
تخزین تقاوي البطاطا والبصل والثوم لحین موعد الزراعة ومنع التزریع في ھذه  -ت

 المحاصیل.
تسھیل عملیة التسویق بالخزن المبرد وتنظیم عملیات التسویق حسب الحاجة والإمكانیات  -ث

 المتاحة.
أھمیة سیاسیة : أولت الدول المتقدمة موضوع الخزن أھمیة وأوجدت الجمعیات العلمیة ومراكز  -3

البحوث وأصبح ھنالك تسابق بین الدول في معرفة تقنیات حفظ الثمار كحفظ الثمار والحبوب 
بأوعیة عالیة الكثافة ولأطول فترة ممكنة . في الیابان ھنالك تقنیات خزن تحت میاه البحار 

بأكیاس بلاستیكیة  عالیة الكثافة . ومن الضروري ان یكون لدى اي بلد مستقل مخزون غذائي 
كافي لان الدول الأخرى تجعل البلد عرضة للابتزاز ، بالإضافة إلى ان الخزن المبرد یوفر 

 احتیاطي مخزون من الغذاء الطازج لسد حاجة البلد لفترة معینة.

 

 فوائد الخزن بالتبرید :-

 تقلیل انتشار الإحیاء المجھریة المسببة للإمراض نتیجة الخزن في درجات الحرارة المنخفضة . -1
 تقلیل او منع فقدان الوزن . -2
 تقلیل عملیة التنفس وتقلیل الحرارة الحیویة الناتجة من المحصول . -3
 منع النمو والإنبات والتزریع إثناء الخزن. -4
 منع الاخضرار في المحاصیل كما في البطاطا والجزر. -5
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 أسباب الفقد في الحاصلات بعد الحصاد :-

% 75 – 25یتراوح مقدار الفقد في الحاصلات البستانیة في البلدان النامیة خاصة المناطق الحارة بین 
 % في الدول المتقدمة ومن أھم أساب الفقد :10من الإنتاج وبحدود 

  Decayالتفسخ  -أ
 الفقد في الوزن  -ب
 الإضرار المیكانیكیة . -ت
 تدھور القیمة النوعیة والغذائیة . -ث
  . Over Ripening عبور الثمار مرحلو النضج -ج

     ان الفقد في الحاصلات قد یعود إلى أسباب تقنیة مرتبطة بعدم توفیر البیئة الملائمة للثمار وسوء 
العملیات الزراعیة وظروف الخزن وعدم إتباع الطرق الصحیحة في تداول الثمار بعد الحصاد وعند 

 النقل وھذا كلھ یسرع من تدھور الثمار وتلفھا.

 التفسخ :- -أ

     ینتج التفسخ من الإصابة بالإمراض الفطریة والبكتیریة مثل إصابة المحاصیل البستنیة بالإحیاء 
 وتنتشر الاصابة بھذه الاحیاء في درجات الحرارة المرتفعة Peniallium و Botrgtisالمجھریة مثل 

بسرعة لذلك فان الخزن بدرجات الحرارة المنخفضة یقلل من انتشار ھذه الاحیاء الجرثومیة لكن 
 Chilling injuryدرجات الحرارة المنخفضة اكثر من درجة تحمل المحاصیل تسبب اضرار البرودة 

مما یؤدي إلى ھدم الخلایا وتسھیل الاصابة الفطریة والبكتیریة ویمكن معالجة التفسخ بالخزن بدرجات 
حرارة مناسبة واستخدام المبیدات الفطریة والبكتیریة المسموح بھا اثناء الخزن واجراء عملیات الفرز 

 والتدریج لعزل الثمار المتضررة.

 فقدان الوزن :-  -ب

     ھو فقد الماء من الثمار بعد الحصاد وھذا یسبب مشكلة لعدم امكانیة الثمرة تعویض الماء المفقود 
منھا بعد القطف مما یؤدي إلى فقدان الوزن وحدوث ذبول وكرمشة في الثمار ثم تفقد قسم منھا قیمتھا 

 الغذائیة والنوعیة وقیمتھا التسویقیة .

 الاضرار المیكانیكیة :- -ح

     تحدث الاضرار المیكانیكیة اثناء عملیات الحصاد والتداول والشحن والتعبئة والتي تؤدي إلى 
حدوث رضوض وتكسرات سطحیة وجروح مثل الرضوض التي تحدث للثمار اثناء سقوطھا من 

 الاشجار والجروح التي تحدث للبطاطا والبصل اثناء حصادھا.

 ویمكن تقلیل الاضرار المیكانیكیة باتباع مایلي :-

 اتباع الطرق المناسبة بالحصاد . -1
 حصاد الثمار في الموعد المناسب والتي تتحمل فیھا النقل والتداول والتخزین . -2
 استخدام عبوات تقلل من الاحتكاك والرضوض والخدوش في الثمار . -3
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 وھناك عوامل اخرى تودي إلى الفقد في الحاصلات منھا :-

 التزریع :- -1

     كما یحدث للبطاطا والبصل والثوم والتزریع یستھلك الماء والمواد الغذائیة المخزونة في الثمار 
لزیادة سرعة التنفس وھدم المواد الغذائیة كما ان التزریع یساعد على الاصابة بالامراض التي تھاجم 

 الاجزاء الغضة النامیة.

 الإضرار الفسلجیة :- -2

     وھي الاضرار التي تصیب الثمار والتي لا تسببھا الاحیاء المجھریة واھم اسبابھا عدم الحصاد 
 كما Brown heartبالموعد المناسب وظروف النمو غیر المناسبة واضرار البرودة والقلب البني 

 حیث یظھر اللون البني في قلب CO2یحدث للتفاح عند الخزن بدرجات الحرارة المرتفعة وزیادة تركیز 
 الثمرة.

 

 


