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 تسويق دجاج اللحم

تجيد الصيػر لمسدتيمظ حدب  اذيُدػق دجاج المحع في السخحمة الشيائية مغ مخاحل الإنتاج، 
 الآتي: السػاصفات السصمػبة، ويخاعى إنجاح عسمية التدػيق مغ خلال

 الأعمار والأوزان المناسبة للتسويق أولا:

أسابيع، ( 8( أسابيع وحتى عسخ )5يدتصيع السخبي أن يبجأ بتدػيق الصيػر ابتجاء مغ عسخ )  
 ويعتسج ذلظ عمى الػزن السفزل بالشدبة لمسدتيمظ.

كغ( لمصيخ الػاحج، ، 2-5.5تكػن أوزان الصيػر الحية التي يفزميا كثيخ مغ السدتيمكيغ بيغ )
يغ شتجوليذ العسخ الحي يكػن متساثلا عشج مإن الػزن الحي لمصيػر ىػ الأساس لمتدػيق، و 

مختمفيغ؛ بدبب أن الأوزان تختمف تبعاً لشػعية تغحية الصيػر وجػدتيا وكفاءة التحػيل الغحائي 
 ليا، إضافة إلى ميارة الإدارة في عسمية الإنتاج.

عمى تداعج العسميات اللازمة قبل الحبح لمصيػر  : الذبح والتنظيف والتجهيز للتسويقثانيا :
ساعة قبل ذبحيا لتفخيغ الحػصمة ( 52-8تقميل التمػث، حيث يسشع تقجيع العمف، لشحػ )

والأمعاء مغ العمف يجعل التجػيف أكثخ سيػلة لمتشطيف، ويديج الحبيحة نطافة، وكحلظ تديج ندبة 
يا مغ عمف. ويجخي منطخا لاستبعاد الحػصمة بسا تحػي % (3-2الترافي لمحبيحة بسقجار )

السشطسة لتجاول لحػم  تشز القػانيغ الػقائية والرحية اذالفحز الرحي لمصيػر قبل الحبح، 
 الجواجغ عمى الآتي

( ساعة مغ وصػليا إلى السدمخ، وفي حالة إتسام ىحا 24فحز الصيػر التي تحبح خلال ) -أ 
 الحبح مباشخة. ل( ساعة، فيجب أن يعاد الفحز قب24الفحز قبل الحبح بأكثخ مغ )

حتى وإن سبق فحريا في السدرعة لاكتذاف أي  جدرةب فحز الصيػر قبل الحبح في الس
 أضخار حجثت في أثشاء عسمية الشقل.

 : جزرةالعمليات التي تجرى لطيور دجاج اللحم بعد وصولها الم
  كجمات  تجسع الصيػر في أقفاص فجخاً قبل شخوق الذسذ خاصة في الريف، دون إحجاث

 في أجداميا، ثع تشقل إلى السدمخ ، وبعج وصػليا تجخى ليا العسميات الآتية: 
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  الكذف عغ أعخاض أي أمخاض تشتقل للإندان أو الحيػان، أو أعخاض مخضية متأثخة  -5 
 ي. بذخ ل المحع غيخ صالح للاستيلاك الببعس الطخوف التي تجع

 تعمق الصيػر مغ أرجميا . -2
كيخبائية ضعيفة بعج تعميقيا مباشخة لتيجئتيا مغ خلال تسخيخىا في تعخض الصيػر لرعقة  -3

 حػض مائي.
 الأحكام الذخيعة  تحبح الصيػر يجوياً أو آلياً بدكيغ حاد بقصع الػريجيغ ودون قصع الخأس وفقاً  - 4

  الإسلامية
 ياء الشدف.انت يرفى الجم في أوعية خاصة لسجة دقيقتيغ تقخيباً، ثع تدكغ الحبيحة تساماً بعج -5
-5( لسجة )م 60 -56الداخغ وتكػن درجة حخارتو )الدسط  (تشكات)تغسخ الصيػر في ماء  -6

 ( دقيقة معتسجاً عمى درجة حخارة الساء وعسخ الصيخ وكثافة الخير وحالتو.3
 تجخل الصيػر بعج ذلظ إلى خط ندع الخير الحي يتع بػساشة أصابع مصاشية. -7
 تعسل فتحة في بصغ الحبيحة تدحب مغ خلاليا الأحذاء الجاخمية يجوياً أو آلياً، وذلظ قبل  -8

  قصع الخجميغ والخأس، ثع تغدل بساء بارد مغ الجاخل والخارج.
 البذخي تفحز الحبائح بعج ذلظ لمسخة الثانية لمتحقيق مغ صلاحيتيا للاستيلاك  -9

 سم( لسجة ساعتيغ، لتخفي0-4تخاوح درجة حخارتو مغ )ماء بارد ت في تبخد الحبائح بغسخىا -50
 درجة حخارتيا ووقف نسػ الأحياء الجقيقة.

 خاصة في غخفة مبخدة، ثع تعبئتيا.الحبائح الساء بتعميقيا عمى مشاشيخ  ترفى -55
 

تعبأ الحبائح بػساشة جياز خاص أكياس نايمػن خاصة  : التعبئة والتبريد للحم الدجاجثالثا : 
لمسحافطة عمى جػدة المحع وحسايتو مغ التمػث، وتحفظ لحػم الججاج مبخدة في ثلاجات عمى 

(، ويسكغ حفطيا عمى ىحه الجرجة وبيعيا شازجة، وتكػن مجة م 4 -5درجة حخارة بيغ )
 ة.الرلاحية أسبػعاً، إذا كانت عسمية التجييد والحفظ جيج

(، لتدػيقيا م 20-( )م58-ويسكغ تجسيج الفائس مغ الججاج تجسيجاً سخيعاً عمى درجة حخارة ) 
 وتكػن مجة الرلاحية ستة شيػر.
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 القلش )نزع الريش(

ىي ضاىخة شبيعية يشدع فييا الخير بشطام معيغ في محاولة لتججيجه، ، ويكػن عادة في أواخخ   
تدتغخق الججاجة العادية أربعة شيػر ليتداقط ريذيا ويشسػ  اذ فرل الريف وأوائل الخخيف

بعجىا الخير الججيج لتغصية الجدع في أثشاء فرل الذتاء، ويجب ألا تصػل ىحه العسمية عغ 
 أسبػعاً.( 50-52)

 مغ الأسباب الستفق عمييا حػل أسبابو : أسباب حدوث القلش:

 جدع الصيخ أن ىحه العسمية مختبصة بتغيخات ىخمػنية تحجث داخل -5
 وتعخض الججاج لجرجات حخارة عالية في الريف  -2
 وانخفاض في التغحية وكحلظ قمة الساء  -3
 وقج يكػن لارتفاع الإنتاج عشج الججاج أثخ في ذلظ.  -4

 أنواع القلش
 القلش الاختياري  -أ  

الصيخ،  تتع عسمية القمر برػرة شبيعية عشج الججاج نتيجة التغيخات اليخمػنية داخل جدع
التغحية والعصر،  لتعخضو لجرجات الحخارة العالية في الريف وسػء لسحميوخاصة الججاج ا

والبصغ والرجر والطيخ  ويكػن تختيب حدخ الخير لخأس الصيخ أولًا، ثع يتبعو رير الخقبة
 والأجشحة والحيل عمى التختيب.

ة، الغحاء متػافخ ويخافق عسمية القمر انخفاض في إنتاج البيس، ثع يتػقف حتى تربح مرادر 
 وحتى يربح شػل الشيار مشاسباً 

 ب القلش الإجباري:

تجخل السخبي بشطام معيغ، إذ تجبخ الججاجة عمى إسقاط ريذيا لإعصائيا فتخة مغ بعسمية تتع  
الخاحة تتػقف فييا عغ وضع البيس ثع تعػد بعجىا في دورة ججيجة تدسح بتججيج الخلايا الجاخمية 

، وعادة يكػن الججاج ذا الإنتاج العالي، فيسكغ أن يدتسخ في الإنتاج، خرػصا في قشاة السبيس
 اج، فإن عسمية القمر تحجث بدخعة.وتتأخخ عسمية القمر، ولكغ عشجما يتػقف الإنت
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 القلش ) نزع الريش ( في الصفات الإنتاجية للدجاج تأثير

 فتخة الإنتاج: تػحيج فتخة تػقف القصيع عغ الإنتاج. - 5
تقجيع  بعج  ( مغ كتمتيا، إلا أنيا تدتعيج ىحه الكتمة30-25الجدع : تفقج الججاجة )كتمة  -2 

 عميقة إنتاج البيس ليا . 
كتمة البيزة: يديج معجل كتمة البيس في أثشاء الفتخة الإنتاجية الثانية مقارنة بسعجل كتمة  -3

 البيس السشتج في الفتخة الإنتاجية الأولى.
يشخفس سسظ القذخة في نياية الفتخة  اذػة تخكيب وتحسل قذخة البيزة، سسظ القذخة: زيادة ق - 4

 الإنتاجية الأولى، وبعج إتسام عسمية القمر الإجباري يتحدغ سسظ القذخة في فتخة الإنتاج الثانية.

إنتاج البيس: عػدة ندبة وضع البيس إلى مدتػى مشاسب بعج أن يشخفس الإنتاج، ثع   -5
 اجية الثانية، ولكشو لا يرل إلى ندبة الإنتاج في السخحمة الأولى.يختفع بعج الفتخة الإنت

في أثشاء تيمظ نفدو، إذ إن الججاجة الزعيفة  القصيعالشفػق : يعتسج الشفػق عمى وضع  -6
 عسمية القمر الإجباري.

( شيخاً مغ وضع البيس، مع مخاعاة أسعار 54-9ويبجأ بخنامج القمر بعج أن تكسل الججاجة )
 في الدػق البيس 

ٌسحب العلف كلٌاً من أمام الطٌور  -1ٌمكن تطبٌق القلش الإجباري من خلال الخطوات الآتٌة: 

 ( ٌوما للدجاج المربى على الفرشة14للدجاج المربى فً الأقفاص ومدة ) م ( أٌا10مدة )

تقطع الإضاءة الصناعٌة عن الطٌور فً أثناء فترة سحب العلف: لكً ٌتوقف انتاج البٌض.  -2

أٌام موزعة فً أثناء سحب العلف لإجبار  3-1ٌمكن أن ٌسحب الماء من أمام الطٌور مدة  -3

 الرٌش على السقوط. 

 أسابٌعتوُضع ذرة مجروشة أو نخالة أو شعٌر مجروش بعد فترة سحب الطعام مدة ثلاثة  -4

 ٌوضع علف حبوب لدجاج البٌض بعد انتهاء فترة أسابٌع.  - 5

تعاد الإضاءة الصناعٌة تدرٌجٌاً بزٌادة فترة الإضاءة نصف ساعة أسبوعٌاً حتى تصل إلى  - 6

ً بعد  / ( ساعة16) ٌوم. وفً أثناء فترة سحب العلف ٌتوقف إنتاج البٌض كلٌاً، ثم ٌبدأ تدرٌجٌا

 نتاجٌة ثانٌة، ٌمكن أن تدوم مدة ستة إلى تسعة أشهر أخرى.ثمانٌة أسابٌع لفترة إ

  


