
 فروج اللحم تربية

ذ يييييييييي    نييييييييييبى  يييييييييي    يييييييييي       يييييييييي      يييييييييي    Broilerتعنييييييييييج الليييييييييي   يييييييييي      ل يييييييييي  
أسييييييييي  ال  ييييييييي  اييييييييي     ن ييييييييي     لعييييييييي        تييييييييي      ييييييييي   8 6 فتييييييييي ر وحييييييييي   تتييييييييي      ييييييييي   

غيييييييييييييي  ة  تتل ييييييييييييييا تسيييييييييييييي   ر   ل يييييييييييييي   سيييييييييييييي ب     ايييييييييييييي    ست يييييييييييييي غ   2000-1500 يييييييييييييي   
  عل     بن   ل ر     ن  غض  ف عظ    ح ر .

 صييييييييي ا تلبييييييييي  ر   ل  يييييييييج  يييييييييج   بوييييييييي       ييييييييي  ت يييييييييل    ييييييييي      ل ييييييييي  تلييييييييي ر   تت ييييييييي    
غيييييييييي    لفيييييييييي  ر ت ب يييييييييي  غيييييييييي   ج  1800  ثل نايييييييييي  أسيييييييييي  ال     حييييييييييب  عليييييييييي      ت يييييييييي    

  ييييييييي   يييييييييج   لتييييييييي    ل  يييييييييل   ب  ييييييييي   ت  اييييييييي  سييييييييي ل    ييييييييي    18-15 يييييييييل   يييييييييل  1.8:1
 خ     ع م   ب   .  

   تكييييييييب  عللايييييييي  ت  ايييييييي   يييييييي      ل يييييييي  عليييييييي   وتحيييييييي         يييييييي    يييييييي      ضييييييييل   لأ يييييييي 
   ل  ج نح  ع نا   لأه  ف  لأس سا       ت  ا     لتلثل   ي 

)تحقيققققققققز اللقققققققق  وقص للترققققققققم الحققققققققف     ققققققققر ف ققققققققر  ق  يققققققققة وب  قققققققق    يققققققققة للقققققققق  
  ر هلكة والح ول لل  الل   ف ء  تحوي  غذائف ( 

 طرق تربية فروج اللحم :

 تب      بت    ت  ا         ل   

   ت  ا  عل    ف ش   .1
   ت  ا   ج    س ر     .2

 تع     ب    ت  ا  عل    ف ش   لأكث   نتش ر   لأس  ب   تا  

 ول  تك  اف   تلا       ل   .1
 إ ل نا    ت  ا   ج    ك  ت اس   .2
 س ب   إ  رر   بسال  .3
 نتفيييييييييي        يييييييييي    لييييييييييل   فضيييييييييي    يييييييييي    يييييييييي     خيييييييييي   ت لع يييييييييي  عليييييييييي    ف شيييييييييي   .4

   ل    ر   ت  ا  



  ن  زاي  تربية فروج اللحم فف البط ري ت 

 3-2 سييييييييييتا     يييييييييي      ت  ايييييييييي   ييييييييييج   ل ييييييييييل   عيييييييييي      س ييييييييييبر  ك يييييييييي  ت يييييييييي     .1
   ع ف   ت  ا  عل    ف ش  

  يييييييييييتللا  ييييييييييي   شييييييييييي ك    ت  اييييييييييي  علييييييييييي    ف شييييييييييي     رتفييييييييييي ى     ب ييييييييييي  ة تفشيييييييييييج  .2
      ض   س ب      ق     بسال ( 

تن سيييييييييييي    نتيييييييييييي      ييييييييييييب ج     لأسيييييييييييي بعج ايييييييييييي  أسيييييييييييي بى     ييييييييييييبم تليييييييييييي     عيييييييييييي   .3
 .  هار  لت ب ق 

 ا    ر وئ ال ربية فف البط ري ت ف   ث    لاتف 

     ر تك  اف    ل    ت ت   أ     اث  ر (  .1
 ظ بر تشبه    ج    ت  ا   ا     ة      تب      نسب    ح ر(  .2
   تل   ظ بر        نب      ت  س       س بر .3

 الاس عدادات ال طلوبة  ب  البدأ   ل ربية  

 خطة ال ربية : 

 ت    خس    ت  ا   ت        بت     أر ا   م تس ر    ( 

 ييييييييييج   ا  يييييييييي   ييييييييييت   ت يييييييييي ى   ت  ايييييييييي   لأر ييييييييييا   ييييييييييج   عيييييييييي      عظيييييييييي   نيييييييييي  ق     ظيييييييييي  
  ييييييييي   لت  اييييييييي    ييييييييي  ت   ييييييييي    ييييييييي    ل يييييييييل   صييييييييي     ييييييييي      ت   ييييييييي  عييييييييي     س يييييييييبر   

 :   لتب    ن ر    لث     ت  ج 

م اايييييييييف ن ييييييييي   عييييييييي      ييييييييي      ييييييييي  م شييييييييي   ه   50*10  ذ  تيييييييييب     ييييييييي    و عييييييييي  ت تعييييييييي   
 يييييييييييي    لفبييييييييييييد    تييييييييييييج عليييييييييييي   ييييييييييييب      يييييييييييي   عيييييييييييي     لعيييييييييييي       لن هيييييييييييي     لب  يييييييييييي   

    ف ش          

غ   ييييييييي   ييييييييي  ت ييييييييي   ن ييييييييي       كييييييييي     لتبوعييييييييي     س يييييييييبر غ ييييييييي    حييييييييي      لت  اييييييييي  ت ييييييييي    
 5-10 )% 

      15 عل    ت  ض  نن  نضل  ج   لت    ل  ل   ب    



      تس   =   سب  ×   ع ض(             ب ع      نأ  /

 2م 500=10×50=                                                  

=   ييييييييييي      ب عييييييييييي  ×    ييييييييييي  اث  ييييييييييي    ت  اييييييييييي    م شييييييييييي   ه  يييييييييييعييييييييييي      ييييييييييي     ث ناييييييييييي  / 
 كث      ت  ا  

                                                               =500×15  

                                                              =7500 
     

 ث  ث  /ت     ع     س بر  ل  ك     لتبوع     س بر غ     ح      لت  ا  

عيييييييييي     س ييييييييييبر   يييييييييي  م شيييييييييي   ه    يييييييييي  اث  يييييييييي    ت  ايييييييييي  ×ن يييييييييي       كيييييييييي        س ييييييييييبر 
 غ     ح      لت  ا  

=7500×5% 

=375      . 

 

 

 ر تل / إ       ع         ع    لأصلج     م  لت  ا       ستاع ب   ب ع  

  عييييييييييي      م شييييييييييي   س    سابيييييييييييج =   عييييييييييي     ل  يييييييييييبب   ييييييييييي    كث  ييييييييييي     ييييييييييي      ب عييييييييييي  
 + ن        ك      عا    لتبوع  

                                =7500 +375 

   ع      م ش   س     7875=                                 

 علييييييي   يييييييب  هييييييي     عييييييي    يييييييت  ت   ييييييي   ييييييي  ت ت  ييييييي    س يييييييبر  ييييييي   يييييييب      يييييييتلا     يييييييل 
 ت      بع   ست م  ت ب ق   ب    



 اخ ي ر نوع الافراخ و واصف ته  : 

 عقققققققد تحديقققققققد الهتقققققققين ال طلقققققققوو  قققققققن  تقققققققدص فقققققققروج اللحقققققققم  ات ال و يقققققققة التيقققققققد  
 وال شهود  كف ئ ه  يرال  ل د الشراء     عة ال ق ط الاتية : 

 غ   40 ب             ع        •
  ييييييييي     تكيييييييييب     ييييييييي    نظافييييييييي    ت  ن ييييييييي   يييييييييج     ييييييييي     ليييييييييب    ييييييييي   ب ييييييييي   •

     ر  ت ر خ  بد      ( 
 و رت   عل    بوبف  •
  نب ره    ر ل    لب   صف        •
عييييييييييي م شييييييييييي      ييييييييييي     ييييييييييي اف    شيييييييييييبه        ضييييييييييي     تيييييييييييج  ييييييييييي    خلييييييييييي   يييييييييييج  •

 ت ا      ال    عظلج 
 ت ييييييييييي    للييييييييييي   نظافييييييييييي  خ  اييييييييييي   ييييييييييي    فضييييييييييي       ييييييييييي        لتكل ييييييييييي   ر ييييييييييي   •

   اغ  نظاف     ن   غج  ت     
   ع ب     و    فتب    •
 %2أس  ال  تا   ع   8ن    ه ك ت      ئ   ت  عل   •
 تلت   ت  نش ط      ب        ا   •

 :توفير العل  

 فضيييييييييي       ليييييييييي    عليييييييييي  عليييييييييي   تيييييييييي    غ يييييييييي   ب ليييييييييي   لأ يييييييييي   الييييييييييب    عليييييييييي     يييييييييي  
        نتللا     ش ك    لا    فض      ب   و    صب         

 يييييييي      ل يييييييي  عيييييييي ر أنييييييييب ى  يييييييي    ع  ييييييييق تلتليييييييي  تيييييييي خت ف   عليييييييي    علييييييييبم تبيييييييي م   يييييييي   
  ت ر   تا       تبى تل    ع  ق      عن ص    ا   ا  

 11علييييييييييي   يييييييييييبم    ييييييييييي    ا  ييييييييييي  ( تبييييييييييي م  ا  ييييييييييي  علييييييييييي  starterعلابييييييييييي     ييييييييييي      •
  بم 

  بم  21 بم  ا    عل   12(  تب م    عل  growerعلاب    نلب   •
  بم  ن      ت ر   ت ل   22(  تب م    عل   finisherعلاب  ن   ا    •



( يييييييييج  لأ ييييييييي م  لأ  ييييييييي    عييييييييي  ذ ييييييييي  mashتكيييييييييب  علابييييييييي     ييييييييي    علييييييييي  شيييييييييل    ييييييييي ب   
(  ا  يييييييييييي   لأسيييييييييييي بى   ث  يييييييييييي      تيييييييييييي   crumble تا يييييييييييي  ت ا   يييييييييييي    يييييييييييي  شييييييييييييل   تيييييييييييي    

 ن       ت  ا  

  تلتل    ع  ق          تب ه       س و        ت   ال   ج          ت  ج

/ اا    س و    للثل         ت   %   نبى   علاب    ا لب سع ر    
) 

   ن      س و  :      ت  

 139:1 3200 23 ت      
 160:1 3200 20 نلب  

 180:1 3200 18 ن   ا   
 

 تب              لب      

 تهيئة الرتلات :  

  ت        لل    ا ن     ل ص   ت ر خ  ست م         ع  ه    ن      ح رس  ع     س بر 
  ل بو       ن    لأس بعا    ست  ك    لعل     ب ج    س بعج   ر         رر  اف  ر   ت ب    
  ا   ج   ب ع     تلسا     غ  س      ر      ح       ه س  ه  أنب ى         ج  ش ر ل  

 ت  ا         ل    

 

 

 

 

 

 

 



   رقم المسكن او القطيعالبيانات                                                           

                                                                  1   2    3    4       5      6 

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 عدد الافراخ من اليوم السابق  

 الهلاك والنبذ  

 عدد الافراخ المتبقية  

 العلف المستهلك  

 درجات الحرارة والرطوبة  

 الرت  اليو ف لادار  فروج اللحم  

   ت ر خ :...................................................... 

 ع            ل تلل   ج    بم  لأ   : ................... 

 :.......................................... ت ر خ   ست م 

 ت ر خ ت ب ق   ف     

      أ  ار   ت  ئ  : 

      أ  ار   ت     : 

   لع       س ا  : 

   ل  ظ   : 

 الرت  الأسبولف لإدار  فروج اللحم :  



 
نب              لفبد       ل ل  تنب  ت ستل  م صن   ق   ستالا     ا رتبنا    نظاف  ة  
 س  ر ة    ر   ت ب     ث ت  ت    ت   ظ عل              ح      تت ل  ثب    حن   ق  

    ة    ع  نب     100  تج  بو     لب    حن     ب       أر ع   و  م   تل  ج   ا       
  و   لل  .    أس ى       ت ا ر   نظاف   عبل   الب  

   لفبد  ل    ا رر    ش ر  تع   ست م         فض        حن   ق   برقا       ستالا  تع   

س ع  تع    فبد     تأخ      12-6  ع   صب    ف     فض  تب      ل      عل      خ     ر  
 ؤ        ف ف           تل   ه ك     ؤث  عل    ب     ن   ج        .   عت   تب      ل    

  ه     تب      عل  

  ر لز  ت واح ي ج ت ال ربية  

تلتل   لأ        تلا      ت  ا    نبى   ل ل   ت  ئت        اع    لنسب   نبى   ل ل  
 س ع      صب     48  كل    نبس   لأه      لب    ل ل    ها  ست م   ب    و    

 ال ر حة الأرضية ال خ  ة للطير  

شت ً   ج   ل  ك    لفتب  ة      ج   ل  ك   2    / م  15صاف      2    / م   12 نحا  ب ل  
 . 2    / م 20-15  لالب    ب ل  

 



 الفرشة  

 ت   ختا ر   ف ش    لن س      لتب  ر  ج   لنسب  انش رر   لش   ش      كلا     ك فا   تاسا   
ا لبغ  م (    نش رر   لش      550 نج (       ت   إ        2س       5أر ا    ل ل  تل    

خ      100 ك    ت لأ  ى  ذ      ب     ر      م    ل           لأر ا       ج   لن  ق 
س      أ  لأتا   ن        ب      10  -  7 ح    شت   فافض  إ   لب  سل    ف ش  ت      

     30    . % 

 الإض ء : 

إ   ر  فت ر    س ع  ظ م  ذ      23.5 ت ل  ج   بو           ن  ج  نح   تعب     س ع  
 تعب    لأ     عل    ظ م  ع م تلب    خ ص  عن   نبس ى   تا ر   ك     ج  ل   ؤ   ع  ر إ    
ت لل   س بر  عل  تعض    ل   ؤ   إ   ه ك    ج      ع م تعب  ه  عل    ظ م      ن  ج  

 .  صل   لت ل   ش  ل    اً   ج ت  ا    ف    هب      ر   لتب 

      ض  ر  أ  تكب  اث      ضب  ع  ا   ج  لأ  م  لأ       عل   لأ      اللن      إ     
  20  لع       لن ه   تش اع   عل    تا     ش ب   ل        تلحا اث     ب ا   ب  ره   

ت   اه  ت ستل  م  (  بم   لل     4 – 3شلع  و م (  لأ  م  لأ       عل   لأ          2اد    ب  
م    ل ث   ت  تبلاا اث      ضب  ت ر  اً   تبل    ع  ا    س بر    20  ط /    60 ح    ذ  وبر  

 كلل  تب    ت  عل      ت  ج     ر  ج  ن          .

اد     لأخس     ش  ع   ج ت  ا         ل   ب    5ث ث  أس  ال تلحا اث     ب ا   ب  ره   
ش ر   نفد  ش ر        ر ستل  م  ت لأ  ى     ر  عل    ت ب ق     عل   بم        ت      

  ج   س  ال   خ  ر      ت  ا         ر

 والعل : ال ع ل  

عل      إتع  ه      ج  لأ  م  لأ        ث   ت   و ب      ن    تب ل   لع        اس      
ت تل م  لأ  نج           (  ع  ر  ت ر  ا   ت   ت   ستل  م   لع         لا     لأ تب  تالا  
  ب  ئ    رتف ى    لحنبع         ست  الع     ج  لأ  م  لأ       عل   لأ     عل      

أ  م  ت     10-5%             ض ن    ع   ت ر    25-20تشا          تا     ب  ج  
س     نج    2.5 لتا    تسب    تالا  (      تلحا         ستل  م   لع          لا       تب 



  ف       ل    ع ر          ت ب قس    أن    ( فال  تع      5     (  ا    عل  أر ع  أس  ال ث  
 ( علب   ت ن  ت عث    عل ع م  لئ   لعل  لأكث     ثلثج  

 : ال      وال  ء

ت تبع   ت ستل  م   لن ه      اس    تج  تب      ل    عل   لأ      ت     ج  لأ  م  لأ       
تف  غ   لن ه       ل     ب     ب اً   تنظاف      100غ  ب            ل    ك             ع  

أ  م  ت  ت       لن ه      اس  ت ت  س    10  –  5  لئ   ث نا  ت  ل             نظاف   ع   ت ر  
س             ش ب  ا    عل     1(      لحا  ك           تب  تالا   لن ه       ل     

ث   لحا         أر ع   س تب  ل    2 ال  ت ب ق   ف          ض  ر   تع         فال   س  
و م (  ل حب     10 ت       3  س بر أكث       ت ه    لن ه     ً   ج   ل ل       نحا أ   

عل    عل     ل        ر ل   تبى   لن ه       ت ر  أخ ى  ل تب م عل    س   ت    تكب   
الا    عل   هب  ع   ت ن ً   ت عث    ل    علب ً   أ   ست  ك   ل    تل تبى ظ     س بر 

   ل ت ل  

 

   :ال هوية

ت   ب     نبج    تللا      ا       ض رر      ب     ت ب     ل ل        تا      س بر      
ر   ر  تنظا   ر        رر  ج   ل    ت  ا       عل   ت  ع   أ    ت ب    إ    إ         غ  ر 
ا   بنا    ا   ر      ا       ض رر  الا       ب    راب س  ل     ر  ر        رر    ب  

  ذ   ع     ق   ش   ذرف     ا  ت  لل ب    لل  ت    20    تج        تا   ن  ت   ع   
  بى   ن    عن    تنفد تل تبى  لأ     (  ث نج   ا      ك ر ب        للق  ب   لأ      ب  

 خ نب   ب        ع    نلب  ه ك ع   ا         س بر . 

 

 

 

 



   :الرطوبة ال ربية

 ل  ب     ن  ا   ج  ب   ل ل  تأث   عل  نلب  لأ        ب ت    تت         ه    ل  ل       
تع     ر    لنلب   س اعج  60-70 ا     تبل      تس      غ  ر  ج   ل ل      ت   %     

نلبس      إ       لتنفد  تبح         ت       ف     تبو   ذ    ع    .      نلف     
ر   ص ت         ر ن        ب       ر ا   ر ع   ع      ل  ل  ت      س  ت   تنف ا   اث    

 ت لأ   ض   ع      ب     سئ   نلب . 

 

 : حض نة الأفراخ 

تفت ر    ض ن    أ    تل   إ     ل    ت  ا   ث    تل      لأس بع  عن   صب   لأ       لأ      
(          ب     ل     لت ب ق   أس  ال  ث ث   عل    ت ب ق    إ      ت   ت          بصب  
تب      ل ل       ئ    ا       ل       ع      ل  ل   لأ      ج   أ    عللا     ض ن     هج 

   ل  ل   لأ        ا ت   . 

  ت ح الحض نة يتب لل  ال ربف إتب ع    يلف :  لو 

م    ل (  ت    تتع ض  35 -32     ر      ررت ت    لأ     تع   صب    إ     ل ل .  .1
إ   نا       تؤ   ت ا ت   علل  أ   ر      رر  لأ       لن س    و      ر      رر        

م ث  ت  أ  ر      رر       ت  رتف ى ع  ر عل  تكب            1.5إ      1     غ ت ب  ج   
       اسج      لأ     تع  ث ث  أس  ال      عل  . 

 س ع  شت    .   48س ع  صاف      24         ت  ئ       رر   ل  ل  و    صب   لأ     تل ر 
 

 

 

 

 



 جدول يوضح برن  ج درج ت الحرار  لفروج اللحم 

   ل ى  لأ ث   لعل    ر        رر    عل  
ت ن    ت لل   °م  35-33  لأس بى  لأ     أ  م  لأ         عل    لث ث  

        ت  ب ب     ح ر      رر  
  ن      لأس بى  لأ     م    31-32

 °م  2خفض  ر        رر تلع     5+ 4+3+ 2 لأس  ال  
 لأس بى      س      

  لا   
 °م  ت تب  عن  ه          20-21

 
ت        -  2 الل     ض نت        20  ا  لأ       ج  ا       ل ل   %        ت  

(   فض     تكب  ه س   ل      ج ن       ل ل  .    Partial brooding    ض ن     ا ا   
اف  ر   ت  ئت    ا   ر     ا ض      ا  لأ      ج  ل         تبل           لل     ل    
إ  رر   بسال.   و         ح ر      رر  ت         ت  ئ    ب    لأ     

 

ت     ا    :   لل   ض ن    ع      ت  ا      لأ      ج   لل     ل    
 

 2    / م  100 –  80 لأس بى  لأ        عل       

 2م     /       80 –  50 لأس بى   ث نج      عل     

 2م       /      50 -   30 لأس بى   ث         عل     

 

ا    تإتع        ا  تبسال  ل      ض ن   أ  م  عس          ك    لأ        5  -3     
  ب       ا   ر  ج    ل   إ   إ     ل الا  تع  أس بع   خ     حاف  ث ث  أس  ال شت      

   ج        ل ل    لفتب  ( 



 
 شل   ب ا     ار              ل  

       ق     ا   نش ط  لأ      ب اً   لع      ى ت        ل ظ  ف     ئ   ج  نسب    .2
هب  سلبا    نش      ج  نسب     ض ن   أ      ض ن   ج  لأ  م  لأ         عل      

 خ        عل   نتظ م عللا    ت  ئ     ل   ر        رر  و  ت  ظ          ت  ا  : 

A.   ع  ا        ر        رر أصب    ت    ضل       ن   إص  ر  ت لل  لأ      عن  
  شعبر  لأ     ت            لام ر ل  ر        رر إ          ل    .

B.       أ   لأ عل   أصب         إص  ر  عن    ب   لأ      ج             ل ل   ل 
 ت ر .تتع ض  تا ر هب  ج  

C.   عن    تع    لأ     ع       ن       عل   رتف ى  ر        رر   لام خفض      ر ل
      ن        عل  . 

D.   عن  تب  ل  لأ     تحبرر  ت  ن    ج  ل        ن    ل رست    لأك     ش ب تحبرر
    ر  ل ع م إص  ر أصب   ع  ا       عل       رر      ر    ل  ل      .



 
 

   ر أ ض   س ل   ض ط  تأ     ر        رر   لن س    لأ      إنل  أ ض   ل       عت        
إذ  ا ن   ر        رر    ل       ئ          فال    م  ن       لأ     ؤش   لل   ب سست   ع    
 غ      ل  هب  لأ     نف     سلبا    تح   ت    تب  ع    ج  نسب     ض ن  .

   :الأل  ل اليو ية الضرورية لرل ية القطيع

 يح  ج  طيع فروج اللحم إل  أل  ل يو ية وبدوص انقط ع خلال ف ر  ال ربية و    يلف : 

 تب      عل   .1

 تنظاف   لن ه   لئ   ت  ل      ا    لئ           .2

 تبل     ف ش   إ       ف ش           .3

 إخ        ك      و    .4

 خفض  ر        رر   .5

    ق   عل   ع      ت  ئ     ت ب        ت      تنظا       ر  .6

 تب      لب            .  .7



 لدد وجب ت الفروج ال ف ي كن تربي ه  خلال الر ة الواحد  

   ع           ف      تج  لل  ت   ت    ج   ل ل    ب    خ      ن    ب   ر تتأث  تع  ل    
 ر ا     هل  :  

     ب   ت ر   ت ل   .1

  ب   ت ر تنظاف   ل ل   تس   س  أع  س  ستس             ر     لأ       .2

 

ذ     ت ب ب   ل تا   ع   ث   أس  ال  ت ل ن   ثل نا   ت تا     لل         ل    ت ر  ج   ل ل  
أس بع    تنظاف   ل ل   ت  ئت   ستس             ر     لأ       ت تا    و      ت    فت ر 
 الل  وح    ت ر   ت ل       ت ر ت  ئ    ل ل   ستس             ر     لأ        أ   هل   

  ا    ع         ت  ا    ف       علد ص اا .  


