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 سالتفقي

ت جدؼ أن الكثيخ يشغخ الى بيض الججاج والظيؾر نغخة واقعية أنيا كغحاء جيج يعشي بأحتياجا
فإن  .ظعامكالحاجة الييا  جىية البيض تتعىسالزخورية إلا أن أ  الاندان بالعشاصخ الغحائية
في عالؼ الظيؾر وبعض أجشاس الحيؾان  لشقل الحياة واستسخار تجفقيا البيزة نغام متكامل خمق

لاح ممؽ ماء وا)ئية. غحاي مخمؾق يزؼ الخلايا الجشيشية داخل ميج مؽ السؾاد الفيالاخخى. 
، ومتى ما تؾفخت الغخوف تغحية كاممة الجشيؽ ن تغحيةازسالخ ( اللازمة ل ....وبخوتيشات

مع اي حيؾان )كائؽ  فانيا تتداوى السلائسة تجفئة لمتظؾر الجشيشي مؽ تجفئة )الحخارة( وأوكديؽ 
 حي( في الشسؾ لتدتكسل السشيج الظبيعي لمحياة .

لانتاج البيض السخرب  )الججاجات( ، و الامياتؾك(الجي)وبعج أن يتؼ التدوج بيؽ الاباء 
سؾه ي يدتكسل نكب السحافغة عمى حيؾية ىحا الجشيؽ وأتاحة الفخصة جالسحتؾى عمى الجشيؽ ي

 سميؼ . (الی أفخاح )فخخ لبيض ليفقذخلال فتخة تحزيؽ ا

( مؽ العسميات الاساسية والجقيقة في Hatchingوتعج عسمية تحزيؽ وفقذ البيض ) التفخيغ )
انتاج الجواجؽ لانو عؽ طخيقيا يتؼ تكاثخ الجواجؽ وتقابل ىحه العسمية الحسل في الحيؾانات 

 الاخخى غيخ الظيؾر.

 الاصظناعيوهناك نوعان من التفقيس هما الظبيعي و 

جة حيث تحزؽ بيزيا طيمة فتخة نسؾ الجشيؽ قجاجة الخاجالتفقيذ الظبيعي وىؾ الحي تقؾم بو ال
دون تجخل الاندان. ولا يتبع  خجاج حتى يفقذ البيض الى افخاجيؾم بالشدبة لم 32والتي تدتغخق 

ىحا الشؾع مؽ التفقيذ اليؾم في صشاعة الجواجؽ الحجيثة أذا إن صشاعة الجواجؽ تعتسج عمى 
 ر لانتاج الافخاح لامكانية تفقيذ أعجاد كبيخة في وقت واحج .جسركالتفقيذ الاصظشاعي 

ماكشات التفقيذ  ييئت : ىؾ تقميج الججاجة الججاجة الام كؾسيمة بجيمة حيثالتفقيس الاصظناعي
 .شيفؾية وحخارة ورطؾبة وتقميب وتحت أشخاف يالاحتياجات اللازمة لمتظؾر الجشيشي مؽ ت
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 96م ورطؾبة ندبية تقجر بـ º 24-21)ويتؼ اختيار البيض الجيج السخدون تحت عخوف مثالية 
( ولا كبيخا  ججا   )ليذ صغيخا  ( وان لا تديج فتخة الحدن عمى سبعة أيام وأن يكؾن متشاسق الحجؼ%

 .البيزة خوالكذف عؽ جؾدة البيض عؽ طخيق الفحص الزؾئي السار عب

مؽ  هالية مؽ البقع الدؾداء، وبعج اختيار البيض يتؼ تظييخ خافية صة تبجو جيفالبيزة الج
ة الى الاسفل ببالسج ضالكائشات السعجية ثؼ يؾضع في الاواني أو الادراج وتكؾن نياية البي

 .ي الحاضشاتفثؼ تؾضع الادراج  ىالعخيزة الى الاعموالشياية 

 

 

 

 

 

 

 

 الاحتياجات الظبيعية لعملية حضن البيض :

 -وهي :

ي بحيث يكؾن شمتظؾر الجشيل الحخارة والخطؾبة السلائستيؽ يجب تؾفيخ -:الحرارة والرطوبة -1
وسائل تزسؽ  ( الحجيثة والستظؾرة Incubator) حاضشاتالفي  ختظؾرا  جيجا  وسميسا . حيث تتؾف

% ( عمى 71-66و  مº 48.6التي يجب حفغيسا عشج )  درجتي الحخارة والخطؾبة الشدبية ثبات
 التؾالي.
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( التي يجب  (hatcher داتفقالس ىيؾم ثؼ يشقل ال ٨١ويتؼ حفغة البيض في الحاضشات لسجة 
حيث يفقذ  %71ورطؾبة ندبية قجرىا   م47.8ºالحخارة فييا أقل قميلا  مؽ  أن تكؾن درجة

 البيض خلال ثلاثة أيام .

والساء ) الخطؾبة ( ضخوري ججا  لمتخمص مؽ مخمفات التسثيل الحيؾي للاجشة ويداعج عمى 
 تشغيؼ الحخارة .

 -التهوية : -2

مؽ الزخوري تججيج اليؾاء السحيط بالبيض لتؾفيخ كسيات كافية مؽ الاوكدجيؽ للاجشة الشامية، 
( في Co2أوكديج الكخبؾن ) يحتاج الى ثاني ججا لانو ب أن لا تكؾن حخكة اليؾاء شجيجةويج

 ذخة الى الجشيؽ .قخض تجييد الكالديؾم مؽ الغعسمية حيؾية ل

ر جا كحلػ كسرسلحا فإن فائجة القذخة ليدت فقط حساية الجشيؽ مؽ الاضخار السيكانيكية، وأن
اليؾاء الخارجي جفع ت حي السمكشات الحجيثة مؽ طخيق مخاو ؾية فيوتتؼ عسمية الت، رئيدي لمكالديؾم
 .الى جؾ الساكشة

جار يجويا  أو أوتؾماتيكيا  تتؾلى تغييخ وضع البيزة تالحاضشات بؾسيمة  دتجييالتقليب: -3
لحا يتؼ  .ان تداوي التعخيض لمحخارة والخطؾبة وعجم التراق الاجشة بالاغذية السحيظة بيالزس

ساعات وىي تذابو  5-3 وكل جية لعجة مخات كلل م56ºتقميب البيض يسيشا  ويدارا  بجرجة 
ولا يتؼ تقميب البيض في ثلاثة أيام الأخيخة عشج  قارىا.شتقميب البيض مؽ قبل الججاجة بؾاسظة م

 خارجية . جمات أو اىتدازاتروجؾد البيض في السفقدات تجشبا  لتعخض الجشيؽ ل

 

 

 

 



 م.د.أحمد عطاالله داود                                            أعداد

 أ.د. عمار صلاح الدين عبدالواحد                                                       

 


