
 : Determination of crude fiberتقدير الالياف الخام في المواد الغذائية 

بفعل  تعخف الالياف الخام بانيا ذلك الجدء من الكاربهىيجرات في الطادة الغحائية والتي لاتيضم            
العصارات اليضطية ولاتتحمل عظج الطعاممة بالحهامس والقهاعج الداخظة وبتخاكيد معيظة ولفتخة زمظية 
محجودة . ويصمق عمييا ايضاً بالكاربهىيجرات غيخ الحائبة والاستفادة مظيا محجودة بالظدبة لمحيهانات 

 ( . Monogastricوحيجة الطعجة ) 

وتتكهن الالياف الخام من مخكبات وسكخيات معقجة مثل الدميمهز والييطاسميمهز والمجظين وتختمف 
طهاد الغحائية . ان الغاية من تقجيخ الالياف الخام ىي لطعخفة الكيطة الغحائية ىحه الظدب باختلاف ال

ا يطكن الحكم عمى لمطهاد العمفية حيث ان ارتفاعيا في العمف يجل عمى انخفاض قيطتيا الغحائية كط
 مجى الغر في الطهاد العمفية الطخكدة .

الصخيقة الطتبعة في تقجيخ الالياف الخام في الطهاد الغحائية ىي معاممة الطهاد الغحائية بطحمهل من       
 % وغمييا فييا لطجة نصف ساعة . 5.69الحامس والقاعجة بتخكيد 

 عيظة الغحائية عظج تقجيخ الالياف الخام فييا وىي< وىظالك بعس الظقاط الهاجب مخاعاتيا في ال     

 ان تكهن العيظة الغحائية مصحهنة شحظاً ناعطاً لديهلة تفاعميا مع الطهاد الكيطياوية . -5
استخلاص الجىهن من الطهاد الغحائية قبل تقجيخ الالياف الخام . وذلك لتدييل عطمية اليضم  -6

 والتخشيح .
 اذا كانت ندبتيا عالية في العيظة . جدئياً من الخشهبةتجفيف العيظة  -7

 

 

 

 



 خصهات العطل < 

 غم من العيظة الطجيدة في زجاجة ساعة جافة ونظيفة . 6-5اوزن  -5
او الى الجورق الخاص بجياز تقجيخ الالياف  7سم 844انقل العيظة الطهزونة الى دورق مجرج حجم  -6

 الخام .
% ثم اكطل الحجم الى 9تخكيده  ( H2so4من حامس الكبخيتيك )  7سم 94اضف الى الجورق  -7

 % . 5.69بالطاء الطقصخ الداخن . وبيحا يكهن تخكيد حامس الكبخيتيك  7سم 644
لطجة نصف ساعة بالضبط ى مضع الجورق ومحتهياتو عمى مصجر حخاري حتى يبجأ بالغميان ثم يغ -8

 الطاء الطقصخ الداخن . باضافة 7سم 644اعتباراً من بجأ الغميان مع ملاحظة ثبهت الحجم عمى 
( وقصعة قطاش ) شاش ( نظيفة ويغدل  Bachner funnelيخشح الطحمهل باستخجام قطع بخظخ )  -9

 الخاسب بطاء مقصخ ساخن . ثم يعاد الخاسب باستخجام شفخة الى نفذ الجورق .
% ثم اكطل 9( تخكيده  NaoHمن محمهل ىيجروكديج الصهديهم )  7سم 94اضف الى الجورق  -:

 ويتخك% 5.69القاعجة     تخكيد حامس  ليصبحبالطاء الطقصخ الداخن .  7سم 644الى  الحجم
 ى لطجة نصف ساعة بالضبط.معمى مصجر حخاري حتى يبجأ بالغميان ثم يغ

رشح الطحمهل باستخجام قطع بخظخ وقصعة قطاش نظيفة ويغدل الخاسب بالطاء الداخن لمتخمز من  -;
 اثار القاعجة .

درجة مئهية ولطجة  564الجفظة الخدفية الجافة والظظيفة والطخقطة . وتجفف عمى انقل الخاسب الى  ->
درجة مئهية لطجة ثلاث ساعات . بخد العيظة واوزنيا وسجل  549نصف ساعة او عمى درجة حخارة 

 وزنيا .
درجة مئهية ولطجة ساعة كاممة .  964الاحتخاق وعمى درجة حخارة احخق الجفظة ومحتهياتيا في فخن  -=

 خد في الطبخد الدجاجي ثم تهزن .تب

 

 



 اتبع الخصهات التالية <لحداب ندبة الالياف الخام بالعيظة الغحائية  -54
 وزنيا فارغة = وزن العيظة الغحائية . –وزن زجاجة الداعة مع العيظة  - أ

وزن الجفظة مع محتهياتيا بعج الحخق = وزن الالياف  -وزن الجفظة مع محتهياتيا بعج التجفيف  - ب
 الخام .

 . 544×وزن العيظة الغحائية )أ(  ÷الظدبة الطئهية للالياف الخام = وزن الالياف الخام )ب(  -جـ 

غم واجخيت عمييا خصهات  6.54مثال < لتقجيخ ندبة الالياف في الطختبخ . اخحت عيظة غحائية وزنيا 
غم ثم وضعت في فخن التجفيف  65.67التقجيخ . نقل الخاسب بعج الطعاممة في جفظة خدفية وزنيا 

غم  5>.66غم . حخقت بعج ذلك في فخن الاحتخاق واخح وزنيا فكان  67.59ثم وزنت وكان وزنيا 
 . احدب الظدبة الطئهية للالياف الخام في ىحه العيظة. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


