
 تعاريف مهمة :

 : Moistureالرطوبة  -1

ىي الساء الحر السهجهد في السادة الغذائية ويسكن تقدير الرطهبة عن طريق تجفيف العيشة الغذائية 
 في فرن التجفيف.

 : Dry matter المادة الجافة-2

التخمص من الرطهبة تساما وتحتهى عمى جسيع السكهنات ىي الجزء الستبقي من العيشة الغذائية بعد 
 الغذائية ما عدا الساء .

 : Ash الرماد-3

من السادة الغذائية الستبقي بعد حرقيا في فرن الاحتراق ويحتهى عمى  ي ىه الجزء غير العزه 
 الاملاح السعدنية .

 : Organic matter المادة العضوية-4

 والكربهىيدرات والدىهن .الجافة ويذسل البروتين الخام ىي الجزء غير السعدني من السادة 

 : Crude protein البروتين الخام-5

السهجهدة في العيشة الغذائية وتذسل البروتين الحكيقي والبروتين غير الشتروجيشية ىي جسيع السهاد 
 .) السهاد الشتروجيشية غير البروتيشية ( الحكيقي 

 : Crude fat الدهن الخام-6

، مثل الدىهن ) الايثر ، البشزين ... الخ ( يذسل جسيع السركبات التي تذوب في السذيبات العزهية 
 الذسهع والاصباغ الشباتية .، الزيهت 

 



 : Carbohydratesالكربوهيدرات -7

 تذسل الدكريات بجسيع انهاعيا الاحادية والثشائية والستعددة ويسكن تقديسيا الى قدسين اساسيين.

 : Nitrogen Free Extract(  N.F.E) الكربوهيدرات الذائبة -أ

 وىي القابمة لمذوبان في الاحساض او القهاعد السخففة مثل الكمهكهز والدكروز والشذا.

 : Crude fiberالالياف الخام -ب

وتذسل الكربهىيدرات التي لا تذوب في الحهامض او القهاعد السخففة ولكن تذوب في الحهامض 
 . والمجشين والقهاعد السركزة وتذسل الدميمهز والييسا سميمهز

 

 

 :ثالثا/اخذ العينات لاجراء التحليل الغذائي عليها 

اخذ العيشة من السهاد من الكل يسثل السجسهع برهرة صحيحة .وعشد جزء العيشة عبارة عن     
الغذائية يجب ان تكهن خالية من الغش لكي يسكن تحديد قيستيا الغذائية بالزبط . ويفزل ان يكتب 

ف السخزنة في الحقل او لاعمى عبهات السهاد الغذائية )الاكياس( التركيب الكيسياوي ليا .الاع
في اكياس وقدم مشيا تكهن عمى ة أالاسهاق السحمية تكهن عمى اشكال وصهر مختمفة فقدم مشيا معب

حبهب او مكعبات او قدم شكل اكهام او بالات وقد تكهن مجروشة او غير مجروشة عمى شكل 
مشيا يكهن عمى صهرة نباتات مزروعة في الحقل وعميو فان لكل نهع من الانهاع الستهاجدة ليذه 

 السهاد العمفية طريقة معيشة لاخذ العيشة الشسهذجية مشيا .

 

 

 


