
  IInnccuubbaattiioonn  aanndd  HHaattcchheerryy  MMaannaaggeemmeenntt  التفقيس وادارة المفاقسالتفقيس وادارة المفاقس

  

TThheerree  aarree  ttwwoo  mmeetthhooddss  ooff  iinnccuubbaattiioonn::هناك نوعان من طرق التفقيسهناك نوعان من طرق التفقيس  

11--NNaattuurraall  iinnccuubbaattiioonn::  sseett  ffeerrttiillee  eeggggss  uunnddeerr  bbrrooooddyy  hheenn..  

  الفقيس الطبيعي: هو وضع البيض المخصب تحت الدجاج الراقد.الفقيس الطبيعي: هو وضع البيض المخصب تحت الدجاج الراقد.

22--aarrttiiffiicciiaall  iinnccuubbaattiioonn::  sseett  ffeerrttiillee  eeggggss  iinn  hhaattcchhiinngg  mmaacchhiinnee((iinnccuubbaattoorr))..  

  التفقيس الصناعي: هو وضع البيض المخصب في داخل ماكنة التفقيس.التفقيس الصناعي: هو وضع البيض المخصب في داخل ماكنة التفقيس.

  
  

--HHaattcchheerryy::  iiss  tthhee  ppllaaccee  wwhheerree  tthhee  hhaattcchhiinngg  mmaacchhiinnee((iinnccuubbaattoorr))  iiss  llooccaatteedd..  

التفقيس.التفقيس.المفقس: هو المكان الذي توجد فيه ماكنات المفقس: هو المكان الذي توجد فيه ماكنات    

--  hhaattcchhiinngg  mmaacchhiinnee  ccoonnssiisstt  ooff  ttwwoo  ppaarrttss::تتكون ماكنات التفقيس من جزئينتتكون ماكنات التفقيس من جزئين  

11--sseetttteerr((sseett  eeggggss  iinn  iitt  ffrroomm  11--1188  ddaayyss)).. يوم يوم   1111الىالى11الحاضنة:يوضع فيها البيض من الحاضنة:يوضع فيها البيض من      



  

    

22--hhaattcchheerr((sseett  eeggggss  iinn  iitt  ffrroomm  1188--2211  ddaayy)).. يوم يوم   1111الىالى1111يوضع فيها البيض من يوضع فيها البيض من المفقسة:المفقسة:   

    

  

  

  

  

  



DDiiffffeerreenntt  ooff  sseetttteerr  aanndd  hhaattcchheerr.. الفرق بين الحاضنة والمفقسة الفرق بين الحاضنة والمفقسة  

  sseetttteerr  hhaattcchheerr  

TTiimmee  ooff  sseett  eeggggss  
  وقت وضع البيضوقت وضع البيض

FFrroomm  11--1188  ddaayyss  FFrroomm  1188--2211  ddaayyss  

TTeemmppeerraattuurree    3377  الحرارةالحرارة°°CC  3366  °°CC  

HHuummiiddiittyy  7700  %%6600  الرطوبةالرطوبة%%  

VVeennttiillaattiioonn        التهويةالتهوية  OO22  ==2211%%    ,,CCoo22==00..55%%  OO22  ==2211%%    ,,CCoo22==00..33%%  

TTuurrnniinngg  eegggg  1122--88  تقليب البيضتقليب البيض  ttiimmeess  iinn  oonnee  ddaayy  

مرة باليوممرة باليوم  1111الى الى   11   

NNoo  ttuurrnniinngg  eegggg  
  لايوجد تقليبلايوجد تقليب

  

--SSeelleeccttiioonn  hhaattcchhiinngg  eeggggss::اختيار بيض التفقيساختيار بيض التفقيس  
11--eegggg  ssiizzee::  aabboouutt  5500--6600  ggrraamm.. غرام غرام   5050الى الى   5050حجم البيضة: حوالي حجم البيضة: حوالي    
22--eegggg  sshhaappee::  sshhoouulldd  bbee  oovvaall.. البيضة: يجب ان يكون بيضوي البيضة: يجب ان يكون بيضوي شكل شكل    
33--eegggg  sseellll::  sshhoouulldd  bbee  cclleeaann  aanndd  tthhiicckk  aanndd  nnoott  ccrraacckkeedd..  

  قشرة البضة:يجب ان تكون نظيفة وسميكة وغير مكسورةقشرة البضة:يجب ان تكون نظيفة وسميكة وغير مكسورة
44--eegggg  aaggee::  lleessss  tthhaann  oonnee  wweeeekk.. كون اقل من اسبوعكون اقل من اسبوعييعمر البيضة: عمر البيضة:    
  

FFaaccttoorrss  eeffffeecctt  ooff  eeggggss  iinnccuubbaattiioonn::العوامل المؤثرة على فقس البيضالعوامل المؤثرة على فقس البيض  
11--tteemmppeerraattuurree::3377--3366  °°CC درجة مئوية.  درجة مئوية.    307307الى الى   3737درجة الحرارة:درجة الحرارة:   
22--hhuummiiddiittyy::  6600--7700%% بالمئة.الرطوبة النسبية: بالمئة.الرطوبة النسبية:   5353الى الى   5050   
33--vveennttiillaattiioonn::  OO22  ==2211%%    aanndd  CCoo22==00..33--00..55%%  

بالمئة. بالمئة.   0.50.5الى الى   7.57.5بالمئة وثاني اوكسيد الكاربون  بالمئة وثاني اوكسيد الكاربون    1111التهوية: الاوكسجين التهوية: الاوكسجين    
44--ttuurrnniinngg::88--1122  ttiimmeess  iinn  oonnee  ddaayy.. مرة باليوم مرة باليوم   1111الى الى   11التقليب:التقليب:   
55--sseett  eegggg  llaarrggee  eenndd  uupp:: وضع الطرف العريض للبيضة يكون الى الاعلى وضع الطرف العريض للبيضة يكون الى الاعلى  

    


