
 ًكهت وطزاوة لحىم الذواجي

هرري مُررن نكعْنهرر  نكذررٖ دؼرر     طررج  (Tenderness)ّنكطررانّث  (Flavor)دعذتررا نكٌةِررج          

نكوطذِلك ّهي خلاكِرا ضر٘ؼةن نكوطرذِلك  لرٔ  هي قت  (Palatabiliy of meat)مضذطاغج نكلؼن 

ًْ ٘ررج نكلؼررن لأ ّناضذطرراغج ٗوةرري دعاٗأِررا  لررٔ مًِررا تررأاح نكلؼررْم ونح نكعلاقررج ةذ ّقررَ ُّررٖ 

نكصأاح نكذٖ دطذظ٘ب كِرا نكعر٘ي ّناًرا ّنكلطراى لأ ضتاةظراضج ككرٔ لرة  نكلؼرن نكقرا طٖ ضر٘ ْم 

اكأن ّناًرا لأ ّضررْت دذطرراه ضررٖ ُرر ن نكوطرذِلك ةرراكؼةن  لررٔ نكٌةِررج ّنكطرانّث نكذررٖ ٗذؼططررِا ةرر

نكأص  ككٔ ك  هي نكٌةِج ّنكطانّث ضٖ كؼْم نك نّطي ّدؼ ٗ  ك٘أ٘ج نةػطاش ةِرا ّغراه ق٘اضرِا 

 ّمُن نكعْنه  نكوؤئاث  لِ٘ا لأ

 

    (Flavor of Poultry Meat)ًكهت لحىم الذواجي  : 

  هرري مػطرراش نكطعررن دعررات نكٌةِررج ة ًِررا  تررا ث  رري هررسٗض هرري ناػطاضرراح د ررو  كرر         

ّنكانئؼررج ّكػطرراش نكق ررًْج ّنكٌعْهررج ّكػطرراش ػرران ث ّةرراّ ث نكوٌذررْص نكمرر نئٖ لأ ك  مى مُررن 

ّهي نكوٌاضب  (Odor or Aroma)ّنكانئؼج  (Tast)ناػطاضاح نكذٖ دذؼةن ةاكٌةِج ُٖ نكطعن 

 ر  ّدو٘٘رس ٌُا مى ًل ٖ ًظاث هقذصاث  ي نكطت٘عرج نكأطرْ٘كْط٘ج كهطِرسث نكظطرو٘ج نكذرٖ د رْم ةٌ

 ناػطاضاح نكوقذلأج ّنكٌادظج هي نكطعْم ّنكاّنئغ نكوذع  ث لأ

ُْ نكععْ نكوطؤّل  ي دو٘٘س نكطعْم نكوقذلأج كهغ ٗج ، ػ٘ز دْط   (Tongue)ٗعذتا نكلطاى   

 لررٔ نكلطرراى هٌرراغص هذقصصررج كٌ رر  ناػطرراش ةرراكطعن نكقرراد ، ضرر٘لاػع ةرر ى ه  هررج نكلطرراى 

ّ لٔ طاًتٖ نكلطاى هٌراغص هذقصصرج كٌ ر  ناػطاضراح ةراكطعن  هطؤّكج  ي دو٘٘س نكطعن نكؼلْ

نكواكغ ّنكطعن نكؼراهط ّضرٖ هرؤخاث نكلطراى دْطر  نكوٌط رج نكوذقصصرج كٌ ر  ناػطراش ةراكطعن 

 ( لأ57نكوا ّكوا ُْ هلاػع ةاك ة  )

ّك ر  كرْػع كى  (Taste Poore)نكلطاى لأ كى كة  ةا ن وّقرٖ دظْٗرا ٗطرؤ ةراكذظْٗا نكر ّقٖ 

هراٗةاّى لأ ّٗذةرْى كر  ةرا ن  55 – 35هاٗةاّى ّ اظرَ  85 – 55ن نك ّقٖ ٗتلغ غْل نكتا 

ّدصرٌا ُر ٍ نكقلاٗرا ككرٔ ًرْ ٘ي مػر ُوا  (Sensory Cells)خل٘رج ػطر٘ج  55 – 35وّقٖ هري 

ٗذصتغ ةصْ ث غاه ج ُّٖ همسك٘ج نك ة  ّونح ًْنث كش٘أج ّٗطلص  لِ٘ا نكقلاٗا نكؼطر٘ج نكطرْ ن  

ج ُّٖ هذطاّكج ّٗطلص  لِ٘ا مضن نكقلاٗا نكؼط٘ج نكت٘عا  لأ مى ُ ٍ ّناخآ دذصتغ ةصْ ث ضادؼ

 نكقلاٗا نكؼط٘ج داض  ًذْئاح ضاٗذْةلازه٘ج ككٔ دظْٗا نكتا ن نك ّقٖ ّدطؤ نكٌذْئاح

 

 

 

 

 

 نكوا



 

 

 

 التي تتىاجذ بأعذاد هائلت على  (Taste buds)أى التحسس بالذوق يتن عي طزيك البزاعن الذوليت          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 (Microvilli)  ( لأ مى نكترران ن نكؼطرر٘ج دةررْى هذصررلج هرري  58ّكوررا ُررْ هلاػررع ةاك ررة   قررن )

 Vagus nerve  ّFaical nerve  ّGlossopharyngealناضرأ  ةاا صراا نكؼطر٘ج هشر  

nerve  ّٖكى طو٘رررذ ُررر ٍ نا صررراا دةرررْى داةعرررج كلظِررراز نكعصرررتٖ نكوؼ٘طرررPeripheral 

Nervous System ْن  نكوطرررذ ّقج  لرررٔ نكتررراّزنح نكطررراٗذْةلازه٘ج ضٌذ٘ظرررج   هصررراد نكوررر

(Microvilli)  نكوذْنط ث ضٖ دظْٗا نكتا ن نك ّقٖ ضر ى ناػطراش ضرْت ٌٗذ ر  ككرٔ نا صراا

 نكؼط٘ج نكذٖ دٌ لَ ة ّ ُا ككٔ نكوخ كةٖ ٗ ْم نكوخ ةذو٘س نكطعن لأ

 (Microvilli) ض٘ذن دو٘٘سُا  ي غاٗرص نكتراّزنح نكطراٗذْةلازه٘ج (Odor)مها ةاكٌطتج كلانئؼج  

ناًرا ّكورا هْظرغ ضرٖ نكوذْنط ٍ ضرٖ ًطر٘ض  (Olfactory Cells)نكوذأا ج هي نكقلاٗا نك و٘ج 

  -( ّٗذ كا ًط٘ض ناًا هي م ةعج غت اح هذذاك٘ج ُّٖ : 59 نك ة   قن ) 

 نكطت ج نكوقاغ٘ج لأ لأ1

 غت ج نكقلاٗا نكطْك٘ج لأ لأ2

 غت ج نكقلاٗا نك و٘ج لأ لأ3

 غت ج نكقلاٗا نك ا  ٗج لأ لأ4

 



 

 ( همطع في البزاعن الذوليت الوتىاجذة علىاللساى لتىضيح هيكاًيكيت حاست الذوق 55)  شكل
 Schultz & Libbey 1967 ,نكوص   :

  

 

 

 ( همطع في طبماث الاًف لتىضيح هيكاًيكيت حاست الشن  55شكل ) 
 Schultz & Libbey 1967 ,نكوص   :

 

ةلازه٘ج ككرٔ خرا ص نكطت رج نكوقاغ٘رج ّمى ُر ٍ ّد ْم نكقلاٗا نك و٘ج ة  ضال ةراّزنح ضراٗذْ       

لأ ّهرري نكظِررج ناخررآ ضرر ى كرر   (Olfactory receptors)نكتراّزنح دعورر  كوطررذ تلاح لررو٘ج 

هرراٗةاّى  5لأ5 – 1لأ5( ّنػر  ٗذرراّنع قطرراٍ ةرر٘ي Axonخل٘رج لررو٘ج ونح ك٘ررا  صررتٖ )مكطررْى 

ػسهرَ تررم٘اث  هراٗةاّى ّمى ةعررذ ه راح هرري ناكطرًْاح نكصررم٘اث دذظورذ ة ررة  2لأ5ّةوعر ل 

ّدؼاغ ةملات لأ ّدذص  ُ ٍ نكوظاه٘ذ هي ناكطًْاح هرذ د رعتاح مخرآ كلقلاٗرا نكعصرت٘ج نكذرٖ 



دوذررر  مكطرررًْادِا ككرررٔ نكوانكرررس نك هاغ٘رررج نكوطرررؤّكج  ررري دو٘٘رررس نكانئؼرررج ّنكذرررٖ ٗطلرررص  لِ٘رررا 

Rhinencephalon  ٖمّ نكرر هاا نك رروOlfactory brain  نكرر ٕ ٗعذتررا هاكررس دو٘٘ررس نكرراّنئغ

أج لأ ّ  ٗعات ضٖ نكْقخ نكؼاظا ك٘ا دطرذظ٘ب نكوطرذ تلاح نك رو٘ج كورْن  نكانئؼرج ّكِر ن نكوقذل

ّظررعخ ًظاٗرراح كش٘رراث ػررْل ُرر ن نكوْظررْه ّهرري مُررن ُرر ٍ نكٌظاٗرراح ًظاٗررج نا هصرراد 

(Adsorption Theory)  ّدذقلص ضةاث ُ ٍ نكٌظاٗج ة ى هْن  نكانئؼج نكذٖ دص  ككٔ نكوٌط ج

ضذذِررر٘ض ُررر ٍ  (Olfactory receptors)طرررذ تلاح نك رررو٘ج نك رررو٘ج دذررر  طغ  لرررٔ ضرررطغ نكو

نكوطذ تلاح ّدذم٘ا قاةل٘ج ط  نًِا كلٌأاوٗج ّٗؼ ر دتا ل نكصْ ْٗم ّنكتْداضْ٘م  ترا ُر ٍ نكظر ن  

دٌذ ر   ري غاٗرص  (Signal)ُّٖ  ول٘ج هصؼْةج ةذم٘ا ضٖ نكطاقج ناها نك ٕ ٌٗذض  ٌرَ ملرا ث 

 ٕ ٗ ْم ةذو٘٘س نكانئؼج لأنكقلاٗا نكعصت٘ج ككٔ نك هاا نك وٖ نك 

مى هصررر   نكٌةِرررج ضرررٖ كؼرررْم نكررر ّنطي نكوطتْخرررج ًرررادض  ررري نكذأا ررر  نكررر ٕ ٗؼصررر  ةررر٘ي       

نكةاةُْ٘  نح ونح نكْزى نكظسٗ ٖ نكورٌقأط هرذ نكؼرْنهط ناهٌ٘٘رج ّٗطلرص  لرٔ ُر ن نكذأا ر  

 ن  لورا  ةر ى ُر (Non enzymetic browning reaction)مضرن دأا ر  ناضرْ ن  نكلانًسٗورٖ 

نكذأا   ضْ٘ك  ًْندض ونح غعن هع٘ي ٗوةي دو٘٘سٍ  ي غاٗص نكلطراى ّكر كك ض ًرَ ضرْ٘ك  هاكتراح 

غ٘ررا ث هطررؤّكج  رري م طررا  نكانئؼررج نكقاتررج نكذررٖ ٗوةرري دو٘٘سُررا ةْنضررطج ناًررا لأ مى هاكترراح 

دوش  نكظس  نا ظن هي نكواكتراح نكط٘را ث نكذرٖ دٌرذض  (Carbonyl Compounds)نكةا ةًْ٘  

ؼن نك طاص ّمى  ضذ ُ ن نكظس  هي هظوْه نكواكتاح نكط٘ا ث ض٘ؤ ٕ ككرٔ ض ر نى ًةِرج  ٌ  غتخ ك

هي نكلؼن ّدعذتا هاكتاح نكةا ةًْ٘  هي نكٌْندض نكٌوْوط٘رج كعول٘رج  (Chicken flavor)نك طاص 

ناكط ث ّنكذؼل  مسٌا   ول٘ج غتخ نكلؼن ُّرٖ هصراػتج كلذم٘رانح نكذرٖ دؼر ر ضرٖ نكورْن  نك ٌُ٘رج 

 ةاكلؼن  ٌ  نكطتخ لأ نكوْطْ ث 

ّك كك دعذتا ناك ُاٗ نح ّنكة٘ذًْاح ّنكةؼْ ح هي نكواكتاح نكط٘ا ث نكوطؤّكج  ي نكٌةِج       

 ٌرر  غررتخ نكرر طاص ضررْت ٗذْكرر  غرراز ناهًْ٘ررا  (PH)مٗعررا  لأ ّ ٌرر  م دأرراه ناش نكِاٗرر  ّطٌٖ٘ 

ط ناػ٘رراى ٗذْنطرر  ّدذطرراٗا هررذ ة ٘ررج نكواكترراح نكط٘ررا ث لأ ّضررٖ ةعرر (Diacetyl)ّنكرر مٕ مضررذ٘  

هذ نكظس  نكط٘ا  هي هاكتاح نكٌةِج هوا ٗطتب ظِْ  نكٌةِج نكطوة٘ج  (Methyl amin)هاكب 

Fishyl Favor  كوا ض٘ دٖ وكاٍ ض٘وا ةع  مً ا  الله لأ 

 -نكٌةِاح نكم٘ا غت٘ع٘ج كلؼْم نك ّنطي :

آ ّمى مٕ ًةِرج ٗوذاز مٕ ًْه هي مًرْنه نكلؼرْم ةٌةِرج خاترج ةرَ دو٘رسٍ  ري نكلؼرْم ناخر      

ّهي ملرِا ُر ٍ نكٌةِراح نكم٘را نكطت٘ع٘رج نك رائعج نكظِرْ   Off flavorغ٘ا غت٘ع٘ج ٗطلص  لِ٘ا 

  -ضٖ كؼْم نك ّنطي ُٖ :

 

  (Fishy Flavor) الٌكهت السوكيت : -1



دظِا نكٌةِج نكطوة٘ج  ٌ  دم ٗج نكطْ٘  نك نطٌرج  لرٔ  لائرص ونح ًطرب  اك٘رج هري هطرؼْه       

وك لأ ضوي نكولاػع مى نكوٌذظراح نكطروة٘ج دؼذرْٕ  لرٔ هاكرب مّكطر٘  نكوش٘ر  نكطوك مّ زٗخ نكط

ّمى ُرر ن نكواكررب ضررْت ٗذأا رر  هررذ نكؼررْنهط  (Trimethylamine Oxide)مهرر٘ي نكشلاسررٖ 

نك ٌُ٘ج نكم٘ا ه تعج ّنكوْطْ ث ضٖ نكوع ث ٌّٗذض  ي ُ ن نكذأا   هاكب ط ٗر  ُرْ نكوطرؤّل  ري 

اكب ٗعذتا هي نكواكتاح نك نئتج ةاك ُي ك كك ٗلاػع ة ًرَ ٌٗذ ر  ظِْ  نكٌةِج نكطوة٘ج لأ مى ُ ن نكو

هذ نك م ككٔ نكوٌاغص نكمٌ٘ج ةاكوْن  نك ٌُ٘ج هشر  هٌط رج ناضقراو ّنكوٌط رج نك ٌُ٘رج نكوْطرْ ث دؼرخ 

 نكظل  لأ

ّكِ ن نكطتب ٗلاػع مى نكٌةِج نكطوة٘ج دظِا ةْظْع ضرٖ كؼرن نكأقر  ّدؼرخ نكظلر  ةٌ٘ورا   ٗوةري 

 ضٖ كؼن نكص   ّوكك اًقأاض كو٘ج نك ُْى نكوذْنط ث ضٖ ُ ٍ نكوٌط ج لأ دو٘٘سُا ةْظْع

 

  (Visceral Flavor)ًكهت الأحشاء :  -2

مى ضتب ظِْ  ًةِج ناػ ا  ضرٖ كؼرْم نكط٘رْ  نك نطٌرج ٗعرْ  ككرٔ ة را  ناػ را  ضرٖ  نخر         

ندض نكذقوا نكتةذ٘رإ نكذظْٗا نكتطٌٖ كأذاث غْٗلج ةع  وةغ نكطْ٘  لأ ضأٖ ُ ٍ نكؼاكج ٗلاػع مى ًْ

 ضْت دٌذ   هي نكوع ث ككٔ نكلؼن ُّ ٍ دةْى هطؤّكج  ي ظِْ  ُ ٍ نكٌةِج نكم٘ا هاغْةج لأ

  

  (Rancid Flavor)الٌكهت الوتزًخت :  -3

دٌ   ُ ٍ نكٌةِج ًذ٘ظج كذرسًخ نكورْن  نك ٌُ٘رج نكوْطرْ ث ضرٖ كؼرْم نكر ّنطي ّوكرك ًذ٘ظرج  ر م       

مّ خسًِا كأذاث غْٗلج دؼرخ   طراح ػان ٗرج  اك٘رج لأ ضأرٖ هشر  ُر ٍ نكعٌاٗج ةِا مسٌا  ضذاث نكقسى 

نكؼا ح ضْت دذةاسا ناػ٘ا  نكوظِاٗج ّضذ ْم ةذؼل٘  نكوْن  نك ٌُ٘ج ّوكرك ةأعر  كًرسٗن نكلاٗت٘رس 

(Lipase)  ّكِ ن ضرْت دذؼرا  ةعرط نكؼرْنهط نك ٌُ٘رج  ري طسئ٘رج نكةل٘طراٗ نح نكشلاس٘رج هورا

اػا ٗرررج ّنكةل٘طررراٗ نح نكشٌائ٘رررج ّنكؼرررْنهط نك ٌُ٘رررج نكؼررراث ٗرررؤ ٕ ككرررٔ دةرررْٗي نكةل٘طررر٘اٗ نح ن

نكوطؤّكج  ي مظِا  نكٌةِج نكوذسًقج  لوا  ة ى ُ ن نكذؼل    ٗؤسا  لٔ نك ٘وج نكم نئ٘ج كلؼن ّكةٌَ 

 ٗؤ ٕ ككٔ مظِا  ًةِج غ٘ا هاغْةج لأ

 

  (Oxidized Flavor)الٌكهت الوتأكسذة :  – 4

 Poly)  نكؼْنهط نك ٌُ٘ج نكم٘ا نكو رتعج ّنكطْٗلرج نكطلطرلج دظِانكٌةِج نكوذ كط ث ًذ٘ظج كذ كط 

unsachurated fatty acids)   ّضرررٌ٘ذض  ررري ُررر ٍ ناكطررر ث دةرررْى نكِ٘  ّة٘اّكطررر٘ نح

(Hydropcroxides)   ّنكذٖ دذؼل  ة ّ ُا كذٌذض ناك ُاٗ نح ّنكة٘ذًْاح نكوطرؤّكج  ري مظِرا

 نكٌةِج نكوذ كط ث ضٖ نكلؼن لأ

 



 ي تميين الٌكهت :الطزق الوستخذهت ف

 

 -دْط  غاٗ ذاى مضاض٘ذاى ضٖ د ٘٘ن ًةِج نكلؼْم ُّاداى نكطاٗ ذاى ُوا :

 

  (Sensory method)الطزيمت الحسيت :  .1

لأ (Panel Tast)ناػطرراش نك قصررٖ  مضررذق نم ُرر ٍ نكطاٗ ررج نكذررٖ دعذورر  ة  طررج  ئ٘طرر٘ج  لررٔ

ّدذطلررب ُرر ٍ نكطاٗ ررج ّطررْ  ضررذج ملررقاد  لررٔ مقرر  د رر ٗا ّٗوذرراز ُررؤ   نالررقاد ةةررًِْن 

ه  ة٘ي ةةأا ث  اك٘ج  لٔ دو٘٘س ًةِج نكوٌذْص نكم نئٖ نكوان  د ٘٘ورَ ّٗذوةٌرْى هري نكذؼطرص ةر ٕ 

٘ن ًةِج هعاهلاح هقذلأج هي كؼْم دم٘ا ةط٘ػ ةاكٌةِج نكطت٘ع٘ج ك كك نكوٌذْص لأ ضعٌ ها ٗان  هشلا د ٘

ةع  د ر ٗن نكعٌ٘راح نكوؼعراث هري كؼرن نكر طاص ٗ رْم نالرقاد ةْظرذ   طرج كةر   ٌ٘رج نك ّنطي 

 لأّدوش  ُ ٍ نك  طج ه  ن  نكذ ا ا نكوْطْ ث ضٖ ًةِج نكعٌ٘ج هذ نكٌةِج نكطت٘ع٘ج كلؼن نك طاص

 

  (Physio – Chemical Methods)الطزق الفيزيى كيوياويت :  .2

كوٌذْطاح نكم نئ٘ج ناخرآ مى طو٘ذ نكطاه نكأ٘سّك٘و٘اّٗج نكوطذق هج ك ٘اش ًةِج نكلؼْم ّن      

دعذو   لٔ ق٘اش داك٘س نكواكتاح نكط٘ا ث نكوطؤّكج  ي دْك٘ر  نكانئؼرج نكقاترج كلؼرن مّ كلوٌذرْص 

 -نكم نئٖ نكوان  د ٘٘وَ ّهي مُن ناطِسث نكوطذق هج كِ ن نكماض ُٖ :

 لأ  Gas Chromatography  -م  

 لأ  Infra red Spectrometry -ا 

 لأ  Mass Spectrometry  -ػـ 

  - Nuclear Resonans لأ 

 

 Volitle)مى طو٘ذ ُ ٍ ناطِسث د ْم ةاضن هٌؼٌ٘اح هذع  ث دعةص داك٘س نكواكتاح نكط٘ا ث      

Compounds)  سن د ا ى داك٘س ك  هاكب غ٘ا  هرذ داك٘رسٍ ضرٖ نكورا ث نك ٘اضر٘ج(Standerd) 

ةرن  لرٔ مى نكانئؼرج نكوعٌ٘رج كاًرخ ك كك نكوٌذْص نكم نئٖ لأ ّ ي غاٗص ُ ٍ نكو ا ًج ضْت ٗذن نكؼ

 نكط٘ا ث ك كك نكوٌذْص نكم نئٖ لأ ًادظج هي زٗا ث مّ ً صاى داك٘س ّنػ  مّ مكشا هي نكواكتاح

 

 العىاهل الوؤثزة على ًكهت لحىم الطيىر الذاجٌت 

 أولاً . العىاهل الوتعلمت بالأًتاج :         

 ( Nutritionالتغذيت )  - 1 

دعذتا نكذم ٗرج هري مُرن نكعْنهر  نكورؤساث  لرٔ ًةِرج كؼرْم نكر ّطي ػ٘رز مى دم ٗرج ضراّص 

كؼْم  نكلؼن  لٔ  ل٘ ج ق٘اض٘ج ضذؤ ٕ ككٔ دؼطي هعٌْٕ ضٖ ًةِج نكلؼْم نكوٌذظج ه ا دٌا  هذ ًةِج

 لورا  ةر ى ُر ٍ نكعل٘ رج كاًرخ دؼذرْٕ  لرٔ  (Purified diet)نكأاّص نك ٕ غ ٕ  لٔ  ل٘ ج هٌ اث 



% هي نكر  ث 62% هي نكةازٗي لأمها نكعل٘ ج نك ٘اض٘ج ضةاًخ دؼذْٕ  لٔ 18% هي نكطاكْز ّ 62

ّكرْػع مٗعرا  مى مضرذوان  نكذم ٗرج % ػٌطرج 4% هري هطرؼْه نكظرخ نكوظأرا ّ 18نكصأان  ّ 

هْ   نكذطْٗص ض٘ؤ ٕ ككرٔ مظِرا  نكٌةِرج   لٔ  ل٘ ج دؼْٕ ًطتج  اك٘ج هي هطؼْه نكطوك كماٗج

 (Trimethylamine)نكطوة٘ج ضرٖ نكلؼرْم نكوطرْقج ّوكرك اى نكوٌذظراح نكطروة٘ج غٌ٘رج ةواكرب 

 نكوطؤّل  ي مظِا  نكٌةِج نكطوة٘ج 

  ( Age )العوز :  -2

ك نطٌج د س٘ان كت٘ان   لٔ ًةِج كؼْهِا ػ٘ز كْػع ةر ى ًةِرج نكلؼرْم كر طاص مى كعوا نكطْ٘  ن      

لرِا لأ  11لِا كاًخ مضع  هي ًةِرج كؼرْم  طراص نكلةِرْ ى ةعورا  19نكلةِْ ى ناة٘ط ةعوا 

مى ُ ن نكذؼطي ةٌةِج نكلؼْم هذ د  م  وا نكطْ٘  ٗعْ  ككٔ م دأاه داك٘س نكواكتراح نكط٘را ث ضرٖ 

كؼْم نكطْ٘  نكتاكمج ًذ٘ظج  ا دأراه كو٘رج نك رؼْم نكوذاضرتج ضرٖ ُر ٍ نكط٘رْ  ه ا ًرج هرذ نكط٘رْ  

 نكصم٘اث نكعوا لأ 

  ( Age )الجٌس :  -3

 (Panl test)كؼْم نك طاص كةلا نكظٌطر٘ي ةْنضرطج غاٗ رج نك ٘راش نكؼطرٖ  ك   دن ضؼص ًةِج      

ّكْػع مى ًةِج كؼْم نك كْ  كاًخ مضع  هي ًةِج كؼْم ناًار ػ٘ز ّط  دؼطي ضٖ ًةِج كؼْم 

 لأنكص   كل كْ   ٌ  ه ا ًذِا هذ ًةِج كؼْم نكص   كهًار

 

 . ( Strain )السلالت :  -4

ٗت ّ مى د س٘ا ضلاكج نكط٘رْ   لرٔ ًةِرج نكلؼرن مقر  هري در س٘ا طرٌص نكط٘رْ  ضوري نكولاػرع مى      

ص ّنكررتػ ّنكررْز ّضررٖ  نخرر  نكٌررْه دْطرر  كؼررْم نكرر ٗك نكاّهررٖ ونح ًةِررج هو٘ررسث  رري كؼررْم نكرر طا

مخذلاضاح ةط٘طج ة٘ي نكطلا ح ػ٘ز مستذخ نكذظا ا ّطْ  د س٘ا هعٌْٕ كطلاكج نك طاص  لٔ ًةِج 

كاًرخ مضعر  هري ًةِرج  Penosbscotنكلؼْم نكوٌذظج  ٌ ها ّط  مى كؼْم ضاّص نكلؼن هي ضلاكج 

 لأ(Hubbard)كؼْم نكأاّص نكذاةذ كطلاكج 

 

  (Kind of Litter)ًىع الفزشت :  -5

ملا  ةعط نكتاػش٘ي ككرٔ مى مضرذق نم نكذرتي كأالرج كأراّص نكلؼرن قر  م ٓ ككرٔ در ُْ  هعٌرْٕ       

لؼْم نكوٌذظج ه ا ًج هذ هظاه٘ذ نكأاّص نكذٖ  ة٘خ  لٔ ضالج ً ا ث نكق ب مّ نكاهر  لأ ةٌةِج نك

ّقررر  م رررسٕ ضرررتب ُررر ن نكذررر ُْ  ةاكٌةِرررج ككرررٔ م دأررراه داك٘رررس ةعرررط نكواكتررراح نكةلْ ٗ ٗرررج 

(Chlorinated Compounds)  ضرٖ نكذرتي  ٌر  م دأراه ًطرتج نكاغْةرج ض٘رَ لأ ّمى م دأراه ًطرتج

ُا نكطلتٖ  لٔ ًةِج نكلؼن ض٘عظ  هي دأطخ نكورْن  نكععرْٗج ّم دأراه نكاغْةج ضٖ نكأالج ّد س٘ا

ّنكذٖ دطتب ة ّ ُا ظِْ  ًةِرج غ٘را  (Ammonia and amines)دانك٘س ناهًْ٘ا ّناهٌ٘اح 



ضررْت دادأررذ ضِ٘ررا ة ررة  ضرراٗذ ّضررذأ   ضررٖ نكأالررج ى نكاغْةررج اهاغْةررج ضررٖ كؼررْم نكأرراّص لأ 

ّكر كك ض ًِرا ضرذؼا  ةعرط خات٘ذِا كأالج مّ   ّدذؼْل ككرٔ هصر   كلذلرْر نكوراٗةاّةٖ ساً٘را  

 نكمازنح ّنكواكتاح نكٌأاوث نكذٖ دٌذ   ككٔ نكلؼن كذعطَ٘  نئؼج خاتج لأ

 

 -العىاهل الوتعلمت بطزيمت تحضيز اللحىم للأستهلان : –ثاًياً 

  (Chilling method)طزيمت التبزيذ :  .1

هي نكوعلْم ّكوا هْظغ ضاة ا  ّطْ  سلاسج غاه كذتاٗ  كؼرْم نكر ّنطي ضرٖ هعاهر  دؼعر٘ا        

ٗ ررج نكذتاٗرر  ةرراكشلض نكوظرراّظ ّغاٗ ررج نكذتاٗرر  نكظررات نكلؼررْم ُّررٖ غاٗ ررج نكذتاٗرر  نكاغررب ّغا

(Dry Chilling)  لأ مى كِ ٍ ناًْنه نكشلاسرج هري غراه نكذتاٗر  در س٘انح هذتاٌٗرج  لرٔ ًةِرج كؼرْم

نكرر ّنطي لأ ضل رر  كررْػع ّطررْ  دؼطرري ةٌةِررج كؼررْم نكرر ّنطي  ٌرر  مضررذق نم غاٗ ررج نكذتاٗرر  ةرراكشلض 

ّكْػع مٗعا  مى مدتاه غاٗ ج نكذتاٗ  نكظات م طخ نكوظاّظ ه ا ًج هذ غاٗ ج نكذتاٗ  نكاغب لأ 

 لأضع  هي كلا نكطاٗ ذ٘ي نكطاة ذ٘يًذائض م

 

  (Storage Condition)ظزوف الخزى :  .2

خررلال  ول٘ررج دؼعرر٘ا كؼررْم نكرر ّنطي ضررْت دذعررا ا م رر ن  نكتةذاٗررا ّناػ٘ررا  نكوظِاٗررج      

ق٘ ج  لٔ نكلؼن ٗذطلب نكوسٗر  هري نا  ن  نكِائلج هي ناػ٘ا  نك مى دْنط   نكوذْنط ث  لٔ نكظطن لأ 

نكعٌاٗج ضٖ دِ٘ ج نكظاّت نكولائوج كلقسى ّنكؼأاظ  لٔ نكلؼن ّنكؼ٘لْكرج  ّى دطرْ  ُر ٍ ناػ٘را  

ّزٗا ث م  ن ُا ة ة  ضاٗذ هوا ٗؤ ٕ ككٔ ظِْ  نكذلا نكواٗةاّةٖ ّد ُْ  نكٌةِج ة ة  ّنظغ 

ظِاٗج نكوذْنطر ث  لرٔ نكطرٌذوذا نكواةرذ لأ مى نكذلا نكواٗةاّةٖ ٗظِا  ٌ  م دأاه     ناػ٘ا  نكو

هري ضررطغ نكل رج ككررٔ ه ررج هل٘رْى خل٘ررج ّةرر كك دظِرا نكٌةِررج نكوو٘ررسث كلؼرن نكذرراكا ّضرر٘ادأذ ناش 

 (NH3)ّمى م دأرراه ناش نكِاٗرر  ّطٌٖ٘ ضرر٘ؼأس  لررٔ دؼررا  غرراز ناهًْ٘ررا نكِاٗرر  ّطٌٖ٘ كلؼررن 

ّة كك دظِا نكانئؼج نكم٘ا نكواغْةج ّنكٌةِج نكم٘ا غت٘ع٘ج ةاكلؼن لأ ُ ن هي طِج ّهي طِج مخآ 

ًذ٘ظج كأعر   (Proteolysis)ضأٖ خلال ضذاث نكقسى ضْت دطذوا  ول٘ج نكذؼل  ةاكوْن  نكتاّدٌ٘٘ج 

ج ةرراكلؼن لأ مى مضررذوان   ول٘ررج نكِاظرروج كلوررْن  نكتاّدٌ٘٘ررج ّنكوْطررْ ث ةصررْ ث غت٘ع٘رر ناًسٗورراح

نكذؼل  كأذاث غْٗلج ض٘ؤ ٕ ككٔ دانكن نكؼْنهط ناهٌ٘٘رج نكؼراث ّنكت٘ذ٘ر نح نكذرٖ كِرا در س٘ا ضرلتٖ 

  لٔ ًةِج نكلؼن 


