
 طرق طبخ لحىم الدواجه

 

َٔبْ اٌطجـ ػنٓ طو٠نك اٌفنل خ رؼل طوق اٌطجـ أللَ ِٓ اٌؾضبهح ٔفَٙب , ؽ١ش رؼٍُ الإ

( Charles Lambؽ١ٓ رؼوض فٕي٠و إٌٝ إٌبه ٚلزٍزٗ وّب موو اٌّؤٌن  انٔى١ٍنيٞ اٌىبرنت      

اٌنٞ ػبُ ٌٍفزنوح ِنٓ ٔٙب٠نخ اٌمنوْ اٌضنبِٓ ػدنو ٚثلا٠نخ اٌمنوْ اٌزبٍنغ ػدنو ,ؽ١نش أ نبه إٌنٝ أْ 

أٌٚٝ طوق اٌطجـ ٟٚ٘  اٌف١ٕ١ٓ اٌملاِٝ ُ٘ أٚي ِٓ ؽلصذ ٌُٙ ٘نٖ اٌّفبك خ ٚثنٌه رؼو ٛا ػٍٝ

 . Roastingاٌدٛٞ 

 أْ رأص١و اٌؾواهح ػٍٝ اٌٍؾُ ٘ٛ وّب ٠ٍٟ :

 

رَجت رغ١و  ٟ روو١ت اٌجوٚر١ٕنبد ٔز١غنخ اٌزقضنو ٚاٌنلٔزوح اٌزنٟ رؾنلس ٔز١غنخ اٌؾنواهح ٚرنؤصو  -1

 أ٠ضب ػٍٝ لبث١ٍخ مٚثبْ اٌجوٚر١ٕبد .

نع١ٓ ثبٌّبء ِٚٓ صنُ ٠زؾنٛي إٌنٝ ثبٍزّواه اٌزَق١ٓ ٌفزوح ط٠ٍٛخ ٚثٛعٛك اٌوطٛثخ ٠زدجغ اٌىٛ -2

 اٌغ١لار١ٓ .

 ػٕل رؼوض ثوٚر١ٕبد اٌؼضلاد ٌٍؾواهح رؾلس ػلح رغ١واد ٟ٘ :  -3

 

 ( .3.3ثَٕجخ ضئ١ٍخ   ٠pHيكاك  -أ 

 . ( ٠يكاك ٔز١غخ نٔفزبػ أٚ ػلَ اٌزفبف اٌَلاًٍ أٌجوٚر١ٕ١خ  افزياي  ؼب١ٌخ اٌجوٚر١ٓ  -ة 

 نٟ اٌنوثظ أٞ رمنً لبث١ٍنخ اٌنوثظ ِنغ ان٠ٛٔنبد اٌّقزٍفنخ ِضنً رمً لبث١ٍخ فٛاص ان٠ٛٔنبد  -ط 

Ca
+2

  ٚMg
+2

 ٔز١غخ رغ١١و روو١ت اٌجوٚر١ٓ . 

رؼّننً اٌؾننواهح ػٍننٝ رضجنن١ظ  ؼب١ٌننخ امٔي٠ّننبد اٌّؾٍٍننخ ٌٍجوٚر١ٕننبد ٚاٌّٛعننٛكح ثفننٛهح  -ك

 طج١ؼ١خ ثبٌٍؾُ ٚرّٕغ رطٛه اٌوائؾخ اٌغو٠جخ .

١نننبهح ثنننبٌٍؾُ ِضنننً اٌىجو٠نننذ ٚإٌزنننوٚع١ٓ  رؼّنننً اٌؾنننواهح ػٍنننٝ رؾنننوه ثؼننن  اٌّنننٛاك اٌط -4

ٚا١ٌٙلهٚوبهثْٛ ٚاٌى١زْٛ ٚانٌل٘ب٠ل ٚاٌىؾنٛي ٚاٌؾنبِ  ,ِّنب ٠زَنجت ثئ ٙنبه ٔىٙنخ اٌٍؾنُ 

 اٌّطجٛؿ . 

رىْٛ اٌٍْٛ اٌمٙٛائٟ ٌٍؾُ ٔز١غخ ؽلٚس رفبػً ١ٍِلاهك اٌنٞ ٘ٛ ػجنبهح ػنٓ رفبػنً اٌَنىو ِنغ  -5

 ِغّٛػخ ام١ِٓ .

د اٌلاوٕخ ثلٚه اٌّبكح اٌّي٠زخ ػٕل اٌّضغ ؽ١ش ٠ؼًّ ػٍٝ رؾَن١ٓ ٠ؼًّ اٌل٘ٓ كافً اٌؼضلا -6 

 اٌطواٚح اٌظب٘و٠خ ٠ًَٚٙ ػ١ٍّخ انثزلاع .

  



ٔز١غنخ أضنبط  Amp  ٚImpرؼًّ اٌؾواهح ػٍٝ رؾًٍ ا١ٌٕٛو١ٍٛر١لاد اؽبك٠خ اٌفٍٛفبد ٟٚ٘  -7

 اٌٍؾُ . 

٠بكح مٚثبٔٗ ٚرؾٍٍٗ ِىٛٔنب  اٌؾواهح رَجت أىّبُ اٌىٛنع١ٓ اٌٝ صٍش طٌٛٗ امصٍٟ ٚثبٌزبٌٟ ى -8

 اٌغ١لار١ٓ . 

 ن رؤصو اٌؾواهح ػٍٝ ثوٚر١ٓ اٌَزوِٚب  اننٍز١ٓ( ٌنٌه اٌطو٠مخ اٌغ١لح ٌزطو٠زٗ ٟ٘ :  -9

 . papainاٍزؼّبي الإٔي٠ّبد إٌجبر١خ اٌّؾٍٍخ ٌٍجوٚر١ٓ ِضً  -أ

نع١ٓ اٍننزؼّبي اٌؾننٛاِ  ِضننً اٌقننً أٚ ػفنن١و ا١ٌٍّننْٛ ؽ١ننش رَننبػل ػٍننٝ أزفننبؿ اٌىننٛ -ة

 اٌنٞ ٠ؾزبط إٌٝ ثؼ  اٌزى١َو  ٟ هٚاثظ ا١ٌٙلهٚع١ٓ ١ٌٍفخ اٌىٛنع١ٓ .

 اٍزؼّبي طوق ١ِىب١ٔى١خ وبٌلق اٚ اٌٙوً اٚ اٌفوَ .  -ط

 

 رضج١ذ اٌٍْٛ امؽّو  ٟ اٌٍؾَٛ ِٕٚزغبرٙب .  -13

 رؾ١َٓ اٌجٕبء ٚاٌطواٚح  ٟ اٌٍؾَٛ ِٕٚزغبرٙب .  -11

اٌٍؾَٛ ٚفبصخ  ػٍٝ اٌَطؼ اٌقبهعٟ ٚاٌزٟ رمًٍ ثبٌّمبثً رمًٍ اٌؾواهح ِٓ ِؾزٜٛ اٌّبء  ٟ  -12

 ِٓ  ؼب١ٌخ اٌّبء . 

 رزٍ  اٌؾواهح ػلك ن ثأً ثٗ ِٓ امؽ١بء اٌلل١مخ . -13

  

 ٚرزَجت اٌؾواهح رغ١١و  ٟ روو١ت ثوٚر١ٓ اٌٍؾُ ػٓ طو٠ك : 

ٓ ث١ٓ اٌزنٛاءاد اٌؾٍنيْٚ اٌضٕنبئٟ اٌٍّزنٛٞ ٌٍجنوٚر١ Cross Linkageرى١َو انهرجبطبد  -1

ِّب ٠َجت ػنلَ اٌزفنبف اٚ أفزنبػ ٍلاٍنً اٌججز١نلاد اٚ وَنو اٚاصنو اٌججز١نلاد ٚعي٠ئنبد 

 اٌؾٛاِ  ان١ٕ١ِخ ِّب ٠زَجت  ٟ رغ١١و  ىً ٚؽغُ عي٠ئبد اٌجوٚر١ٓ . 

 .   - SHوَو ِغب١ِغ  -2

 .  S-Sوَو ِغب١ِغ  -3

 َ ٠ؾلس  ملاْ  ٟ لبث١ٍخ مٚثبْ اٌّبء . 63ْ – 43ػٕل كهعخ ؽواهح  -4

 بث١ٍخ ػٍٝ اٌزجٍٛه . ملاْ اٌم -5

  ملاْ اٌفؼب١ٌخ اٌجب٠ٌٛٛع١خ ٌىً ِٓ الإٔي٠ّبد ٚاٌفب٠وٍٚبد ٚاٌّضبكاد اٌؾ٠ٛ١خ .  -6

 .  pH ملاْ اٌّغب١ِغ اٌؾبِض١خ اٌؾوح ِغ ى٠بكح اٌـ  -7

 َ . 133ْ – 83اٌّبء ثلهعخ ؽواهح رمً لبث١ٍخ ؽًّ  -8

 



اعٓ ٚاْ ٌٙنننٖ اٌطننوق ٠َننزقلَ ؽب١ٌننب  ٚ ننٟ ع١ّننغ أٔؾننبء اٌؼننبٌُ ػننلح طننوق ٌطننجـ ٌؾننَٛ اٌننلٚ

  -ربص١واد ِزجب٠ٕخ ػٍٝ ٔىٙخ ٚطواٚح ٘نٖ اٌٍؾَٛ ٚل١ّزٙب اٌغنائ١خ ِٚٓ ا ٙو ٘نٖ اٌطوق ِب ٠أرٟ:

 

 ( :Boiling methodطريقت الغلي البطيء بالماء ) -1

رَزقلَ ٘نٖ اٌطو٠مخ ػٍٝ ٔطبق ٚاٍغ  ٟ طٟٙ ٌؾَٛ اٌلٚاعٓ اٌّزملِخ ثبٌؼّو ِضً ٌؾَٛ  

اٌوِٚننٟ ٚاٌننجظ اٌّزمننلَ اٌؼّننو ٚلٍّننب اٌننل٠ه أٔٙننٝ  زورننٗ انٔزبع١ننخ اٚ ٌؾننَٛ  اٌننلعبط اٌج١ننبض اٌنننٞ

رَزقلَ ٘نٖ اٌطو٠مخ  ٟ طٟٙ ٌؾنَٛ  نوٚط اٌٍؾنُ نْ ٘ننٖ اٌٍؾنَٛ رىنْٛ طو٠نخ ٚن رؾزنبط ى٠نبكح 

ثبٌطواٚح . ٌٙنا  بْ ٘نٖ اٌطو٠منخ ِٕبٍنجخ ٌطٙنٟ ٌؾنَٛ اٌنلٚاعٓ اٌزنٟ رزفن  ثبٔقفنبض طواٚرٙنب 

اْ اٌّبء ثٙنٖ اٌطو٠مخ ٍٛف ٠ٕفن اٌٝ كافً اٌٍؾُ ١ٌي٠ل ِٓ طواٚرٗ ٠َٚنًٙ ثَجت رملِٙب ثبٌؼّو . 

 طٟٙ ان١ٌبف اٌؼض١ٍخ اٌّزفٍجخ ٌٍؾَٛ اٌلٚاعٓ إٌَّخ . 

 

 ( :Roasting methodطريقت الشىي اوالتحميص ) -2

رَزقلَ ٘نٖ اٌطو٠مخ  ٟ طٟٙ ٌؾَٛ اٌلٚاعٓ اٌطو٠خ ٚاٌفنغ١وح اٌؼّنو ِضنً ٌؾنَٛ  نوٚط  

اٌوِٟٚ ؽ١ش رٛضغ اٌٍؾَٛ  ٟ اٚأٟ صُ رٛضغ  ٟ اٌفوْ اٌؾبه ثؾ١ش ٠لٚه اٌٙنٛاء اٌل٠ه اٌٍؾُ ٚ

اٌؾننبه ؽننٛي اٌٍؾننُ ثبنضننب خ اٌننٝ رؼننوض اٌَننطؼ اٌؼٍننٛٞ ٌٍؾننُ ِننٓ اٌؾننواهح إٌّجؼضننخ ِننٓ اٌفننوْ 

َ ػٍٝ انوضو( ٠ٚدنزوط ثٍؾنَٛ اٌنلعبط اٌّؼنلح ٌٍدنٛٞ اْ  ْ 153 ٠ٛضغ اٌفوْ ػٍٝ كهعخ ؽواهح 

ٕبٍننجخ ِننٓ اٌننل٘ٓ نعننً اْ رزطننوٜ ثٙننب ٚاػطبئٙننب إٌىٙننخ اٌّو ٛثننخ رىننْٛ ؽب٠ٚننخ ػٍننٝ و١ّننخ ِ

ثبنضب خ اٌٝ رم١ًٍ اٌفمنل ثوطٛثنخ اٌٍؾنُ . ٚػٕنل  نٛٞ اٌٍؾنَٛ اٌفم١نوح ثبٌنل٘ٓ اٚ ٌؾنَٛ اٌؾ١ٛأنبد 

اٌّزملِننخ ثننبٌؼّو  بٔٙننب ٍننٛف رزؼننوض ٌٍغفننبف ٚاٌز١ننجٌ ٍٚننزمً طواٚرٙننب . ٚرؼزجننو ٘نننٖ اٌطو٠مننخ 

  ٟ اٌّطبػُ اٌؼبِخ .  ِدبثٙخ ٌطو٠مخ اٌدٛٞ اٌدبئؼخ

اْ ٌؾُ اٌلعبط اٌّطجٛؿ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ اٌؼل٠ل ِٓ اٌّووجبد اٌط١نبهح اٌَّنؤٌٚخ ػنٓ اػطنبء 

صننٛي كهعننخ اٌؾننواهح ٚإٌىٙننخ ؽ١ننش رننيكاك َٔننجخ ٘نننٖ اٌّووجننبد ثدننىً فننبص ػٕننل اٌطننجـ ثؼننل 

,  Hexanol  ,Propanol  ,Heptanolَ ِٚننٓ ٘نننٖ اٌّووجننبد   73ْ – 63اٌلاف١ٍننخ ٌٍؾننُ ثنن١ٓ 

Dimethyl disulfide  ,3-Methyl butanol . ) 

 

 ( :Fat Fryingطريقت القلي بالدهه ) -3

رؼزجنو ِنٓ اٌطنوق اٌدنبئؼخ ا٠ضننب   نٟ طٙنٟ ٌؾنَٛ اٌننلٚاعٓ اٌّقزٍفنخ ٚ٘نٟ ِٕبٍنجخ ٌٍؾننَٛ  

َ أٚ أوضنو ٚ نٟ  163ْاٌلٚاعٓ اٌّقزٍفخ ٚ ١ٙب ٠مٍٝ اٌٍؾُ ِغ اٌل٘ٓ اٌؾبه اٌنٞ رجٍغ كهعخ ؽواهرنٗ 



ٍٛف رزأصو ٔىٙخ اٌٍؾنُ ثٕنٛع اٌنل٘ٓ اٌَّنزؼًّ ٌٍطٙنٟ ٚثننٌه ٠ّىنٓ اٌزلاػنت ثٕىٙنخ ٘نٖ اٌطو٠مخ 

 إٌّزٛط إٌٙبئٟ .

  

 ( :Microwave cookingالطبخ بالفرن ذو المىجاث فىق القصيرة ) -4

 ٠Electronicطٍنننك ػٍنننٝ ٘ننننٖ اٌطو٠منننخ ا٠ضنننب  اٍنننُ طو٠منننخ اٌطنننجـ ثبنٌىزوٚٔنننبد   

cookingٓطو٠مخ اٌطجـ ثبن واْ اٌؼبك٠خ اٌزٟ ٠َنزقلَ  ١ٙنب اٌٙنٛاء  ( ٟٚ٘ طو٠مخ رقزٍ  و١ٍب  ػ

اٌَننبفٓ .  بٌطبلننخ ٕ٘ننب رغٙنني ٌٍغننناء ٌنن١ٌ ػٍننٝ صننٛهح طبلننخ ؽواه٠ننخ ٚأّننب ػٍننٝ  ننىً ِٛعننبد 

وٙوِٚغٕبط١َنن١خ ماد رننوكك ػننبٌٟ . ٚػٕننل افزننواق ٘نننٖ اٌّٛعننبد ٌٍؾننُ ٍننزغ١و اٌؾمننً اٌىٙوثننبئٟ 

رَنقٓ اٌغنناء أٞ اْ ٘ننٖ ان نؼخ ٍنزؼًّ ػٍنٝ  ٌغي٠ئبد اٌٍؾُ ٚرزؾٛي اٌطبلخ اٌنٝ طبلنخ ؽواه٠نخ

رَق١ٓ اٌَبئً اٌّٛعٛك  ٟ كافً اٌقلا٠ب ِجب وح  ٚثنٌه ٠طجـ اٌٍؾُ , ِٚٓ ففبئص ٘نٖ اٌطو٠مخ 

ثبٔٙب رَنزغوق  زنوح ى١ِٕنخ لفن١وح عنلا  ِمبهٔنخ  ِنغ طو٠منخ اٌطنجـ ثنبٌفوْ انػز١نبكٞ . ٌٚمنل  نبع 

١ش اٍزطبػذ ثؼ  اٌدووبد اٌؼب١ٌّخ ِٓ أزبط اٍزؼّبي ِضً ٘نٖ ان واْ  ٟ ع١ّغ كٚي اٌؼبٌُ ؽ

( صننغ١وح اٌؾغننُ ِٚلائّننخ عننلا  ٌلاٍننزقلاِبد اٌج١ز١ننخ . ِٚننٓ ػ١ننٛة ٘نننٖ Microwaveا ننواْ  

 نٟ اصٕنبء اٌطنجـ ِمبهٔنخ  ِنغ اٌطنوق  Cooking lossاٌطو٠مخ ثبٔٙب رؤكٞ اٌنٝ ى٠نبكح َٔنجخ اٌفبلنل 

 انفوٜ . 

 

 ( :Pressure cookingالطبخ باستخدام الضغظ ) -5

رؼزجننو ٘نننٖ اٌطو٠مننخ ِننٓ طننوق اٌطننجـ اٌَننو٠غ ٠ّٚىننٓ اعوائٙننب ثمننلٚه اٌضننغظ اٌؼبك٠ننخ  

اٌَّزقلِخ  ٟ إٌّبىي ٚ بٌجب  ِنب رَنزقلَ ٘ننٖ اٌطو٠منخ  نٟ طنجـ ٌؾنَٛ اٌنلٚاعٓ اٌّزملِنخ ثنبٌؼّو 

ٚاٌم١ٍٍخ اٌطواٚح ٚمٌه نْ ٘نٖ اٌٍؾَٛ صؼجخ اٌطنجـ ٚرؾزنبط اٌنٝ ٚلنذ اطنٛاي ٌٍطنجـ ِمبهٔنخ  ِنغ 

 ٜ ِٓ اٌط١ٛه اٌفز١خ . انفو

ٌٚٙنا رَزقلَ طو٠مخ اٌطجـ ثبٌضغظ نعً رؼغ١ً ٘نٖ اٌؼ١ٍّخ ٚلنل ا نبهد ٔزنبئظ اٌجؾنٛس اٌؼ١ٍّنخ 

ثبْ اٌطجـ ثبٌضغظ ١ٌٌ ٌٗ ربص١و ٍٍجٟ ػٍٝ ِؾز٠ٛبد اٌٍؾُ ِٓ اٌؾٛاِ  ان١ٕ١ِخ ٚػٍنٝ اٌؼّنَٛ 

  بْ ٘نٖ اٌطو٠مخ ردبثٗ ٔٛػّب طو٠مخ اٌطجـ ثبٌغٍٟ .

  

 ( :(Braisingهي بالتدميس طريقت الط -6

٠طٙٝ اٌٍؾُ ثبٌّبء ػٍٝ كهعخ ؽواهح ِٕقفضنخ ٚالنً ِنٓ كهعنخ ؽنواهح اٌغ١ٍنبْ  ؽنٛاٌٟ  

َ( ٌّٚلح ط٠ٍٛخ نعً ر١١ٍٓ ٚرطو٠خ أَغخ اٌٍؾُ صنُ ٠مٍنٝ  نٟ اٌنل٘ٓ اٌّٛعنٛك ثبٚػ١نخ ػ١ّمنخ  ْ 93

اٌقجي صُ ٠ؾّص  نعً رؾ١ّوٖ ٚلل ٠وُ ػٍٝ اٌٍؾُ ثؼل اٌزل١ٌِ اٌطؾ١ٓ اٚ ٠طٍٝ ثبٌج١  ٚ زبد



ثبٌل٘ٓ . اٚ لل ٠ؾّنص ٌؾنُ اٌنلعبط ثبٌنل٘ٓ رؾنذ ٚعنٛك اٌضنغظ ٠ٚطٍنك ػٍنٝ ٘ننٖ اٌطو٠منخ اٍنُ 

 Pressurized frying ٚرَننزقلَ اٌطو٠مننخ انف١ننوح  ننٟ رؾضنن١و ٌؾننَٛ اٌننلعبط ػٍننٝ ٔطننبق )

 رغبهٞ  ٟ اوضو اٌلٚي انٚهث١خ . 

 

 :  Simmeringطريقت  -7

واهح رؾننذ ٔمطننخ اٌغ١ٍننبْ لٍنن١لا  اٚ ػٕننل٘ب رّبِننب  ٚ٘ننٟ طو٠مننخ رَننزقلَ ٌٍطننجـ ثبٌّننبء ثؾنن 

 ٚرَزقلَ ثدىً ٚاٍغ ٌطجـ اٌفٛصظ . 

 

 ( :Smoking methodطريقت التدخيه ) -8

اٌزلف١ٓ  ٟ اٌؾم١مخ ٘ٛ ِٓ طوق ؽفظ اٌٍؾَٛ اٌزٟ اٍزقلِٙب انَٔبْ ِٕن ىِٓ ثؼ١ل ٚمٌه  

خ اٌنٝ اػطنبء اٌٍؾنُ اٌوائؾنخ ٌّب ٠ؼوف ٌٍلفبْ ِٓ ربص١و ِجب و ػٍٝ ّٔٛ انؽ١نبء اٌّغٙو٠نخ اضنب 

اٌّلفٕخ اٌزٟ ٠و جٙب اٌىض١و ِنٓ إٌنبً .  ؼٕنل اعنواء اٌزنلف١ٓ اٌجنبهك  أٞ كهعنخ اٌؾنواهح ن ري٠نل 

َ(  فٟ ٘نٖ اٌؾبٌخ رؼزجو ٘نٖ اٌؼ١ٍّخ ػ١ٍّخ ؽفظ ٌٍؾَٛ اٌلٚاعٓ ٌزي٠ل ِٓ ِلح فئٙب  32ْ-28ػٍٝ 

َ  َزفننجؼ ٘نننٖ  133ْء اٌزننلف١ٓ اٌننٝ ثبٌضلاعننبد . اِننب ػٕننل ه ننغ كهعننخ اٌؾننواهح اٌَّننزقلِخ اصٕننب

اٌؼ١ٍّخ ػ١ٍّخ طٟٙ ٌٍؾُ . اِب طو٠منخ اعنواء ػ١ٍّنخ اٌزنلف١ٓ ٌٍؾنَٛ اٌنلعبط ؽ١نش ٠ٛضنغ اٌنلعبط 

ٍبػخ ػٍّب  ثبْ كهعخ ؽواهح اٌّؾٍٛي  24( ٌّٚلح brine solutionإٌّظ   ٟ ِؾٍٛي اٌز١ٍّؼ  

ٍفبد ٚؽبِ  انٍىٛهث١ه ٚاٌَىو َ . ٠ٚزبٌ  ِؾٍٛي اٌز١ٍّؼ ِٓ ٔزواد اٌفٛك٠َٛ ٚاٌفٛ ْ 2رجٍغ 

ٚ٘ٛ ِٓ اٌّؾب١ًٌ اٌؾب ظخ ٠َٚزقلَ ٌزجو٠نل اٌٍؾنُ ٚؽفظنٗ ٚر١ٍّؾنٗ ٚوننٌه ٚثَنجت اؽزنٛاءٖ ػٍنٝ 

انِنلاػ  ٙنٛ ٠َننبػل ػٍنٝ رطو٠ننخ اٌٍؾنُ . ثؼننل ٘ننٖ اٌؼ١ٍّننخ ٠نزُ رؼ١ٍننك اٌنلعبط  ننٟ  نوف اٌزننلف١ٓ 

َ  133ْْ رفنً كهعنخ ؽواهرٙنب  وبث١ٕبد اٌزلف١ٓ( اٌزٟ رَقٓ ثٛاٍطخ ا١ٌٙزواد اٌىٙوثبئ١خ اٌٝ ا

. ٠ٚٛعل ثبٌموة ِٓ وبث١ٕبد اٌزلف١ٓ اِبوٓ فبصخ ٌز١ٌٛل اٌلفبْ ٠طٍك ػ١ٍٙب اٍُ ٌِٛلاد اٌنلفبْ 

 Smoke generator  ٠ٚزٌٛل اٌلفبْ ٔز١غخ نؽزواق ٔدبهح اٌقدنت )Sawdust اٌزنٟ رَنؾت )

( ٚٔز١غخ Electrical heated plateثبٌزله٠ظ ٌزىْٛ ػٍٝ رّبً ِغ َِطؾبد َِقٕخ وٙوثبئ١ب   

نؽزنواق إٌدنبهح ٍنن١زٌٛل اٌنلفبْ اٌنننٞ ٠نل غ اٌننٝ كافنً وبث١ٕننبد اٌزنلف١ٓ نعننً اْ ٠ىنْٛ اٌننلفبْ 

( ٍنبػبد ٌغب٠نخ ٚصنٛي كهعنخ 5ثزّبً ِغ اٌٍؾُ . ٠ٚجمٝ اٌٍؾُ  ٟ كافً وبث١ٕنبد اٌزنلف١ٓ ٌّنلح  

 لعبط عب٘ي ٌلاٍزٙلان . َ . ٚثنٌه رٕزٟٙ ػ١ٍّخ اٌزلف١ٓ ٠ٚفجؼ اٌ 73ْاٌؾواهح اٌلاف١ٍخ ٌٍؾُ اٌٝ 

ٌٚٛؽظ ٚعٛك رؾَٓ ثٕىٙخ ٌؾَٛ اٌلعبط ػٕل اٍزقلاَ اٌزلف١ٓ وطو٠مخ ٌٍطجـ ِمبهٔنخ  ِنغ  

طو٠مخ اٌمٍٟ اٚ اٌدٛٞ  مل  ضً اوضو اٌّؾى١ّٓ اٌّدزوو١ٓ ثزم١ن١ُ ٔىٙنخ اٌٍؾنُ ثطو٠منخ انؽَنبً 

ّم١ٍنخ . ٚثن١ٓ ( ٌؾنُ اٌنلعبط اٌّنلفٓ ػٍنٝ ٌؾنَٛ اٌنلعبط اٌّدن٠ٛخ اٚ اTaste Panalٌاٌدقفنٟ  



اٌجبؽض١ٓ ثبٔٗ ثبنضب خ اٌٝ اْ اٌزلف١ٓ ٠َبػل ػٍٝ رؾ١َٓ ٔىٙخ ٌؾَٛ اٌنلٚاعٓ  بٔنٗ ا٠ضنب  ٠َنبػل 

 ٟ اطبٌخ  زوح فيْ اٌلعبط نْ اٌلفبْ اٌّزوٍت ػٍٝ اٌٍؾُ ٍٛف ٠ّٕغ ّٔٛ انؽ١نبء اٌّغٙو٠نخ . 

ٛ انؽ١نبء اٌّغٙو٠نخ  بٌزلف١ٓ ٠َبػل اٚن  ػٍٝ رغف١  اٌَطؼ اٌؼٍٛٞ ٌٍؾُ  ١فجؼ  ١و ِلائنُ ٌّٕن

اٌزٟ رزوٍت  Aromatic Compoundٚونٌه  بْ اٌلفبْ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ثؼ  اٌّووجبد اٌؾٍم١خ 

ػٍٝ اٌٍؾُ ٚاْ ٘نٖ اٌّووجنبد ماد رنبص١و لبرنً ٌغ١ّنغ أنٛاع انؽ١نبء اٌّغٙو٠نخ . ػٍّنب  اْ طو٠منخ 

ّنب ٌطو٠منخ  نٛٞ اٌزلف١ٓ رلالٟ الجبن   ل٠لا   ٟ ِؼظنُ اٌنلٚي انٚهث١نخ ٚ٘نٟ طو٠منخ ِدنبثٙٗ ٔٛػ

  ل٠لا  ِٓ اٌلعبط ثبٌزٕٛه اٌجٍلٞ ٚاٌزٟ أزدود  ٟ ثٍلٔب اٌؼي٠ي  ٟ إٌَٛاد انف١وح ٚرلالٟ الجبن  

 ِؼظُ اٌَّزٍٙى١ٓ . 


