
 السابعالفصل تكملة 

 مرحلة ثالثة انتاج حيواني(/4)تكنولوجيا دواجن عملي /محاضرة

 الخطوات الضرورية للحفاظ على نوعية البيض :

لأ صجعق يا  ععق  4 - 3. جمع  لبيع م  عل لبميعأوم لأق لص اععأج لبمفجعفلح وع  لبتاعفة ل   أج عع  1  عال  وف  عأ

 ياض ه لبي ض  و  للخق حظأئا لب اب  . لح مألا  كساه قليسأخه قصجق يا  ق لبف ت لبذي

. خزن لبي م و  لبتافة ل   أج   بمخأزن  يالح قبغأو  يسفواه . قباد بفحظ لأن لأ سب لرج  حالرح 2

% صجق 80 - 70م قع ى لأن ي القح  سي  لباطفب  و هأ ب ل 10ْ لائم  بخزن لبي م و  هذه لبمخأزن يي غ 

 لخق لبي م إبى لبخأرج .ضمأن يا  ق ساع  وادلن لباطفب   ل ل

 . ينظ ف لبي م لبم سخ  يق خز ه بأييأع لأحد لبطاوا  ل لب أب   ل :3

 جزلء لبم سخ   ل لبي ض  قينظ اهأ .طاوا  لب نظ ف لبجأف  قذبك بأس خدلم لبفرق لبزجأج  ب  ك للا -لأ 

  لحعد لبمعفلل لبمنظمع  س خدم بهذه لبطاواع   ت عفة ب  نظ عف و عأبف  عل لبمعأء  عوطاوا  لبغسق بأبمأء ق -ب 

لأوضعق لرجع  قجعزء بعأبم  فن .  50قلبتأقو  ع ى  اكيأ  لبك فر قيسع خدم  عألح لب نظ عف  ع  لبمعأء بنسعي  

م صن لرياعأع لرجع  حعالرح  عأء لبغسع ق ععل هعذل لبميعدة وع لي إبعى 35ْحالرح ب مأء لبمس خدم بأبغسعق يي عغ 

خاععأد لرجعع  حععالرح  ععأء لبغسعع ق عععل هععذل لأ ععأ ل  Thermal Cracksيصعدع لبيعع م قيسععمى هععذه لبتأبعع  

 لبميدة وأ هأ س  لي إبى ل كمأش  ت فوأ  لبي ض . 

بأباغم  ل يطفر لبطاق لبمس خد   ب  نظ ف إلا لأ ه واضق للاب يأل عل ينظ ف لبي م إلا و  لبتألا         

كعق لبم فلجعدح إزلحع  طياعه لبك في لان لب نظ عف وسعيبلباصفى قواج  سيب هذل لب تاظ  عل ينظ عف لبيع م 

قإن إزلح  طيا  لبك فيكعق ععل  شعاح  (Poors)ع ى  سطح  لباشاح قلب   يغط  لبثغفر لأق  سأ أ  لبي ض  

لبي م س  لي بأبطي  إبى وع ح  سعأ أ  لباشعاح قبأب عأب  يسعه ق عم  ع  لخعفة لصح عأء لبمجهاوع  إبعى للخعق 

  ض   ل جه  لأخاى . لبماافلح  ل لبي 2COلبي م  ل جه  قزوألح كم أ  لباطفب  قغأز 

 

يي  ععب لبيعع م وعع  لبكأريف ععأ  لأق لصطيععأق بيععد يدروجععه حسععب لبععفزن قللاب يععأل عععل قضعع  لبيعع م        

.  Crack eggsلبمخ  ععف لصحجععأم وعع   اععو لبكأريف عع  صن ذبععك وعع لي إبععى زوععألح  سععي  لبيعع م لبمكسععفر 

 ع  لبيع م لبمفجعفل وع  لبصعنألو  يياد لبي م ب كسعا سع كفن  صعدرللأ ب   عفم لبمعأوكاقب  قلباسعأل بجمق

ق إبعى لبمجعأ    لصخعاى  عل بمثعق هعذل لبيع م سعفف ين اع off Odorبأ ضأو  إبى لبالئتع  لبغ عا  اغفبع  

قض  لبي م و  لبكأريف أ  بت ث وكفن بطاف لبمدبب إبى لصساق قلبطعاف لبيعاوم  عل لبي ضع  لبي م 

إبى لصع ى س ا ق  ل لح مأة يياد لبي م ب كسا خلاة لب سعفو  . لأ عأ عنعد أ وعالل خعزن لبيع م بأبثلاجع  

اوم إبعى بعى لصع عى قلبطعاف لبيعللبمنزب   لأق و  لبمخأزن لبميالح و اضق قضع  لبطعاف لبمعدبب ب ي ضع  

لصساق قذبك صن عدل لبمسأ أ  لبمفجفلح و  لبطاف لبمدبب لأ عق  عل لبطعاف لبيعاوم قلأن سعمك لباشعاح 

 2COوع  لبطععاف لبمععدبب لأع ععى  ععل سعمك لباشععاح عنععد لبطععاف لبيععاوم قبهعذل وععأن كم عع  لباطفبعع  قغععأز 

 ض  با اح لأطفة .لبماافلح  ل لبي ض  س كفن لأ ق و  هذه لبتأب  قبذبك ومكل لبتاأد ع ى  فع   لبي 

 

 

 أنتاج وتسويق البيض:

 : عملية الغسل والتدريج والتعبئة والأجهزة المستخدمة

عند عم    لسع لام لبيع م  عل لبتاعق لأقة عم  ع  يجعاي ع عى لبيع م بيعد لسع لا ه هع  لبغسعق قوجعب لأييعأع 

 لب ي  مأ  لب أب   لأثنأء عم    لبغسق :

 م ( ° 11)لأن و م لبغسق بمأء لا ياق لرج  حالريه عل -1

  .ي ملبلس خدلم  يام ينظ ف لا و اك رقلئح غاوي  ي ثا ع ى  -2



 لس خدلم لبمأء لبصأبح ب شاب ب غسق. -3

 و م لب غط و    لباش بمأء للوئ حالريه لأع ى  ل  أء لبغسق . -4

 بأبم  فن(. 200 -50و م لس خدلم لبمطهال  لأثنأء عم    لب غط و بأباش قوس يمق لبك فر لبيألي ) -5

 لبي م  زلب  لأي لأثا ب اطفب   يق عم    لب ييئ  .و م يجا ف  -6

 
 فيفة من الزيت ( جهاز يستعمل لتغطية البيض بطبقة خ 37شكل ) 

 

بيد ل  هأء عم    لبغسق قلب يا م ييدلأ بيدهأ  اح   وتص لبي م بااز لبي م لبمكسفر قو م لباتص      

      . م قلأبيأل لبي م لبذي لا ومكل يدروجهلبضفئ  واد لأصيح بأص كأن إجالء عم    لباتص لبضفئ  ب ي

بيد إجالء عم    لباتص لبضفئ  ي م عم    قزن لبي م قياس مه لأق وازه حسب لبفزن لأقيف أي ك أ ثم وناق 

إن عم    لب ييئ  قلب غ  ف ييدلأ بيد عم    لب دروج ب ي م حسب لبفزن،  .بشكق لأقيف أي ك  بيم    لب ييئ 

فلل  ظ ا  قلأن و م لب دلقة لبس  م بصنألو  لب ييئ  عند لأجالء لبيم    قو   نفل  قوجب لأن ي م بأجهزح ق 

لب فزو  ق خأزن لبي   . لأن  فلل يغ  ف لبي م  ثق لبكأريفن قلبييفل  لبمسطت  يفضح ع ى لبتزلم لبنأ ق 

 ( 41شكق   بهدؤ قحذر ب جنب حدقم لأي كسا ب ي م )

 
 ( عملية وصول البيض الى وحدة التعبئة اوتوماتيكيا .  41شكل )

 

لأق لأي رلئتع   Mustinessلأق لأي يياعل  moldق وجب لأن يكفن  فلل يييئ  جدوعدح قخأب ع   عل لصعاعأن       

  األح غ ا  اغفب  .قو  حأب  كفن  فلل لب ييئ   ل لبيلاس ك يغسق ق ييام  يق للاس يمأة  اح لأخاى 

 

 عملية التبريد :

وع  صعنألو  ، وجعب لأن وناعق  يأشعاح إبعى غعاف لب ياوعد قوياعى و هعأ  يئ عهبيد عم    يدروج لبي م قيي       

نظأوع  وع  جم ع  لصق عأ  قإن يكعفن لببت ل لب فزو . ق ل لبشاقط لبفلجعب يفو اهعأ وع  غاوع  لب ياوعد هع  

 ععى لبيعع م  ععل لب  ععفم قيععفو ا خأب عع   ععل لبععاقلئح لبغاويعع  لأق  سععييأيهأ كأصعاععأن . بأ ضععأو  إبععى لبتاععأ  ع



 ا عأ  لباطفبع   (Thermameters)لرج  حالرح قرطفب   نأسي  ، بذبك يجهز غعاف لب ياوعد بأبمتعأروا 

(Hygrometers)  بضيط لرج  لبتعالرح قلباطفبع  للخعق لبغعاف .  و جعب لأن يكعفن لرجع  حعالرح غعاف

% . ح عث  80إبعى  70القح  ل  م قحسب  فع   لبي م ، لأ أ لباطفب  لبنسي   و 15.6ْم ق 7.2ْلب ياود ب ل 

 وجب لأخذ لصح  أطأ  لبلاز   بمن  يياق قييال لبي م .

 

 داول البيض في المعامل:نظافة وصحة العاملين في الحقول أو عند ت 

وجب لأخذ كق لصح  أطأ  لبلاز   بمن  لب  فم ب ل  أععأ  ل   عأج قلب صعن   ، بعذبك وجعب ععزة لبيمعأة      

لب ناعق  عل  دوجعب  ظأوع  لبيعأ   ل قيغ  عا  لابسعهم عنعقو   أعأ  ل   أج عل لبيمأة و   أععأ  لب صعن   ، 

  أع  لصخاى .

بيأ   ل  يق لبيدء بأبيمق ق يق رجفعهم إبى لبيمق بيد و اح للاس الح  بلأكق قوجب غسق قييا م لأودي ل      

لأق لب دخ ل . قبأ ضأو  إبى لباتص لبطي  لبدقري ب يأ   ل ب  أكد  عل ععدم إصعأب هم بعأص الد لبميدوع  لأق 

لباأععأ  لأصأبه لصودي لأق لبذرلع ك ه بأبجاقح قلب ااحأ  ، بذبك و  لبتأب  لصخ اح وجب ععدم قضعيهم وع  

 ذل  لب دلقة لبميأشا    لبي م  ثق  أعأ  لب صن   لأق لب ييئ  لأق لب غ  ف .

 

 عملية توزيع وبيع البيض :

قخ فهععأ  ععل  ق ظ اعع لأن لب فزوعع  لبائ سعع  لبععذي وعع م وعع  لةق عع  لصخ ععاح هععف بأسعع خدلم شععأحنأ   يععالح       

لبجدرلن لأق لصرض   ، قيجه زهأ باوعفف  لباقلئح لبغاوي  بأ ضأو   ل إبى عدم قجفل شافق و  لبساف لأق

بفض  لبي م ع  هأ بت ث يسعمح بعدقرلن لبهعفلء لبيعأرل حعفة لبيع م قإن يكعفن ذل  جعدرلن قسعاف قبعأب 

لأن طاواع  يسعفو  لبيع م لبكأ عق يي يعا  . يزقة  لل   لبتاأ  ع ى لبنفع   لبج دح ب ي م طعفة و عاح لبناعق

 أء لبيأبم . ه  لبسأئدح و  يسفو  لبي م و  جم   لأ ت

 

 طرق تسويق البيض المصنع هي :

 :( Liquid eggsطريقة تسويق البيض السائل )  - 1

يت ععأج  صععأ   يتضعع ا لأغذوعع  لصطاععأة إبععى صععاأر لبيعع م لبسععأئق قلبمجمععد قكععذبك يت ععأج  صععأ          

لاوو كاوم لبمث جأ  ) لةوو كاوم ( إبى صاأر ب م سأئق ق ضأف إب ه لبسكا صجق صنأع  بيم لأ فلع ل

. لأ ععأ  يأ ععق يتضعع ا لبك ععك قلبميجنععأ  لصخععاى و ت ععأج إبععى لبيعع م لبسععأئق بكأ  ععه )لبي ععأد قلبصععاأر( 

( لبذي وفض  ع ى لبك عك قلبميجنعأ   Creamقيت أج إبى ب أد لبي م )لصبيف  ل( واط و  صن  لبكاوم )

وضأف إب ه لبسكا لبمطتفن لصخاى قلبذي وصن   ل ب أد لبي م بيد خ ط  بأبخلاطأ  بمدح رب  سأع  ق

لأ قكعذبك ياعفم باصعق لبصعاأر ععل  ج دللأ . ومار لبي م لأقلالأ إبى  كأئل خأص  ياعفم بكسعا لبيع م لأقيف أي ك عأ

 .لبي أد

ب ضع  بأبسعأع  لبفلحعدح . قصجعق يا  عق  18000قيصق طأ   لبمأكن  لبفلحدح  ل هذل لبنفع إبعى كسعا         

لبيعع م قبيععد لأيمععأم عم  عع  غسععق  حوعع  قلصقسععأم لبم فلجععدح ع ععى  شععاي ععفم لبيعع م لبسععأئق بأصح ععأء لبمجها

قكسا لبي م قوصق لبصعاأر ععل لبي عأد وجمع  كعق  نهعأ وع  لأقل ع  كي عناح ب عنكفن جعأهزح بيم  ع  لبيسع اح 

Pasteurization وعع  لباضععأء ع ععى  يظععم لصح ععأء لبمجهاوعع  لبمفجععفلح وعع  هععذه لبمن جععأ  .  و لبضععاقر

%  ععل لصح ععأء لبمجهاوعع  لبمفجععفلح وعع   ن جععأ  لبيعع م قخأصعع  ي ععك 99وأبيسع اح يعع لي إبععى   ععق قيععد  ا 

يع م لبسعأئق بيعد لبيجعاي عم  ع  لبيسع اح ع عى  .أبسعأبمف  لاكلصح أء لب   يسيب لص الد بأبنسي  بلإ سعأن 

لأقل   لأسطفل    كي اح قبيد ذبك يسخل هذه لصقل   صجق رو  لرج  حالريه إبى لبدرجع  لبمط فبع    ا ه إبى

ل  اع   3م قبمعدح 66ْ - 57 حبيم    لبيس اح قعألح ويس ا لبي م لبسأئق )لبي أد قلبصاأر( ع ى لرجع  حعالر

 .ل أئ  4م قبمدح  60ْبفحده و س خدم  Yolk. قعند بس اح لبصاأر 



 شععأكق قذبععك بيععدم ثيععف  باقي نععأ  لبي ععأد عنععد  حو جأبععه بيععد Albumenبسعع اح ب ععأد لبيعع م لأ ععأ        

ي ععأد وعع  لأجهععزح لبلرياععأع لرجعع  لبتععالرح ق   هععأ إبععى لب خث ععا بسععاع  قبهععذل لبسععيب يجععاي عم  عع  بسعع اح 

 خأصعع  ق ععزقلح بميععدل  ب ااوععغ لبهععفلء. ح ععث ياععفم هععذه لبميععدل  بسععتب لبهععفلء  ععل لبي ععأد  يععق  يأ   ععه

قبيععد لأيمععأم عم  عع  بسعع اح  ل  اعع . 3.5م قبمععدح 57ْرجعع  حععالرح بععأبتالرح . قبيععد ذبععك ويسعع ا لبي ععأد ع ععى ل

مخعأزن لبميعالح بغعاد يجم عده قيسعفواه بصعفرح لبلبي م لبسأئق ي م يييئ ه و  ع ب خأص  يناق بيدهأ إبى 

م لبسعأئق بيعد بسع ايه إبعى لبي م لبسأئق قلبمجمد لأق بصفرح ب أد لبيع م لبسعأئق قلبمجمعد ق عد وناعق لبيع 

قو م لبناق بأس خدلم س أرل  حفض   ذل  جدرلن  زلقج  ق يالح قبأ كأ ه لبمتأوظع   ح يأ ق لأخاى  يأشا

. قلأن  اق لبي م لبسأئق بهذه لبصفرح س ا ق يكأب ف شتل لبي م  م4ْع ى لبي م لبسأئق ع ى لرج  حالرح 

 . لاع  أليلبي م لبكأ ق ل%  اأر      يكأب ف شتل 75بنسي  

 

 : Dried eggsتسويق البيض المجفف  - 2

إن لبا أم بيم    يجا ف لبي م  يق يسفواه يسأعد ع ى إطأب  و اح خزن لبي م صن لصح أء لبمجهاوع          

لبمسيي  ب   ف لا ينمف بسهفب  ع ى لبمن فج لبغذلئ  لبجأف . قكذبك يسعأعد عم  ع  لب جا عف ع عى يا  عق قزن 

ز ب  سفو  قبأب أب  يسه ق هذه لبيم    قلخ صأر بيم لبنااأ  لبمط فب  بغاد لبشتل . ومثلا لبي م لبجأه

ب ضع   360وي غ قزن لباسم لبسأئق  ل لبي م ) لبصاأر قلبي أد ( لبمفجفل و  صندقق لبي م لبذي و سع  

 يعق يسعفواه ق عل  بأقن عند لبا عأم بيم  ع  يجا عف لبيع م 10بأقن ب نمأ و ا ص هذل لبفزن إبى  39.5حفلب  

 لبطي ي  وأن هذه لبيم    س سهق عم    لب سفو  قلبناق . 

قو  جم   لبتألا  وجب لبتاأ  ع ى لبخفلج لبطي ي   لب   و م ز بهأ لبي م للاع  ألي ق ل هذه لبخفلج 

 يياضه ب تالرح قكذبك لب فن قلبنكه  ق فح للاس تلاب . د دريه ع ى لب خثا عن

 عل لأهعم لبطعاق لبم ييع  وع  إ  عأج لبيع م لبمجاعف ق ن جأيعه .  Spray drayingوي يا لب جا ف بعأباذلذ     

لأ بجهأز لب جا ف بعأباذلذ . قيع م لبيم  ع  ععل طاوع  لأ عالر سعأئق لبيع م إبعى 49قوي ل لبشكق ر م ) (  خططأ

 Drying إبععى حجععاح لب جا ععف (mm 200 – 10) ضععخ  ياععفم بضععخ سععأئق لبيعع م ع ععى شععكق رذلذ 

Chamber .   قوعع  هععذه لبتجععاح وجاععف رذلذ لبيعع م لبسععأئق بفلسععط  لبهععفلء لبتععأر قلبمنععدو  باععفح بفلسععط

ياعفم  Air Filters القح كي اح. ق يعق لخعفة لبهعفلء إبعى حجعاح لب جا عف وع م ل عالره ع عى و  عال  هفلئ ع  

لأ  عأ يسع خدم و  عال  Fiberglass  لبصعفف لبزجعأج  ب صا   لبهفلء  ل لبشفلئب قلبغيعأر لبيعأب  بعه قغأبيعأ

Filters  سعتيه  عل لبخعأرج . قبيعد و م بهذل لبغاد ح ث ي ي   و هأ ذرل  لبغيأر لبمفجفلح و  لبهفلء لبذي

ينا   لبهفلء بفلسط  لبا  ال  ودو  بفلسط  لبمالقح لبهفلئ   إبى سخأ أ  خأص  يافم ب سخ نه قروع  لرجع  

بهفلء لبسأخل    رذلذ لبي م لبسأئق إبى حجعاح لب جا عف . ومجعال م قبيدهأ ودو  ل232ْ - 163حالريه إبى 

لبمسعتفق يياوعد و سأ ط ع ى شكق  ستفق . قوع م ق لا س  رذلذ لبي م لبسأئق ب هفلء لبسأخل سفف وجف 

م خععلاة 170ْبكعع  لا و ععأثا لبمسععتفق بدرجعع  لبتععالرح لبيأب عع  ب هععفلء . واععد يصععق حععالرح لبيعع م  ح يأشععا

واط لبا اح  ص اح جدللأ ثم ييال  يأشاح . لأ أ لبهفلء لبمتمعق بأباطفبع  قلبعذي لأسع خدم وع  لب جا ف قبكل هذل 

ب ع خ ص  نعه قلويعه إبعى لبخعأرج  Exhaust fansعم    لب جا ف و  م ستيه بفلسط   القح سأحيه ب هعفلء 

بمسعتفق ه وصعق لئعق ل لجق يخ  ص لبهفلء  ل باأوأ  سعتفق لبيع م لبنعأعم لبعذي وتم عه قصجعق زوعألح كاأ

ومار ع ى  اشتأ  لأخاى يتفي ع ى و  ال   ل لبامأش لباطن  لأق لبصفف لأق لصب أف للاصعطنأع   قلأن 

  ل  ستفق لبي م لبمجاف قلبيأب     لبهفلء.  ثق هذه لبا  ال  كأو   بجم  قوصق  أ يياى



 
 ( مخطط للجهاز المستخدم لعملية تجفيف البيض السائل 49شكل )

لأ 30ْي م قخام لرج  حالريه لأ ق  ل قبيد يياود  ستفق لب م و م يي  يه و  ع ب لأق لأك عأ   عأو فن قغأبيعأ

لأ  عل لبي عب  2CO أ يضخ كم    ل غأز  و  هذه لبي ب . قوسعأعد هعذل لبغعأز وع  طعال غعأز لصقكسعج ل ك  عأ

( ب مسعتفق قبعذبك وزوعد  عل  أب  ع  خعزن قحاعظ لبيع م PHقكذبك وسأعد و  خاعم لص  لبهأوعدرقج ن  )

 لأي يأث ا ضأر ع ى  فع  ه . لأ اف با اح طفو   لقن لأن وطالبمج

 تعبئة البيض 

 لأ فلع عيفل  لب غ  ف بأب صم م قلبمفلل لبمس يم   ب صن يهأ ، ق ل هذه لص فلع :يخ  ف    

  النوع الأول  : 

يييئ  لبي م بييفل   ظ ا  قخأب ع   عل لبعاقلئح قيكعفن بشعكق سع   لأق صعندقق بشعكق لبااعص قيكعفن        

ذل  جعدرلن قيت عفي ع عى  شعفر لبعع مل لأق  شعفر لبتنطع  لبماطيع  لأق لب عيل قلب عع  يا عق  عل  خعأطا يكسععا 

معأة يكسعا بسع ط  قلا يت عفي ع عى لباع  لأق لب عيل ، بعذبك لح  ( Basket )لبيع م .ق  عد وييعأ لبيع م بسع   

 لبي م وكفن كي ا لأق وتدم بسهفب  ، بذبك وس خدم هذل لبنفع  ل لب ييئ  ب ناق بمسأوأ   ص اح .

   : النوع الثاني 

يكعفن لبييععفح عيععأرح عععل صع ن    يطنعع  ومكععل قضععيهأ وعع  صعنألو  لأق ع ععب. قيصععن  هععذه لبصععفل           

أب ععدل لبيع م لبمييعأ بأبصعنألو  بععدقن  كعأن حسععلالبميطنع   عل  أبعب  عل بعب لبخشععب ق عل   زليهعأ هعف بأ

ب ض  .قو  لبيعألح وسع خدم خشعب  36خاى ، ح ث يت في لبص ن   لبا أس   لبتأج  إبى حسأب ب ض  ي ف للا

لأ وس خدم لبيلاس  كقهف لبشأئ  للاس  كأن إععألح لسع يمأبه و  لب صن   قوم أز هذل لبنفع بأ ه بألا  خدلم قلأح أ أ

دلم لبيطأ ع  بهعذه لبصع ن   قيسع خدم ب ي ع  لبنهعأئ   يأشعاح إبعى لبمشع اي . ق عل بيد غس ه ، قبأص كعأن لسع خ

   زليه وكفن لبغطأء شاأف بت ث بألا كأن رؤو  لبي م  ل خلابه .

  : النوع الثالث 

وكفن هذل لبنفع  عل لبييعفل  صعغ ا لبتجعم ق م عز بت عث وصع ح ب ي ع  بعأبماال، ح عث كعق عيعفح              

ب ض . قيصن  هذه لبييفح  ل لبفرق لبمسمى لأق وصن   عل  أبعب  عل بعب لبخشعب لأق  12في بأ كأ هأ لأن يت 

ح ععث وتمع  لبيع م  عل لبعاقلئح لبناعأذح قلباطفبع  ق مععف  بأص كعأن يصعن يه  عل لبيلاسع  ك لأق لبيفب سع  اول

 لصعاأن قلبخمأئا . لأ أ   زليهأ وه  سه   لب دلقة ق بألا كأن وتص لبي م بسهفب   ل خلابه .


