
 م.د. علي حسن عبدالوهاب              العاشرالمختبر             عملي            اغذيةاحياء 

1 
 

 عزل الاحياء انمجهرية من الاغذية اننشىية

ان اوخز اٌحثُب اطتعمالا َ اطتٍلاوا مه لثً الاوظان ًٌ اٌزس َاٌحىطح . َمصادر 

تٍُحٍا تاٌماٌىزَتاخ عذٌذج تثذا مه اٌحمً َاٌماء َاٌٍُاء َاٌتزتح َاٌحشزاخ َاٌطٍُر َاٌمُارض 

اٌماٌىزَتاخ فً اٌحثُب ٌَما اٌزغُتح فعلا عه َرُد عامٍٍه مٍمٍه  ٌتحىمان تىمُ َتىاحز 

َدررح حزارج اٌتخشٌه ٌذٌه ٌزة عذَ تزن اٌحثُب فً رُ رغة اَ تخشٌىٍا فً مىان رغة 

% ٌزة تزفٍفٍا صىاعٍا لثً تخشٌىٍا لان ٌذي اٌىظثح اٌعاٌٍح مه 44َعىذ سٌادج اٌزغُتح عه 

 . Aspergillus flavusاٌزغُتح تشزع ومُ اٌفطزٌاخ لاطٍما اٌمىتزح ٌٍظمَُ مخً 

ان غاٌثٍح اٌطحٍه اٌمظُق تزارٌا ٌحُي طثُراخ الاعفان َاٌثىتٍزٌا خاصح اٌثىتٍزٌا 

اٌى تىتٍزٌا  اظافح Bacillus subtilius , Bacillus mesentericus: اٌمحثح ٌٍحزارج مخً 

Enterobacter, Achromobacter, E.coli   ًَالاعفان اٌمىتزح ٌٍظمَُ مخ

Cladosporium , Mucor , Aspergillus , Penicillium . 

 انتهف انمايكروبي نهخبز:

تىتمً طثُراخ اٌثىتٍزٌا َالاعفان َاٌخمائز مه اٌطحٍه اٌى اٌعزٍه َعىذ اظافح اٌماء  

َتخمزاخ وحٌٍُح  Lactic acidاًٌٍ تثذأ اٌظثُراخ تاٌىمُ َتىُن تخمزاخ حامعٍح مخً اوتاد 

ماعاخ داخً اٌعزٍه , ان دررح حزارج اٌفزن تمعً مما ٌظثة اٌف CO2وأوتاد الاٌخاوُي َغاس 

عٍى وً اٌماٌىزَتاخ اٌمُرُدج فً عزٍىح اٌزغٍف عذا اٌظثُراخ اٌتً تماََ ٌذي اٌحزارج 

ٌَتعزض اٌخثش ٌٍتٍُث تعذ خثشي مه اٌمىاظذ َاٌعامٍٍه َاٌحشزاخ َعىذ َظع اٌخثش ٌَُ حار 

 ص تشزع ومُ اٌظثُراخ.فً اوٍاص اٌىاٌٍُن حٍج تتىُن رغُتح داخً ٌذي الاوٍا

 اٌتٍف اٌماٌىزَتً ٌٍخثش ٌىُن عٍى وُعٍه:

 :Bread moldnessتعفه اٌخثش  (4

 ٌحذث وتٍزح ومُ الاعفان عٍى اٌخثش َمىٍا:

 اٌتٍف شىً اٌعفه

Rhizopus ومُ اتٍط مىمػ تالاطُد 

Aspergillus niger  ومُ اطُد تشىً دتاتٍض واعمح 

Monilia  ومُ احمز َرديBloody bread  

Mucor ومُ سغثً اتٍط 

Penicillium ًومُ اخعز سٌتُو 

Endomycopsis    )ومُ اتٍط )اٌخثش اٌطثاشٍزي 

  

 

 مطاغٍح اٌخثش:  (2

 Bacillusاٌمظثة ٌٍذا اٌىُع ٌُ تىتٍزي فمذ ٌُحظ ان اٌثىتٍزٌا اٌمىُوح ٌٍظثُراخ مخً 

subtilius, Bacillus mesentericus   َاٌمماَمح ٌحزارج اٌفزن تىمُ فً اٌخثش فتىتذ
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( َتىٌُه تثتٍذاخ ٌشرح Glutenمُاد ٌشرح مطاغٍح تظثة اٌتحًٍ اٌمائً ٌثزَتٍه اٌطحٍه )

وما تمَُ تتحًٍٍ اٌىشا اٌى طىزٌاخ َاحماض ععٌُح غٍز مزغُب فٍٍا مظثثح حمُظح 

 اٌخثش.
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