
 م.د. علي حسن عبدالوهاب        المختبر الثامن                            عملي   اغذيةاحياء 

1 
 

 الاحياء المجهريت في الفىاكه والخضر

 

رٙبخُ اٌّبٌىشٚثبد اٌّخزٍفخ ِسبصًٍ اٌفٛاوٗ ٚاٌخعش فً ِشازً رىٛٔٙب ػٍى 

لجً ٔعح اٌثّبس ٚخٍٕٙب لذ  ٚفً ِشازً اٌسصبد ٚاٌخضْ ٚإٌمً ٚاٌزسٌٛك. إٌجبد 

 رفزه ثٙب ثؼط الاػفبْ ٚاٌجىزٍشٌب ٚرسجت رٍفب ٌزٕبست ِغ اخشاءاد اٌّىبفسخ اٌّزجؼخ

فً اٌسمً ٚغشق اٌضساػخ ,وّب رسٛي اٌثّبس لجً ٔعدٙب ثؼط الازّبض ٚاٌّٛاد 

اٌّثجطخ اٌزً رؼٍك إٌشبغ اٌّبٌىشٚثً ٌّٚىٓ اْ رجمى اٌّسزٌٛبد اٌذاخٍٍخ ٌٍثّبس 

 سٍٍّخ غبٌّب وبٔذ اٌمششح سٍٍّخ لأٙب رؼٍك اٚ رّٕغ دخٛي الازٍبء اٌّدٙشٌخ.

ف ِغ فؼبٌٍخ  رذاٚي اٌثّبس ِٕز اٌمطف ثؼذ إٌعح ٚخًٕ اٌثّبس ,ٌزٕبست زدُ اٌزٍ

ٚززى الاسزٙلان . فزخذش سطر اٌثّبس اٚ زذٚس سظٛض ػٍى اٌسطر ٌسجت 

اٌّبء ٚاٌٙٛاء ٚاٌزشثخ ٚالاسّذح اٌى داخً اٌثّشح ٚرّٕٛ ٘زٖ  غدخٛي اٌّبٌىشٚثبد ِ

ثسشػٗ ِسججخ رٍف اٌثّبس ِغ اٌؼٍُ اْ ثؼط الازٍبء ٌّىٕٙب إٌفبر ِٓ الازٍبء ٚرزىبثش 

وّب اْ اٌثّبس ثؼذ لطفٙب رسذس فٍٙب رغٍشاد فً ٌثمٛة اٌطجٍؼٍخ ػٍى سطر اٌثّشح.ا

رشوٍجٙب اٌىٍٍّبئً ثسجت اٌزٕفس ٚإٌشبغ الأضًٌّ ِّب ٌؤدي اٌى اخزضاي اٌسّٛظخ 

ٌزا فّٓ اٌعشٚسي ٚرسًٍ ثؼط اٌّىٛٔبد اٌّثجطخ ٌزٌه رٕشػ الازٍبء اٌّدٙشٌخ .

بء ِٓ ٘زٖ اٌزغٍشاد لاغبٌخ فزشح صلازٍخ زفظ اٌثّبس فً دسخخ زشاسح ٚاغئٗ ٌلاثط

 .ٌلاسزٙلان اٌجششي٘زٖ اٌثّبس 

( غجٍؼخ ٚٔٛع اٌّبٌىشٚثبد اٌزً رسجت رٍف اٌخعش pHرسذد دسخخ اٌسّٛظخ ) 

ٚرىْٛ الاػفبْ ٚاٌخّبئش ً٘  5-2.5ثٍٓ pH ٚاٌفٛاوٗ.ففً اٌفٛاوٗ ٌزشاٚذ اي

سزبج اٌى سىشٌبد ازبدٌخ اٌّسئٌٛخ ػٓ فسبد٘ب ِٚصذس٘ب غبٌجب ِٓ اٌزشثخ, ار أٙب ر

ٚثٕبئٍخ ٌٚصؼت ػٍٍٙب اسزٙلان اٌسىشٌبد اٌّؼمذح ٌؼذَ اِزلاوٙب الأضٌّبد اٌلاصِخ 

ٚالاػفبْ رسزطٍغ إٌّٛ ثزشاوٍض سىشٌخ ػبٌٍخ رزشاٚذ ثٍٓ اظبفخ اٌى اْ اٌخّبئش 

( ٚلا رسزطٍغ ِؼظُ اٌجىزٍشٌب إٌّٛ فً ٘زٖ اٌزشاوٍض ثٍّٕب رىْٛ اٌىزٍشٌب % 70-65)

( ٌزا رىْٛ 4.5-7فٍٙب ٌزشاٚذ ثٍٓ ) pH  ٌّسئٌٛخ ػٓ رٍف اٌخعشٚاد لاْ ايً٘ ا

 ِٓ فسبد اٌخعشٚاد. %36اٌجىزٍشٌب ِسؤٌٚخ ػٓ 

 مصادر الاحياء المجهريت المسببت للتلف:

 الازٍبء اٌّدٙشٌخ اٌّّشظخ ٌٍٕجبد ٔفسٗ. -1

 الازٍبء اٌّدٙشٌخ اٌّٛخٛدح فً الاسّذح اٌزً ٌىْٛ ِصذس اٌجؼط ِٕٙب ثششي اٚ -2

 زٍٛأً.

 اٌزشثخ ٍِٚبٖ اٌسمً ٚاٌٙٛاء . -3
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 .ٚاٌخضْ اٌؼبٍٍِٓ فً اٌسمً ٚادٚاد اٌؼًّ ٚإٌمً -4

 

 اهم انىاع التلف المايكروبي:

 

 شكل التلف المسبب نىع التلف ث

1 

 اٌزؼفٓ اٌجىزٍشي اٌشخٛ

Bacterial Soft 
Rot 

Erwinia carotovora 

Bacillus,Pseudomonas 

رسًٍ اٌجىزٍٓ,ِظٙش ِبئً 

ائسخ وشٌٙخ سخٛ ٚس
 ٌٍخعبس

2 

 اٌسّٛظخ ٚاٌٍضٚخخ

Souring & 
Slimness 

Pseudomonas 

Coliforms 
Lactobacillus 

 زّٛظخ اٌخعشٚاد

3 

اٌزؼفٓ اٌشاٌضٚثً 
 اٌشخٛ

Rhizopus Soft 

Rot 

Rhizopus 
ّٔٛ لطًٕ ِغ ٔمػ سٛداء 

 ٌٍٚٛٔخ

4 
 اٌزؼفٓ الاٌزشٔبسي

Alternaria Rot 
Alternaria  اٚ اسٛدرٍْٛ ثًٕ غبِك 

5 Gray Mold Rot Botrytis 
رجمغ سصبصً ػٍى 

 اٌخعش ٚاٌفٛاوٗ

6 Blue Mold Rot Penicillium رٍْٛ اصسق ِخعش 

7 Black Mold Rot Aspergillus niger اسٛد ّٛٔ 

8 
 اٌزؼفٓ اٌخٍّشي

  Yeasty   Rot 
Candida ًٌٛرخّش وس 

 

 

 تلف الثمار المجمذة:

ّدّذح ً٘ الاػفبْ ٚاٌخّبئش لأٙب رسزطٍغ إٌّٛ فً اٌسجت اٌشئٍسً ٌزٍف اٌثّبس اٌ

أخفعذ اٌسشاسح اٚغأ وٍّب  awدسخبد اٌسشاسح إٌّخفعخ ار ٌمً إٌشبغ اٌّبئً 

ِٓ دسخخ الأدّبد وّب اْ ػٍٍّخ اٌزدٍّذ رؤدي اٌى صٚاي الاٚوسدٍٓ ٚثبًٔ اٚوسٍذ 

 اٌىبسثْٛ ٚثزٌه ٌٕؼذَ ٚخٛد الازٍبء اٌّدٙشٌخ اٌٙٛائٍخ.

 فبْ ٚاٌخّبئش اٌّسججخ ٌزٍف اٌثّبس اٌّدّذح:اُ٘ الاػ

 Candida, Torulopsis, Rhodotorulaاٌخّبئش:  -1

 Cladosporium, Botrytisالاػفبْ:  -2
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 ت:ففالثمار المجتلف 

( ٚاٌخّبئش اٌّسجخ ٌٍزشوٍض Xerophilicالاػفبْ اٌّسجخ ٌٍشغٛثخ اٌٛاغئخ )رؼزجش 

الاغزٌخ اٌدبفخ , فؼفٓ  ( ً٘ اٌّسئٌٛخ ػٓ فسبدOsmophilicاٌسىشي اٌؼبًٌ )

Aspergillus glausus    ًٌسزطٍغ إٌّٛ ف aw  ٌٚسجت  0.7ِٕخفط ٌصً اٌى

رٍف اٌزّش  Candida ,Hanseniaspora,Zygosaccharomycsِغ خّبئش 

-37ٚزشاسح ثٍٓ ) %25٘زٖ اٌخّبئش فً سغٛثخ لا رضٌذ ػٓ ٚاٌزٍٓ اٌّدفف ار رّٕٛ 

 زٍٓ اٌّدفف.( دسخخ ِئٌٛخ ٚرسجت رسّط اٌزّش ٚا20ٌ

 

 المىاد وطريقت العمل:

غُ  ِٓ اٌخعشٚاد ٚاٌفٛاوٗ )ٚزست غشٌمخ اخز اٌؼٍٕخ اٌّذسٚسخ  10اٚ 25ٌٛصْ 

بء زبٚي ػٍى ِبء ِؼمُ ٌٚخٍػ ززى ٌزدبٔس ثُ ردشي ػسبثمب( ٚرٛظغ فً ٚ

 اٌزخبفٍف رٍّٙذا لاخشاء الاخزجبساد اٌزبٌٍخ:

 .Nutrient agarاٌزؼذاد اٌسً اٌؼبَ ٌٍجىزٍشٌب ثبسزخذاَ ٚسػ  -1

   MacConkey brothرؼذاد ثىزٍشٌب اٌمٌْٛٛ ثبسزخذاَ ٚسػ  -2

 Rose Bengal mediaاٌزؼذاد اٌسً اٌؼبَ ٌٍفطشٌبد ثبسزخذاَ ٚسػ  -3

اٌٛسػ ِعبداد زٌٍٛخ ِثً اٌجٕسٍٍٓ اٚ )ٌؼٍٕبد اٌفٛاوٗ( ٌعبف اٌى 

 اٌسزشثزِٛبٌسٍٓ ٌّٕغ رٍٛس اٌٛسػ ثبٌجىزٍشٌب.

 .Yeast Extract Agarبسزخذاَ اٌزؼذاد اٌسً اٌؼبَ ٌٍخّبئش ث -4

ثُ  Salmonella brothاٌزسشي ػٓ اٌسبٌٍّٛٔلا ثبسزخذاَ اٌٛسػ الاغٕبئً  -5

 الاخزٍبسي.

 

 : ِلازظخ

َ ٌّذح ° 25سبػخ ,اِب اٌفطشٌبد فزسعٓ فً  24-48َ ٌّذح °37 فً  رسعٓاٌجىزٍشٌب 

 .ثُ رذْٚ إٌزبئح ٌَٛ 14-7

 


