
                                            ة الزراعة                      جامعة تكريت / كلي

 

 

 

  

 

     
     

 

       

       

       

      

          

       

       

       

       

       

       

       

 

  

  

 

   

 
  

  

  

  

  

  

  

  

 

   

 
  

  

انواع الصناعات الغذائية في العراق:

توجد الاا من معامل التصنيع الغقذائي تنتشقر فقي جميقع انحقاء العقرا  معظمهقا يتبقع النشقاط 

الخاص ويتركزالتصنيع الغذائي في العرا  على ما ياتي: 

منتجات الالبان: وهي تشمل الحليب والجبن الطري والمطبوخ واللبن والقيمر والزبد  -1

الزيوت النباتية: وتشمل الزيوت النباتية والدهون المهدرجة والمنظفات والصابون  -2

صناعة التعليب: وتشمل تعليب الفاكه  والخضر والعصائر والدبس وغيرها  -3

صناعة السكر: وهي تعتمد على تكرير السكر الخام المستورد اضافة الى انتاج السكر مقن  -4

قصب السكر والبنجر

صناعة المشروبات الغازية والكحولية -5

صناعة التجفيف -8

صناعة التمور وتشمل صناعة الدبس وكبس التمور والسكر السائل وصناعة الخل -1

صناعة الطحين والمخابز -2

صناعة البسكويت والحلويات والمعجنات المختلفة -1

تصنيع اللحوم -18

صناعة المعكرونة -11

يتم التعرف علا معامل ا وذية في العراق وفي المحافظة وفي الكلية والمسم . 

يحفز الطلبة  نشاء معامل اوذية مستمبلا لخدمة انفس م وبلاد م . 

ا وذية:- العوامل التي يجب مراعات ا عند تحديد الموقع اللازم  نشاء معمل

توفر المواد الاولية -1

توفر الماء -2

توفر الايدي العاملة -3

طر  المواصنت -4

توفر الوقود والطاقة -5

توفر راوس المال -8

توفر الارض لغرض التوسع مستقبليا -1

امكانية التخلص من فضنت الصناعة  -2

تواجه الصناعات الغذائية في العراق:- العمبات التي

قلة الثروة الحيوانية -1

قلة توفر المواد الزراعية الخام التي تحتاجها قطاعات التصنيع الغذائي -2
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قلة الاهتمام بالثروة السمكية -3

عدم توفر اصناا صالحة لعمليات التصنيع وان وجدت فهي لا تتوفر بكميات فائضة -4

ارتفاع اسعار المواد الخام ومواد التعبهة -5

عدم وجود روح التطوير خصوصا عند القطاع الخاص -8

مكونات الغذاء:-

يتكققققون الغققققذاء مققققن قسققققمين رئيسققققيين: الجققققزء السققققائل:ويتمثل بالمققققاء والجققققزء الصققققلب                                  

فعنققدما يتبخققر المققاء مققن المققادة الغذائيققة‘فالققذي يتبقققى هققو الجققزء الصققلب ونطلققق عليقق    المققواد 

الصلبة الكلية TS(..Total solids(والمواد الصلبة هذه تقسم الى:-

ويرمققز لهققا  Total soluble solids المققواد الصققلبة الذائبققة فققي المققاء وتققدعى الجاازء ا و :

ومن الامثلة عليها: السكريات والحوامع العضوية وبعع الفيتامينات. T.S.S

مثقل القدهون  Total un soluble solids المواد الصلبة غير الذائبقة فقي المقاء الجزء الثاني:

والكربوهيدرات المعقدة وبعع المركبات النيتروجينية وبعع الفيتامينات.

وتقسقققققققققققققم مكونقققققققققققققات الغقققققققققققققذاء القققققققققققققى عقققققققققققققدة مجقققققققققققققاميع رئيسقققققققققققققة تشقققققققققققققمل:-

الفيتامينققات-الحققوامع  الماءوالكربوهيدراتوالبروتيناتوالليبدات)الققدهون(-العناصققر المعدنيققة-

العضوية-الصبغات-الانزيمات-مواد النكه -المركبات الاخرى.

الماء:-
وهو مكون اساسي وتتفاوت نسبت  من غذاء الى اخر فمثن في الفاكه  والخضر تتراوح بقين 

وفي الحليب 21%...ال  وتتلخص اهمية الماء بما يلي: %15-28

ان جميع تفاعنت الايع)البناء والهدم( تتم في وس  مائي. -1

الماء يساعد في عمليات المضغ والبلع والهضم وهو وس  للتفاعنت المختلفة -2

CO2 و O2 ينقل الغذاء المهضوم ويوزع  في الجسم كما ينقل -3

تنظيم درجة حرارة الجسم -4

يساعد في التخلص من الامنح المعدنية الزائدة عن طريق البول والتعر  -5

الماء ضروري لنمو ونشقاط الاحيقاء المجهرية)الدقيققة( وهقو ضقروري لحقدوث التفقاعنت  -8

الكيميائية والانزيمية.

تناقش بالتفصيل ا مية الماء الصحية وكذلك علاقته بعمليات حفظ الغذاء 

الرئيس لتلف الغذاء نات  عن ارتفاع نسقبة الرطوبقة فيهقا لقذا تعتمقد الكثيقر مقن  ان السبب

طر  الحفظ على خفظ المحتوى الرطوبي وجعل الرطوبة غيقر كافيقة لنمقو ونشقاط الاحيقاء 
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بة لتلققف الغققذاءومن امثلققة ذلققر: التجفيققف والتملققيح المجهريققة والنشققاطات الانزيميققة المسققب

 واضافة السكر.

وهقو المقاء الموجقود قريبقا مقن  : Free waterالماء الحر ويوجد الماء في الغذاء بحالتي: 

 سطح المادة ويمكن فصل  من الغذاء بسهولة.

 وهو الماء الذي يصعب فصل  من الغذاء حتى بالتجفيف  : الماء المرتبط

 

 

   
      

    

    

    

  

 

                                                                                                                                                                          

     
                               

 

 

 

 

     

     

  

    

   

 

الكربو يدرات:-
وهققي مققواد عضققوية تتركققب مققن ثنثققة عناصققرهي الكربققون والهيققدروجين والاوكسققجين 

وتعتبر السقكريات والنشقا والسقليلوز والبكتقين اهقم الكربوهيقدرات التقي تحتويهقا المقواد الغذائيقة 

السااكريات أ- وهققي مققن المصققادر الرئيسققة للطاقققة فققي تغذيققة الانسققان وهققي تقسققم كققالاتي:-

و وهي تقسم الى الانواع التالية:- البسيطة

(Glucose)  السكر السداسي                        )Ribose( السكر الخماسي

ويدعى سكر لكلوكوز بسكر العنب او سكر الدم او الدكستروز وهو يوجد في الكثير من الفاكهق  

Levulose والخضر..ومن السكريات المهمة: الفركتوز ويطلق علي  سكر الفاكه  او اللفيولقوز

القققى تحولققق  القققى كلوكقققوز.. ومنهقققا الكقققالاكتوز وهقققو ينقققت  مقققن تحلقققل سقققكر  وترجقققع اهميتققق 

الحليب)النكتوز( بالحامع او الانزيمات الهاضمة 

وهي تنت  من اتحاد سكرين احاديين ومن امثلتها  : Disaccharides السكريات الثنائية -2

ساااكر الماااالتوز  ب- الكلوكقققوز والفركتقققوز  وهقققو يتكقققون مقققن ارتبقققاط Sucrose الساااكروز أ-

وهو يتكون من ارتباط جزيهتين من الكلوكوز Maltose

وهو سكر الحليب ويتكون من ارتباط سكر الكلوكوز والكالكتوز.  Lactoseسكر اللاكتوز ج-

: وهقي تحتقوي علقى ثقنث سقكريات احاديقة مثقل:- Trisaccharides السكريات الثلاثية -3

الرافينوز ويتكون من الفركتوز والكلوكوز والكالاكتوز ويوجد في البنجر السكري

7

السكريات ا حادية  - 1

في حين تكون الصقيغة العامقة C6H12O6المجهرية منها..والصيغة العامة للسكريات السداسية

C5H10O5للسكريات الخماسية 

وهقي ققد تكقون سداسقية فتحتقوي علقى سقتة  : Mono saccharides

ذرات كربون مثل سكر الكلوكوز والفركتوز او قد تكون خماسية مثل سقكر الزايلقوز والرايبقوز 

وتختلققف السققكريات فققي مققا بينهققا مققن حيققث درجققة حنوتهققا وذوبانهققا ومققدى اسققتفادة الاحيققاء 
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  ساكريات احادياة الاا عشارة تادعا بالساكريات النازرة  السكريات التي تتكاون مان ثالا

Oligosaccharides . 

 

وهقي تتكقون مقن ارتبقاط اكثقر  Polysaccharide(C6H10O5)  -الساكريات المتعاددة: -ب 

 

 

     

 

  

   

 

 

   

 

 
 جزيئة النشا                                           

يتكقون السقليلوز مقن  : Cellulose and hemicellulosesالسليلوز واشباه الساليلوز   -2

(..امقا اشقباه السقليلوز فانهقا تتكقون مقن سقكريات βو1-4ارتباط جزيهات الكلوكوز باصقرة )

من ثنث جزيهات من السكريات الاحادية ومنها:

والاميلققوبكتين  Amyloseوهققو يتكققون مققن مققركبين همققا الاميلققوز :Starch النشااا -1

Amylopectin.. وحدتهما البنائيقة هقي الكلوكوز..حيقث يتكقون الاميلقوز مقن وحقدات مقن 

الكلوكقوز بارتبققاط )4-1وα( علققى شققكل سلسققلة مسققتقيمةوفي حققين يكققون الاميلققوبكتين علققى 

شققكل سنسققل متشققعبة تققرتب  فيهققا جزيهققات الكلوكققوز بارتبققاط   )4-1و α( وفققي امققاكن 

وα( والنشا لا يذوب بالماء ولكن عند تسقخين محلقول النشقا مقع  التشعب ترتب  باصرة)1-8

الماء فان حبيبقات النشقا تمقتص المقاء وتتضقخم فينفجقر الجقدار الخقارجي للحبيبقات وتتكقون 

وهقذه العمليقة تجقري  Gelatinization عجينة لزجة هنمية وتدعى هذه العملية بالجلتناة

مو وعند تبريد المحلول النات  تقزداد لزوجتق  ويصقبح هنمقي المظهقر. ويقدخل  في 81-85

النشققا فققي صققناعة الحلويققات وانتققاج الكحققول وفققي الصققناعات النسققيجية والققور  وغيرهققا.. 

تنققت  الدكسققترينات وسققكر  Amylases وعنققد تحلققل النشققا بالحققامع او بانزيمققات الاميليققز

الكلوكوز والمالتوز.

من اهم مصادر النشا: الذرة والرز والبطاطا والحنطة. -
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وهقذه السقكريات تتحقد مقع جزيهقات  احادية غير متجانسة بعضها سداسي وبعضها خماسقيو

ورونيققر وهققذه المركبققات: لا تققذوب بالمققاء ولكنهققا تققذوب بالمركبققات يمققن حققامع الكلوك

 القلوية.

 
 

 

    

  

 

 

       
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ويطلقققق هقققذا المصقققطلح علقققى العديقققد مقققن  : Pectic substance المركباااات البكتينياااة -3

وحققامع البكتينيققر.. ان  Proto pectin والبروتققوبكتين Pectin المركبققات منهققا البكتققين

البكتين هو السبب في اكساب معجقون الطماطقة اللزوجقة الققوام الكثيقف كمقا يكقون مسق ولا 

عن القوام الهنمي في المربيات والجلي وذللر بارتباط  بالسكر والحامع.      
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