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 المحاضرة الثامنة                                                                    مدرس المادة 

   م. م. علي حسين جميل                                                                                

 تحديد نوعية الحليب أو غش الحليب           

هو كل تغٌر فً تركٌب الحلٌب الطبٌعً بسبب سحب أو إضافة مادة غرٌبة والقصد منه  غش الحليب :

 المستهلك . واقتصادهو الربح غٌر المشروع بحٌث ٌؤدي إلى إلحاق الضرر بالصحة 

 طرق غش الحليب : 

إذ ٌمكن الكشف عن  الغش بإضافة الماء أو إضافة حليب فرز أو نزع الدهن أو أكثر من طريقة : .1

أو  الانجمادطرٌقة المكثاف أو نقطة  استعمالهذا الغش بواسطة تغٌر التركٌب الكٌمٌائً للحلٌب وٌمكن 

 للضوء أو حساب نسبة الدهن والمواد الصلبة الكلٌة . الانكسارمعامل 

لطبٌعٌة ٌعد الوزن النوعً أحد المؤشرات لتحدٌد صفات الحلٌب ا قياس الوزن النوعي للحليب : .أ

وهو عبارة عن نسبة وزن حجم معٌن من الحلٌب إلى وزن الحجم نفسه من الماء المقطر بدرجة حرارة 

( . وٌستفاد من تقدٌر الوزن النوعً الكشف عن الماء المضاف فً حالة غش الحلٌب C°20معٌنة )

ء من الدهن ٌدل على إضافة الماء للحلٌب كما أن إزالة جزO27.1 حٌث أن قلة الوزن النوعً عن 

تؤدي إلى زٌادة الوزن النوعً وٌمكن معادلة الوزن النوعً فً هذه الحالة بإضافة كمٌة من النشا 

 للحلٌب .

 

 

 نوع الغش                       الوزن النوعً        الدهن        المواد الصلبة        المواد الصلبة       

 مكثاف(                     غٌر الدهنٌة             الكلٌة)قراءة ال                              

 تنخفض    إضافة الماء                        ٌنخفض              ٌنخفض          تنخفض               

 تنخفض    طفٌف           ارتفاعإضافة حلٌب فرز سائل           ٌرتفع                 ٌنخفض        

 فرز جزء من الدهن أو 

 ٌنخفض   فرز جزء من الدهن              ٌرتفع أو ٌنخفض     ٌنخفض          ٌنخفض               

 كمٌة من الماء            أو ٌبقى ثابتا   وإضافة

 فً الوقت نفسه                  حسب النسبة  

ٌرتفع               ٌنخفض          ٌرتفع           إضافة مواد مالئة                ٌرتفع             

 مثل النشا والطحٌن     
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متساوٌا  فً كل من الدهن والمواد الصلبة غٌر الدهنٌة لأن الماء ٌعمل  انخفاضاإن إضافة الماء ٌسبب 

على نقص جمٌع المكونات بالتساوي فً حٌن أن فرز الحلٌب ٌسبب نقصا  بالدهن و إرتفاع المواد 

الصلبة غٌر الدهنٌة بمقدار طفٌف جدا  ، أما عند فرز جزء من الدهن وإضافة الماء فً الوقت نفسه فإن 

فً قراءة المكثاف وفً حالة إضافة الماء بعد الفرز مباشرة  فإن قراءة  ارتفاعارز تسبب عملٌة الف

 المكثاف تنخفض بحٌث ٌمكن إعادتها إلى ما كانت علٌه إلا إذا كانت نسبة الدهن منخفضة بوضوح .

غش الحلٌب من أثبت صفاته إذ ٌمكن التعرف على  انجمادتعد درجة  الحليب : انجمادتقدير درجة  .ب

 Fiske  cryoscopeو    Hortvet  cryoscopeالحلٌب بالماء ، وتوجد أجهزة خاصة لقٌاسها مثل   

وعند إضافة الماء للحلٌب ٌقل تركٌز الجزٌئات  C°0.55 –الحلٌب الطبٌعٌة هً  انجمادوإن درجة 

( يالصفر المئووالأٌونات لمركبات الحلٌب ونتٌجة لذلك فإن درجة الإنجماد ترتفع )تقترب من درجة 

 وٌمكن حساب نسبة الماء المضاف من المعادلة الاتٌة :

 درجة إنجماد العٌنة  -درجة إنجماد الحلٌب القٌاسٌة                              

  100×   ----------------------------------------------------نسبة الماء المضاف = 

 درجة إنجماد الحلٌب القٌاسٌة                                   

 ٌمكن الكشف عنه كما ٌأتً :جزء أو كل دهن الحليب بدهون نباتية أو شحوم :  باستبدالالغش  .2

تقدٌر محتوى حامض البٌوترك فً دهن الحلٌب على أساس أن هذا الحامض موجود فً دهن الحلٌب . أ

 فقط وبكمٌات معروفة .

تقدٌر الأحماض الدهنٌة غٌر المشبعة فً دهن الحلٌب إذ أنها تتواجد بنسب أعلى فً الزٌوت  . ب

 النباتٌة وبنسب أقل فً الشحوم مما هً علٌه فً دهن الحلٌب .

 رقم الٌودي .لتقدٌر بعض الثوابت مثل رقم التصبن وا. ج

أقل مما هً علٌه فً الزٌوت  إذ ٌحتوي الدهن الحٌوانً على كمٌة Eتقدٌر محتواه من فٌتامٌن   . د

على هذا الفحص فً الكشف عن غش دهن الحلٌب بدهن جوز الهند لأن  الاعتمادالنباتٌة . لا ٌمكن 

 كمٌة هذا الفٌتامٌن متساوٌة فً كلا النوعٌن .

 غش الحليب بمحاولة إظهاره بنوعية أحسن مما هو في حقيقته : . 3

 جٌد بالرغم من أنه مغشوش أو رديء النوعٌة ومنها :توجد محاولات عدٌدة لإظهار الحلٌب بأنه 

إضافة مواد حافظة بتراكيز قليلة لمنع النشاط الميكروبي وتأخير تلف الحليب كالفورمالين )سام(  .أ

 وبيروكسيد الهيدروجين والبوراكس وحامض البنزويك .

قطرات من ٌودٌد  8مل من الحلٌب وٌضاف  10ٌؤخذ  : (H2O2)الكشف عن بيروكسيد الهيدروجين 

قطرات من النشا )كدلٌل( ، فإذا تكون لون  3البوتاسٌوم  ثم تضاف قطرة من بٌروكسٌد الهٌدروجٌن و

 أزرق فالحلٌب مغشوش وٌكون التفاعل كالاتً :
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H2O2 ---------------------------   H2O + O                                                                        

O + 2 KI ------------------------ K2O + I2                                                                

ٌعمل إنزٌم البٌروكسٌدٌز على تحرٌر الأوكسجٌن الذري )الحر( والذي بدوره ٌعمل على تحرٌر 

نشا إلى اللون الأزرق . وٌمكن بهذا عنصر الٌود من ٌودٌد البوتاسٌوم والذي ٌقوم بتحوٌل لون ال

وأكثر( للقضاء على الأحٌاء المجهرٌة  C°90الكشف عن معاملة الحلٌب بالحرارة ) الاختبار

 وإظهار الحلٌب بحالة جٌدة ومحتوى مكروبً قلٌل .

ٌتتم بإضتافة حتامض الكبرٌتٌتك بهتدوء وملاحظتة تكتون حلقتة حمتراء  الكشف عن الفورماالين :

 فً منطقة التماس الحلٌب والحامض وهً دلٌل على وجوده .     مزرقة )بنفسجٌة( 

 إضافة الكاربونات أو البيكاربونات لتقليل الحموضة أو معادلة الحموضة المتطورة في الحليب . .ب

 مل من الكحـول الأثٌلـــً بتركٌـز 5مل من الحلٌـب وٌضـاف لها   5ٌؤخـذ   الكشف عن الكاربونات :

حامض الرٌزولٌك الكاشف الذي ٌتغٌر لونه فً أس  %1ثم تضاف قطرتٌن من محلول  95% 

 وظهور اللون الوردي دلٌل على وجود الكاربونات القاعدٌة .    8-7هٌدروجٌنً 

إضافة النشا أو الطحين أو الجيلاتين لغرض زيادة لزوجة الحليب بعد غشه بالماء ليعود إلى  .ج

 قوامه الطبيعي . 

 إضافة أٌودٌد البوتاسٌوم مع الٌود والذي ٌعطً لونا  أزرقا  مع النشا .  النشا : الكشف عن

 غش الحليب بالصدفة أو الغش غير المتعمد :  .4

ٌحصل الغش بالمضادات الحٌاتٌة بدون قصد إذ تستخدم هذه المضادات فً معالجة الحٌوانات عند 

أٌام لما له ضرر  3عن تداول الحلٌب لمدة  الإصابة بالأمراض مثل التهاب الضرع ، وٌجب الإمتناع

على صحة بعض المستهلكٌن نتٌجة الحساسٌة من هذه المضادات المستخدمة فضلا  عن عدم إمكانٌة 

هذا الحلٌب فً الصناعات اللبنٌة المختلفة مثل الجبن والألبان المتخمرة لأنها تؤثر على نشاط  استعمال

 .  البادئوحٌوٌة بكترٌا 

وث الحلٌب كذلك ببقاٌا المبٌدات الحشرٌة والتً ٌستهلكها الحٌوان مع المواد العلفٌة التً ٌمكن أن ٌتل

 سبق رشها بهذه المبٌدات .

ٌمكن أن ٌتلوث الحلٌب كذلك بمواد التعقٌم المستعملة والمواد الكٌمٌائٌة المستخدمة فً التنظٌف وتطهٌر 

  أو تعقٌم الأوانً مثل الكلور ومركبات الأمونٌوم .  

      

 


