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 :البادئ إضافة :ثانياً 
 الحميب في وزيادة الحموضة تكوين منيا اليدف Milk Ripening الحميب تسوية المرحمة ىذه تسمى ، 

 عموماً  الجبن صناعة في وضرورية خطوة ىامة وىي ساعة، 24 إلى تصل قد والتي التصنيع مراحل خلال
 .المختمفة بأنواعو

 نوع بإختلاف نوعو يختمف والذي البادئ لإضافة والمثمى المناسبة الدرجة إلى الحميب حرارة ضبط يتم
 .إنتاجو المراد الجبن

 . Bulk culture الصناعة مزارع بإسم تعرف لمحميب بكتيرية مزارع إضافة -
  :بطريقتين تتم الحموضة زيادة

 .لاكتيك حامض إلى اللاكتوز يحول الذي البادئ إضافة - -1
 Direct"المُباشر بالتحميض" نسميو ما وىو لمحميب مُباشرة لمحُموضة مُنتجة مواد إضافة - 2

acidification الريكوتا جبن في كما Ricotta الكوخ  وجبن الفيتا المصرية والجبنCottage وجبن 
 الجموكونودلتا أو الستريك أو الثمجي الخميك أو الفوسفوريك أو اللاكتيك حامض يستخدم حيث الموزريلا

 .المطموبة الحموضة لدرجة لموصولGDL لاكتون
 :المُباشر التحميض مميزات

للإصابة  الحموضة وذلك إنتاج في البادئ فشل مثل البادئ عن الناجمة المشكلات من التخمص - 1
 .ذلك غير أو بالحميب حيوية مضادات وجود أو بالبكتيريوفاج

 .التصنيع مدة تقميل - 2
 .والبادئ المستخدمة المنفحة كمية من الإقلال - 3 
 .وسرعة بدقة التصنيعية العمميات اجراء -4  

 عمى يكون مشاكل لا تحدث حتى فائقة صانع ميارة إلى تحتاج العممية ىذه أن إلى ىنا نشير وأن لابد لكن
 .تصنيعيا المُراد الوجبة وخسارة فساد أثرىا
 :الجبن صناعة في الحموضة تكوين أىمية

 .لمحميب التجبن عممية خلال المجبنة الإنزيمات نشاط عمى العمل - 1
 .الخثرة صلابة - 2
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 .الجبن رطوبة في التحكم يالوبالت الشرش طرد معدل في التحكم - 3
 والمنتجة الغذائي لمتسمم والمسببة بالحميب الموجودة البكتيريا نمو من تحد البادئ عن الناتجة الحموضة - 4

 .لمغازات
 بعض نمو من تحد أو تمنع التي لمبكتيريوسيتات مضادات تنتج اللاكتيك حامض بكتيريا أغمب - 5

 .الحميب في مرغوبة الغير الميكروبات
 الحميب في لضمان التجانس جيداً  تقميبو % ويتم5- 2.0 الإضافة نسبة تتراوح عادة :المضاف البادئ نسبة 

 .لمدرجة المطموبة الحموضة درجة تصل أن إلى الحرارة درجة عمى الحفاظ ويتم
 درجة ثبات مع صحيح المطموبة والعكس الحموضة لدرجة الوصول مدة قمت البادئ نسبة زدت ا كمما عموماً 
 .الحرارة

 :البادئات أنواع
 .فييا المستخدمة الجبن وأنواع المثمى حرارتيا ودرجة البادئات أنواع (8) جدول
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 صفات البادئ الجيد:

 ا من الثقوب والفجوات اليوائية ولايوجد عمى  سطحو اي شرش منفصل.يالمظير:يجب ان يكون خال-1
ا من اي كتل ظاىرية او انكماش بحيث عندما يعرض يالقوام والتركيب:ان يكون قوامو ناعما متجانسا خال-0

 عمى حالتو.عمى سطح مستوي لايسيل بل يبقى جامدا 
او غير مقبولة سوى الرائحة الحامضية النظيفة فيما اذا كان بادئ  الرائحة: خموه من اي رائحة غريبة-3

 بكتريا حامض اللاكتيك.
ا من الطعم غير الطبيعي كالطعم المر او المتزنخ او المتكرمل او المعدني او يالطعم: يجب ان يكون خال-4

 عديم الطعم.
% وان لايكون 2.8 – 2.0وذا حموضة مقبولة مابين  عالىة من النشاط والنموان يكون عمى درجة -5

 بطيء في تكوين الحموضة.
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 :البادئ لمزارع المثبطة العوامل
 منخفضة لبنية متخمرة منتجات إنتاج يالوبالت البادئ مزارع نشاط أو تثبيط إلى تؤدي عديدة عوامل ىناك

 مزارع لإنتاج الموعد الحميب بأن يكون ينصح لذا إقتصادية، خسائر يالوبالت لممستيمك وصوليا عند الجودة
 :في تتمخص التي العوامل ىذه اً منيالخ المتخمرة المبنية المنتجات لتصنيع المعد الحميب أو البادئ

  : -بالحميب الموجودة الطبيعية الحيوية المضادات Natural inhibitorsطبيعية  مثبطات
Agglutinins & Lactenins )نظام إلى بالإضافة  مزارع البادئ نمو وقف ين ( يمكنيانلاكتين وأكموتي 

 (LPS) Lactoperoxidase/hydrogen والنظامPeroxidase thiocyanateحساسة المضادات ىذه 
 .يايعم القضاء إلى حرارياً  الحميب معاممة وتؤدي لمحرارة

 معالجة عن طريق الحميب إلى طريقيا الحيوية مضاداتال بقايا تجد :Antibiotics الحيوية المضادات -
 .منيا اً  جد المنخفضة حساسة لمتركيزات البادئ مزارع وتعتبر الضرع بإلتياب المصابة الحموب الابقار

  :الألبان صناعة في المستخدمة لممزارعQuality controlًالجودةً ضبط
 ما الأخرى اللاكتيك والبكتريا حامض بكتريا بادئات لمزارع الجودة ضبط لإختبارات المقترحة الخطوات أىم
 :يمي

 Newman نيومان صبغة أو غرامصبغة ل موجبةال البادئ لبكتريا غرام صبغة بإستخدام مجيري *فحص
  .وغرتيال مزارع في العصويات إلى الكرويات نسبة لضبط

  :المموثات عن *الكشف
o والتفاعل زياللمكات سالبة اللاكتيك حمض بكتريا وتعتبر زيالالكات إختبار بإستخدام النقاوة عن يكشف 

 .التموث عمى يدل الموجب
o عام تموث عمى لمقولون الموجب الإختبار يدل.  
o والفطريات الخميرة عمى اللاكتيك مضاح بكتريا مزارع تحتوي ألا يجب.  
o ريةيالبكت الفيروسات عن الكشف.  
o في إستعماليا قبل البادئ بمزرعة الحموضة تكوين معدل تقدير عمى يساعد الحيوية أو النشاط إختبار 

 .نطاق صغير عمى  المعمل في الجبن تصنيع إجراء مثل التصنيع حوض
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  .الجبن لبادئات ميم إختبار يعتبر السمط حرارة درجات * مقاومة
 ىذا يستعمل وقد لمنكية المنتجة البادئات لفحص  ) حيوي كيمو اختبار( الكرياتين أو VP test * إختبار
ً.لمغاز المنتجة غير المزارع في لمغاز الدقيقة المنتجة الاحياء عن لمكشف حيانالا بعض في الإختبار

 :الجبن في المهمة الطعم مركبات بعض لانتاج الثانوية البادئ ميكروبات
 بادئات ( ىناك bulk culture  اللاكتيك حامض بكتيريا بادئات( لمحموضة المنتجة البادئات إلى بالإضافة
 التسوية أثناء الجبن في مرغوب تغير معين إحداث منيا واليدف Adjunct startersثانوية(  ( مساعدة

 وجودتو بصفاتو إنتاجو المراد الصنف ليذا مميزة بصفات وجودة النيائي الناتج عمى الحصول يمكن حتى
 .الخثرة إلى تضاف أو الاساسي البادئ مع الحميب إلى قد تضاف البادئات ىذه والمعروفة، المطموبة

 .المختمفة الجبن أنواع في المختمفة الطعوم إنتاج في ووظيفتو البادئ اسم )(جدول

 
 

 


